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What’s Miyagi? 
 宮城県は、日本の首都東京から約 300 ㎞北東、東北地方の中心

に位置しています。東は太平洋に面し、豊かな漁場と日本三景の

一つ松島をはじめとする風光明媚な観光地などに恵まれていま

す。西には蔵王・船形・栗駒などの山々が連なり四季折々の姿を

見せ、中央部には有数の穀倉地、仙台平野が広がります。このよ

うに、海・山・川・平野が調和した自然環境は、豊かで暮らしや

すい宮城県を創り出しています。  

宮城県産食品の魅力 

発見・発信 

宮城の水産業 

 全国屈指の水産県である宮城県。金華山・三陸沖合には親潮

（寒流）と黒潮（暖流）の潮目が形成される世界有数の漁場を有

し、マグロ、カツオ、カジキ、サンマをはじめ多種多様な魚が豊

富に漁獲されます。沿岸ではノリ、カキ、ワカメ、ホタテガイ、

ギンザケ、ホヤなどの養殖が盛んです。 

宮城の農業 

 肥沃な沖積平野が広がる米どころとして、「ひとめぼれ」「ササ

ニシキ」に加え、新品種「だて正夢」や玄米食専用品種「金のい

ぶき」の生産拡大に取り組んでいます。 

 畜産も盛んで、品質の良さで全国に誇れる「仙台牛」や、「宮城

野豚（ミヤギノポーク）」「しもふりレッド」などを生産していま

す。園芸は、イチゴ、キュウリ、トマト、ネギなどが生産されて

います。 

本カタログについて 

 宮城県食品輸出促進協議会は、宮城県産農林水産物及び加工品

の海外への輸出促進を目的に、県内の生産者・加工業者・流通業

者及び関係機関が参集した協議会です。平成 22 年 2 月 25 日の設

立から 12 年を迎えた令和 4 年度現在、130 者以上の会員が加入

し、宮城県産食品の新たな輸出ビジネスの展開を目指して活動し

ています。 

 このたび、会員企業が取り扱う商品をまとめたカタログを製作

いたしました。本書を通じて、宮城県産食品の魅力を皆様にお伝

えできれば幸いです。 
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▶蒼天伝 蔵の華 純米酒 ･････････････････････････ 107  ▶蠱惑魔リキュール 天照の慈悲 ゆず･･････････････ 122 

▶金紋両國 水鳥記 純米大吟醸 蔵の華 ･･････････････ 108  ▶リバーウインズ ブラン ･････････････････････････ 122 

▶金紋両國 気仙沼 ゆず酒 ････････････････････････ 108  ▶リバーウインズ ロゼ ･･････････････････････････ 123 

▶純米吟醸 浦霞禅 ･･･････････････････････････････ 109  ▶リバーウインズ ルージュ ･･････････････････････ 123 

▶山田錦純米大吟醸 浦霞 ･････････････････････････ 109  ▶アキウ クラフトシードル ･･････････････････････ 124 

▶純米酒 浦霞 ･･･････････････････････････････････ 110  ▶甲州シュールリー ･･････････････････････････････ 124 

▶純米原酒につけた梅酒 浦霞･････････････････････ 110  ▶シャルドネ ････････････････････････････････････ 125 

▶Migaki-Ichigo × 浦霞 ･････････････････････････ 111  ▶メルロー ･･････････････････････････････････････ 125 

▶純米大吟醸 蔵王昇り龍 ･････････････････････････ 111    

▶特別純米酒 蔵王 ･･･････････････････････････････ 112    

▶純米酒 花撫子 Rose ･･･････････････････････････ 112    

▶雪の松島 大吟醸 ･･･････････････････････････････ 113    

▶雪の松島 秀泉 純米大吟醸 ･････････････････････ 113    

▶雪の松島 蔵の華 純米吟醸 ･････････････････････ 114    

▶雪の松島 すっきり甘い純米酒 ･･･････････････････ 114    

▶雪の松島 本醸造 入魂超辛+２０ ･･･････････････ 115    

▶雪の松島 特別純米酒 ･･･････････････････････････ 115    

▶真鶴 大吟醸 ･･･････････････････････････････････ 116    

▶真鶴 純米大吟醸 ･･･････････････････････････････ 116    

▶真鶴 純米吟醸 ･････････････････････････････････ 117    

▶真鶴 生酛純米大吟醸 ･･･････････････････････････ 117    

▶真鶴 生酛特別純米酒 ･･･････････････････････････ 118    

▶真鶴 超辛口特別純米酒 ･････････････････････････ 118    

▶真鶴 特別純米 美山錦 ･････････････････････････ 119    

▶天上夢幻 大吟醸 山田錦 ･･･････････････････････ 119    

▶天上夢幻 旨口 特別純米 ･･･････････････････････ 120    
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▶石巻産 刺身用天然鮮魚お任せ BOX 原材料（原産国） 鮮魚（日本） 

日本屈指の水揚げを誇る石巻から、旬の天然鮮魚をお任せで詰め合わせ 保存温度帯 冷蔵 

主に宮城県石巻に水揚げされる魚介類の中から、お刺身用として自信をもっ

てお勧めできる魚のみをお客様のご希望や提供方法に応じてお届けします。

※1 箱あたり、3 ㎏、5 ㎏、8 ㎏、10 ㎏等 

消費期限 3～5 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビニール パッケージ写真 

 

サイズ － 

 

内容量 応相談 

ケ
ー
ス 

材質 発泡スチロール 

サイズ － 

重量 5 ㎏～10 ㎏（応相談） 

入数 応相談 

最低納品数 1 ケース 参考価格 2,000 円程度/㎏～ 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社フィッシャーマン・ジャパン・マーケティング 

＜調理例＞ 刺身盛り合わせ 所在地 宮城県石巻市千石町 8-20 

お刺身、お寿司などの生食推奨。 

もちろん加熱調理にも。和洋中問わず、鮮

度と品質を求めるお客様向け。 

 

HP http://mktg.fishermanjapan.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 土合 和樹、吉岡 康貴 

TEL 0225-98-7071 

FAX － 

E-Mail doai@fishermanjapan.com 

 

 

▶国産煮付シリーズ（5 種） 原材料（原産国） さんま、さば、真いわし 

国産原料で保存料不使用・無化調。レンジアップ可能な簡便商品 保存温度帯 常温 

旬の時季に三陸女川港を中心とした国内の漁港で水揚げされた新鮮なさんま・さば・真い

わしを美味しく煮込みました。トレーパックのまま電子レンジで温められる簡単便利な一

品です。「さんまの煮付」「さばの煮付」「真いわしの煮付」「さばのみそ煮」「さばの水

煮」の 5 種類（保存料・化学調味料不使用） 

消費期限 製造から 180 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ﾌｨﾙﾑ：PP，PA ﾄﾚｰ：PP,EVOH パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9 ㎝×横 18 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 

内容量 120g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 37 ㎝×横 27 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 2,160g 

入数 18 パック 

最低納品数 1甲（（90パック） 参考価格 198 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 FSSC22000 

株式会社 鮮冷 

＜調理例＞  所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 8 番 

身の中まで味がしみ込んでいるので、他の

食材と混ぜ合わせるだけで、和・洋・中さ

まざまな料理のバリエーションに活用でき

ます。 

 HP https://www.onagawa-senrei.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大井 太 

TEL 0225-25-5100 

FAX 0225-25-6100 

E-Mail f.oi@onagawa-senrei.co.jp 

 

 

http://mktg.fishermanjapan.com/
mailto:doai@fishermanjapan.com
https://www.onagawa-senrei.co.jp/
mailto:f.oi@onagawa-senrei.co.jp
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▶わら焼き鰹たたき 原材料（原産国） 鰹（日本） 

旬の鰹を藁の薫でこんがりと焼き上げ、鰹の旨味を封じ込めた逸品です 保存温度帯 要冷凍（-40℃以下） 

船上にて急速凍結された高鮮度の鰹を、高鮮度を保ったまま削り出し、宮城

県産の稲わらで、こんがりと薫が付くまで焼き上げております。藁の薫が旬

の鰹の旨味をより一層引き立てます。 

賞味期限 製造より 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 内装：PE，PA  パッケージ写真 

 

サイズ － 

 

内容量 約 220g 前後 

ケ
ー
ス 

材質 発砲スチロール 

サイズ 縦 26.6 ㎝×横 45.6 ㎝×高 13 ㎝ 

重量 3 ㎏ 

入数 約 13 節前後 

最低納品数 1 甲（（3cs（・9 ㎏） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 EU･HACCP 認定品 

株式会社 明 豊 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩竈市新浜町 2 丁目 9-34 

お刺身、カルパッチョ、サラダ、丼ぶり等 HP https://www.meihou-msc.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 狩野 宏太 

TEL 022-362-5141 

FAX 022-362-5188 

E-Mail meiho-kano@sage.ocn.ne.jp 

 

 

▶ビンチョウスキンレス 原材料（原産国） ビンチョウ鮪（日本） 

1 本、1 本丁寧に釣り上げられた旬のビンチョウ鮪です 保存温度帯 要冷凍（-40℃以下） 

日本近海にて 1 本釣漁法にて漁獲され、急速船上凍結をされた高鮮度のビン

チョウ鮪です。旬のビンチョウ鮪の旨味をご賞味ください。 

賞味期限 製造より 730 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 HDPE 高密度ポリエチレン パッケージ写真 

 

サイズ － 

 

内容量 1 節約 450ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 発砲スチロール 

サイズ 縦 25.6 ㎝×横 48 ㎝×高 17.6 ㎝ 

重量 5 ㎏ 

入数 約 10 節前後 

最低納品数 1 甲（（2 ケース） 参考価格      － 

販売時期 初夏～冬 

取得済認証等 MSC 認証商品、EU･HACCP 認定品 

株式会社 明 豊 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩竈市新浜町 2 丁目 9-34 

お刺身、カルパッチョ、サラダ、丼ぶり等 HP https://www.meihou-msc.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 狩野 宏太 

TEL 022-362-5141 

FAX 022-362-5188 

E-Mail meiho-kano@sage.ocn.ne.jp 

 

 

https://www.meihou-msc.com/
mailto:meiho-kano@sage.ocn.ne.jp
https://www.meihou-msc.com/
mailto:meiho-kano@sage.ocn.ne.jp
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▶女川産 生食用ブランド銀鮭「銀王」 原材料（原産国） 鮭（日本） 

育成から加工まで一貫して手がける宮城のブランド銀鮭 保存温度帯 生鮮冷蔵（5 月～7 月）、冷凍（通年） 

脂みのさっぱりした、和食に最適な純日本産サーモン。生鮮は主にラウンド

かセミドレスで、冷凍は主にフィレ加工（トリム B、トリム E）し、プロトン

凍結して通年提供しています。 

消費期限 生鮮：3～5 日、冷凍：1 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビニール パッケージ写真 

 

サイズ － 

 

内容量 応相談 

ケ
ー
ス 

材質 
冷蔵：発泡スチロール 

冷凍：カートン 

サイズ － 

重量 5～10 ㎏（応相談） 

入数 応相談 

最低納品数 5 ケース～ 参考価格 
丸：約 1,300 円/㎏ 

ﾌｨﾚ：約 2,000 円/㎏ 

販売時期 生鮮：5 月～7 月、冷凍：通年 

取得済認証等 － 

株式会社フィッシャーマン・ジャパン・マーケティング 

＜調理例＞ 銀鮭の刺身 所在地 宮城県石巻市千石町 8-20 

生食推奨。お刺身、お寿司、カルパッチョ

に。白身魚の刺身と紅白盛りもお勧め。また

生食可の鮮度を活かして、半熟気味のグリル

やムニエルも◎。 
 

HP http://mktg.fishermanjapan.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 土合 和樹、吉岡 康貴 

TEL 0225-98-7071 

FAX － 

E-Mail doai@fishermanjapan.com 

 

 

▶みやぎサーモン(お刺身用) 原材料（原産国） 養殖銀鮭(宮城県) 

宮城が世界に誇る安心のブランド 保存温度帯 冷凍(-15℃以下)  

徹底した品質管理のもと、長年にわたり大切に育んできた宮城の銀鮭。 

鮮度保持のため、水揚げ後すぐに活締め処理を施したものを、 

そのままお刺身にできるよう、皮と小骨を取った状態でお届けします。 

消費期限 冷凍 365 日以内、解凍後冷蔵 5 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PA,PE パッケージ写真 

 

サイズ 縦 21 ㎝×横 51 ㎝（高さは個体による） 

パッケージ写真 内容量 1 本 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 31.5 ㎝×横 57 ㎝×高 15 ㎝ 

重量 10 ㎏ 

入数 不定貫 

最低納品数 10 ㎏ 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 GI(地理的表示)登録済 

宮城県漁業協同組合 

＜調理例＞ サーモン押し寿司 所在地 宮城県石巻市開成 1-27 

押し寿司や手巻き寿司の具材にも便利です。 

 

HP http://www.jf-miyagi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 経済事業部流通推進課 

TEL 0225-21-5712 

FAX 0225-21-5636 

E-Mail hiroshi.s@jf-miyagi.com 

 

http://mktg.fishermanjapan.com/
mailto:doai@fishermanjapan.com
http://www.jf-miyagi.com/
mailto:hiroshi.s@jf-miyagi.com
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▶国産養殖ギンザケ塩麹漬切身 原材料（原産国） ギンザケ（宮城県産）、食塩、塩麹／酒精 

日本の鮭の味を楽しんで下さい 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

日本の養殖サーモン生産量の 80％以上を占める宮城県産のギンザケを使用しています。 

塩麹に漬け込むことにより、身がふっくらし、脂ののったギンザケをさらに美味しく引き

立てました。焼いてお召し上がりください。  

また、パッケージにこだわりましたので、売場を華やかに仕立てられます。 

消費期限 製造日より 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 20 ㎝×横 30 ㎝×高 7 ㎝ 

 

内容量 300g（4 切入） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 49 ㎝×横 33 ㎝×高 10.5 ㎝ 

重量 5 ㎏（Net:4.5 ㎏） 

入数 15P 入×3 合 

最低納品数 1 甲 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO22000、FSSC22000、対米 HACCP 

盛信冷凍庫株式会社 

＜調理例＞ 焼き鮭 所在地 宮城県石巻市魚町 1 丁目 9 番地 10 

焼くだけでお召し上がりになれます。 

また、鮭の身をほぐし、鮭チャーハンなど

にもどうぞ。 

 

HP http://seishin88.jp/wp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 0225-95-7615 

FAX 0225-95-0878 

E-Mail info@seishin88.jp 

 

 

▶南三陸産銀鮭の醤油煮缶詰 原材料（原産国） 
銀鮭（（宮城県）、砂糖、しょうゆ(大豆（・小麦を含む)、醸造調味料、

しょうが、食塩 

骨まで丸ごと宮城県産銀鮭を楽しめる、本格和食缶詰 保存温度帯 常温 

脂が乗ったお刺身用の宮城県産銀鮭を、化学調味料不使用で懐石料理の 

醤油煮に。身はふっくらと、骨まで丸ごと食べられます。常温で長期保管 

でき、本格的な日本料理を手軽に楽しんで頂ける CANNED ブランド商品。 

【第 40 回宮城県水産加工品品評会 水産庁長官賞 受賞】 

賞味期限 製造から 3 年以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：スチール,アルミ ラベル・箱：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.6 ㎝×横 8.3 ㎝×高 4.7 ㎝ 

 

内容量 180g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35 ㎝×横 26.5 ㎝×高 20 ㎝ 

重量 約 12 ㎏ 

入数 48 缶（24 缶×2 合） 

最低納品数 1 ケース 参考価格 本邦小売 800 円前後 

販売時期 通年 

取得済認証等 大日本水産会 HACCP 

マルヤ水産株式会社 

＜調理例＞ 銀鮭と角切り野菜のキッシュ 所在地 宮城県亘理郡亘理町逢隈中泉字一里原 141-1 

開缶しそのままおかずとして。 

日本酒やワインのお供に。 

強い味付けではないのでキッシュや 

パスタにもお使い頂けます。 

 

HP https://www.maruyasuisan.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉、加藤、小口 

TEL 0223-34-8358 

FAX 0223-34-8359 

E-Mail sales@maruyasuisan.com  

 

 

http://seishin88.jp/wp/
mailto:info@seishin88.jp
https://www.maruyasuisan.com/
mailto:sales@maruyasuisan.com
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▶さけ昆布巻き 原材料（原産国） 

こんぶ（（国産）、銀鮭、砂糖、醤油、日本酒、みりん、食塩、

かんぴょう、とうがらし、（一部にさけ、小麦、大豆を含

む） 

人気のこぶ巻シリーズ「さけ」 保存温度帯 常温 

女川産の銀鮭を一本ずつ丁寧に昆布で巻き、大釜でじっくりと煮付

けました。添加物を使わないタレでさっぱりとした上品で深い味わ

いに仕上げました。 

消費期限 180 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外箱：紙 個包装：PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 20.5cmx 横 7.5cmx 高 3.5cm 

 

内容量 200g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 42cmx 横 32.5cmx 高 9cm 

内容量 4kg 

入数 20 入 

最低納品数 1 ケース 参考価格 800 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社マルキチ阿部商店 

＜調理例＞ ごはんにのせて、お茶漬け 所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 5-1 

切ってそのまま。 

おせち、お弁当に、日々のおかずにも。 

きざんでお茶漬けに。 
 

HP https://kobumaki.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 木村渉 

TEL 0225-53-2505 

FAX 0225-53-2404 

E-Mail kimura@kobumaki.jp 

 

▶鮭ほぐし 原材料（原産国） 

鮭（ロシア、日本）、植物油脂、食塩、鮭エキス／調味料（アミノ酸等）、着

色料（黄色 5 号、赤色 102 号）、（一部にさけ・大豆を含む） 

 

ご飯によく合う、鮭ほぐし 保存温度帯 常温 

素材の良さをそのままに風味良く仕上げました。程よい塩加減と鮭

の旨味が、ご飯によく合います。おにぎりやいろいろな料理、トッ

ピングにも最適です。 

消費期限 300 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶・ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 6.7 ㎝×奥 6.7 ㎝ 

 

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21.0 ㎝×横 27.5×奥 8 ㎝ 

重量 4.175 ㎏ 

入数 15 

最低納品数 5cs 参考価格 550 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO22000 

株式会社 カネタ・ツーワン 

＜調理例＞ （料理名）     所在地 宮城県仙台市若林区卸町 3-8-1 

       

冷やしうどん  

トッピング 

HP http://www.kaneta-group.co.jp  

問
い
合
わ
せ 

担当 商品部 菅原  

TEL 022-782-0881 

FAX 022-782-0412 

E-Mail Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp 

 

https://kobumaki.jp/
mailto:kimura@kobumaki.jp
http://www.kaneta-group.co.jp/
mailto:Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp
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▶カレイみりん干し 原材料（原産国） 
カラスガレイ（ノルウェー又はスペイン）、醤油、醗酵調味料、砂

糖、いりゴマ白、（一部にゴマ・小麦・大豆を含む） 

脂ののった肉厚なカラスガレイを厳選！！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

ノルウェー産又はスペイン産の原料を使い、昔ながらの頑固な職人が当社独自の味醂に漬

け込みました。その日の気温湿度により微妙に調整し温度・時間を徹底管理、一切一切丁

寧に干し上げた逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25 ㎝×横 15 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 

内容量 2 切（160ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 48.0 ㎝×横 26.5 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 約 6.0Kg（NET：5.12Kg） 

入数 16PC×2 合 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ カレイ味醂漬焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の味醂に漬け込んでおります。強火

で焼きますと焦げる恐れがあります。中・弱

火でじっくりと焼き上げてください。 

 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

 

 

▶三陸食堂 かつおとたけのこの柔らか煮 原材料（原産国） 

かつお（宮城県）、たけのこ、糖類（砂糖、黒糖みつ）、しょうゆ、清酒、みり

ん、生姜、還元水あめ、食塩、かつおぶしエキス、昆布エキス／増粘剤（加工

でん粉、増粘多糖類）、（一部に小麦・大豆を含む）  

晩酌のお供にどうぞ 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

宮城県産かつおと、食べやすいサイズにカットしたたけのこを、あ

っさりとした醤油ベースのタレで柔らかく煮付けました。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
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▶骨まで食べれるふっくらニシン切身 原材料（原産国） 大西洋ニシン（欧州産） 

DHA と EPA を多く含み、骨が身の繊維と同じ柔らかさの商品です 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

骨まで食べられる青魚シリーズは、減圧加熱と加圧加熱を連動した製法で、減圧加熱で表

面タンパクを編成させ、栄養成分や旨味成分を閉じ込めています。加圧加熱で魚種毎の骨

密度に合わせた加圧温度帯で加工し、短時間で骨を柔らかくしました。 

消費期限 製造後 730 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ﾄﾚｲ：PP ﾌｨﾙﾑ：PE・PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18 ㎝×横 38 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 

内容量 15 切（600ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 34 ㎝×横 40 ㎝×高 18.5 ㎝ 

重量 6.645 ㎏ 

入数 15 切入×10P 

最低納品数 10 甲 参考価格 45 円/切（税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社モリヤ 

＜調理例＞ にしんの旨煮 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 168-7 

自然解凍でも召し上がれます。食塩相当量が 1％未満であ

り、様々な料理に展開できる商品です。好みの煮魚のタレ

を造り入れて温めるだけで煮魚になります。てんぷらやフ

ライ、炊込みご飯やサラダのトッピング等、多彩な料理シ

ーンの可能性を持った商品です。 

 

HP http://www.kesennuma-moriya.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 代表取締役 守屋 守昭 

TEL 0226-24-8500 

FAX 0226-24-8805 

E-Mail moriaki@kesennuma-moriya.co.jp 

 

 

 

 

▶三陸食堂 いわし蒲焼き 原材料（原産国） 
いわし（（三陸沖）、糖類（（砂糖、黒糖みつ）、しょうゆ／増

粘剤（加工でん粉）、（一部に小麦・大豆を含む） 

骨まで食べられる柔らか調理 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

三陸産いわしを甘辛いタレで蒲焼きにしました。ごはんと相性抜群

の濃いめの味付けは、酒の肴にもぴったりです。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

http://www.kesennuma-moriya.jp/
mailto:moriaki@kesennuma-moriya.co.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
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▶いわしの梅肉煮 ～煮魚「結」シリーズ～ 原材料（原産国） 
真いわし（日本／宮城・千葉）、醤油（大豆・小麦を含む）、水あめ、砂糖、み

りん、梅干、還元水あめ、梅酢／酒精、増粘剤（加工でん粉）、香料、V.B1 

骨まで食べられる！すっきりした味わいの「いわし梅肉煮」 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

煮魚「結」シリーズは、飽和蒸気調理機で調理し、骨まで食べられるように仕上げていま

す。レトルト釜と比べ加熱ムラが起こらず、魚の彩りを保つのが特徴です（※殺菌処理の

みレトルト窯使用）。国産原料にこだわり、大型のいわしを使用しています。爽やかな梅の

風味が食欲をそそります。 

賞味期限 製造後 360 日以内（冷蔵+10 度以下 30 日） 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 13cm×横 18cm×高 3cm 

 

内容量 2 尾 (目安 130g) 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36cm×横 29cm×高 33.6cm 

内容量 目安 6.2kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP(煮魚)取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞  所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

解凍してそのままお召し上がりいただけますが、加熱するとより一層美味しく

お召し上がりいただけます。 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

 

 

▶いわしの味噌煮 ～煮魚「結」シリーズ～ 原材料（原産国） 
真いわし（日本／宮城・千葉）、みそ（大豆を含む）、砂糖、水あめ、発酵調味

料、醤油、生姜、こんぶエキス、醸造酢（小麦を含む）、酵母エキス   

骨まで食べられる！甘辛さがちょうどいい「いわし味噌煮」 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

煮魚「結」シリーズは、飽和蒸気調理機で調理し、骨まで食べられるように仕上げていま

す。レトルト釜と比べ加熱ムラが起こらず、魚の彩りを保つのが特徴です（※殺菌処理の

みレトルト窯使用）。国産原料にこだわり、大型のいわしを使用しています。信州産味噌を

ベースに、香りが立つようブレンドされた特性のタレで煮込みました。  

賞味期限 製造後 360 日以内（冷蔵+10 度以下 30 日） 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 13cm×横 18cm×高 3cm 

 

内容量 2 尾 (目安 130g) 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36cm×横 29cm×高 33.6cm 

内容量 目安 6.2kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP(煮魚)取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

解凍してそのままお召し上がりいただけますが、加熱するとより一層美味しく

お召し上がりいただけます。そのまま食卓に 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
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▶いわしの生姜煮 ～煮魚「結」シリーズ～ 原材料（原産国） 
真いわし(国産)、砂糖、醤油(大豆（・小麦を含む)、還元水あめ、発酵調味液、魚

醤、粉末生姜／調味料(アミノ酸)、ｐH 調整剤 

骨まで食べられる！生姜の風味際立つ「いわし生姜煮」 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

煮魚「結」シリーズは、飽和蒸気調理機で調理し、骨まで食べられるように仕上げていま

す。レトルト釜と比べ加熱ムラが起こらず、魚の彩りを保つのが特徴です（※殺菌処理の

みレトルト窯使用）。国産原料にこだわり、大型のいわしを使用しています。生姜（粉末）

を後からタレに加えることにより生姜の風味を際立たせています。 

賞味期限 製造後 360 日以内（冷蔵+10 度以下 30 日） 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 13cm×横 18cm×高 3cm 

 

内容量 2 尾 (目安 130g) 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36cm×横 29cm×高 33.6cm 

内容量 目安 6.2kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP(煮魚)取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞  所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

解凍してそのままお召し上がりいただけますが、加熱するとより一層美味しく

お召し上がりいただけます。 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

 

 

▶いわしのみぞれ煮 ～煮魚「結」シリーズ～ 原材料（原産国） 
真いわし(国産)、砂糖、大根おろし、醤油(小麦（・大豆を含む)、還元水あめ、発

酵調味料、魚醤/調味料(アミノ酸)、増粘剤(加工でん粉)、香料、pH 調整剤 

骨まで食べられる！大根おろしたっぷりの「いわしみぞれ煮」 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

煮魚「結」シリーズは、飽和蒸気調理機で調理し、骨まで食べられるように仕上げていま

す。レトルト釜と比べ加熱ムラが起こらず、魚の彩りを保つのが特徴です（※殺菌処理の

みレトルト窯使用）。国産原料にこだわり、大型のいわしを使用しています。甘めの味付け

のタレとたっぷりの大根おろしで煮込みました。 

賞味期限 製造後 360 日以内（冷蔵+10 度以下 30 日） 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 13cm×横 18cm×高 3cm 

 

内容量 2 尾 (目安 130g) 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36cm×横 29cm×高 33.6cm 

内容量 目安 6.2kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP(煮魚)取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞  所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

解凍してそのままお召し上がりいただけますが、加熱するとより一層美味しく

お召し上がりいただけます。 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
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▶三陸食堂 いわしとごぼうの生姜煮 原材料（原産国） 
いわし（三陸沖）、ごぼう、甘露煮たれ（砂糖、しょうゆ、水あめ、その他）、

生姜、食塩、醸造酢／増粘剤（加工でん粉）、（一部に小麦・大豆を含む）  

保存に便利な常備菜として 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

脂のりが良い三陸産のいわしをゴロっとしたごぼうと一緒に、骨ま

で食べられる柔らかい生姜煮にしました。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

 

▶いわしそぼろ ～仙台みそ仕立て 原材料（原産国） 

真いわし（（宮城県産）、大豆たんぱく、食用植物油、仙台味

噌、砂糖、清酒、みりん、白ごま、醤油、オリーブオイル、

おろししょうが、とうがらし、かつおぶしエキスパウダー、

寒天、（一部に小麦・大豆を含む）  

仙台みそを使ったこくのある甘辛味がみそ 保存温度帯 常温 

宮城県水揚げのいわしのすり身を、直火でじっくり炒め、仙台味噌をたっぷり使った甘辛

な味付けに仕上げました。ピリ辛風味で、ご飯、海苔巻き、おにぎり、お弁当に、一度食

べたらくせになる味わい！いわし、そして仙台味噌と宮城のおいしい素材をふんだんに使

ったカルシウム豊富でヘルシーなそぼろに仕上げました。  

賞味期限 180 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶、スチール、プラ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 6.5 cmｘ横 6.5 cmｘ高 7 cm 

 

内容量 60g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 14.5 cmｘ横 36 cmｘ高 13.5 cm 

重量 5kg 

入数 20 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 450 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社マルキチ阿部商店 

＜調理例＞  所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 5-1 

開封してそのまま食べられますので、ご飯にかけ

て、のり巻きに、おにぎりに、ピザやサラダのトッ

ピングにもいろいろ使えます。 

 

HP https://kobumaki.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 木村 

TEL 0225-53-2505 

FAX 0225-53-2404 

E-Mail kimura@kobumaki.jp 

 

http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
https://kobumaki.jp/
mailto:kimura@kobumaki.jp
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▶骨まで食べれるふっくらサバ切身 原材料（原産国） 大西洋産サバ（欧州産） 

DHA と EPA を多く含んだカルシウムリッチ商品です 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

骨まで食べられる青魚シリーズは、減圧加熱と加圧加熱を連動した製法で、

減圧加熱で表面タンパクを編成させ、栄養成分や旨味成分を閉じ込めていま

す。加圧加熱で魚種毎の骨密度に合わせた加圧温度帯で加工し、短時間で骨

を柔らかくしました。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ﾄﾚｲ：PP ﾌｨﾙﾑ：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18 ㎝×横 38 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 

内容量 10 切（500ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 34 ㎝×横 40 ㎝×高さ 18.5 ㎝ 

重量 5.645 ㎏ 

入数 10 切入×10P 

最低納品数 10 甲 参考価格 68 円/切（税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社モリヤ 

＜調理例＞ さばの塩焼き 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 168-7 

自然解凍でも召し上がれます。食塩相当量が 1％未満であ

り、様々な料理に展開できる商品です。好みの煮魚のタレ

を造り入れて温めるだけで煮魚になります。てんぷらやフ

ライ、炊込みご飯やサラダのトッピング等、多彩な料理シ

ーンの可能性を持った商品です。 

 

HP http://www.kesennuma-moriya.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 代表取締役 守屋 守昭 

TEL 0226-24-8500 

FAX 0226-24-8805 

E-Mail moriaki@kesennuma-moriya.co.jp 

 

 

 

▶金華しめ鯖 原材料（原産国） 
サバ（（宮城県産）、醸造酢、食塩、昆布だし、（一部にサバ

を含む） 

ブランドさばの「金華さば」で造りました！！ 保存温度帯 -18℃以下 

原料は金華さばを使い、当社独自の調味酢に漬け込み、その日の気温湿度により微妙に調

整し温度・時間を徹底管理、一枚一枚丁寧に漬け込んだ逸品です。 
消費期限 365 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ＰＥ、ＰＡ パッケージ写真 

  

サイズ 縦 14.5 ㎝×横 32 ㎝×高さ 2.0 ㎝ 

  

内容量 1 枚（120ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 紙（段ボール） 

サイズ 縦 48.0 ㎝×横 26.5 ㎝×高さ 12 ㎝ 

内容量 約 4Kg(NET3Kg)×2 合 

入数 25PC×2 合 

最低納品数 1 ケース 参考価格  

販売時期 通年 

取得済認証等  

小池産業株式会社 

＜調理例＞ しめ鯖の刺身 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

完全解凍せずに、半解凍でスライスし

て頂くと簡単にきれいにお刺身が出来

ます。 

 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

http://www.kesennuma-moriya.jp/
mailto:moriaki@kesennuma-moriya.co.jp
https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
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▶金華さば 旨辛干 原材料（原産国） 

サバ（（三陸産）、発酵調味料、アミノ酸液、魚醤、砂糖、食塩、おろ

しにんにく、唐辛子、かつお魚醤、おろし生姜、醸造酢／調味料（ア

ミノ酸等）、酒精、グリシン、酢酸 Na 

三陸の金華さばを、魚醤と朝鮮漬の素で旨辛く仕上げました 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

三陸の金華さばを原料とし、気仙沼に水揚げされた鰹でつくった当

社オリジナルの魚醤にキムチ用唐辛子入り朝鮮漬の素に漬込んだ旨

辛干しです。唐辛子で赤色のアクセントを付けました。 

賞味期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋： PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 40cm×横 17cm×高 2cm 

 

内容量 1 枚（約 300g） 

ケ
ー
ス 

材質 スチロール 

サイズ 縦 45cm×横 39.5cm×高 58cm 

内容量 15.4kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP（煮魚）取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ 金華さば旨辛干  所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

魚焼きグリルで 15～18 分しっかり加熱して

お召し上がりください。 

 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

▶金華さば 旨塩干 原材料（原産国） サバ（（三陸産）、食塩、鰹魚醤／酒精、グリシン、酢酸 Na 

魚醤と岩塩の旨味たっぷり！ ふっくら身厚な金華さばの干物です 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

特徴は三陸の金華さばを原料とし、気仙沼に水揚げされた鰹でつくった当社

オリジナルの魚醤と、食塩には塩湖から採取した岩塩そのままのものを使用

したおいしい塩を多く使い、ナチュラルな味付けをした旨塩仕立ての干魚で

す。 

賞味期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋： PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 40cm×横 17cm×高 2cm 

 

内容量 1 枚（約 300g） 

ケ
ー
ス 

材質 スチロール 

サイズ 縦 45cm×横 39.5cm×高 58cm 

内容量 15.4kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP（煮魚）取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ 金華さば旨塩干  所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

魚焼きグリルで 15～18 分しっかり加熱して

お召し上がりください。 

 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
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▶金華さば みりん干 原材料（原産国） 
サバ（三陸産）、醤油（大豆・小麦を含む）、砂糖、食塩、黒糖蜜、

鰹魚醤、黒酢、みりん／酒精、グリシン、酢酸 Na、カラメル色素 

三陸の金華さばに、魚醤・黒糖蜜・黒酢で味に深みをプラス 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

特徴は三陸の金華さばを原料とし、気仙沼に水揚げされた鰹でつく

った当社オリジナルの魚醤に黒糖蜜、黒酢を加え味に深みを付与し

たみりん干しです。 

賞味期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋： PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 40cm×横 17cm×高 2cm 

 

内容量 1 枚（約 300g） 

ケ
ー
ス 

材質 スチロール 

サイズ 縦 45cm×横 39.5cm×高 58cm 

内容量 15.4kg 

入数 12 入×4 合 

最低納品数 1 甲（48pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP（煮魚）取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ 金華さばみりん干 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

魚焼きグリルで 15～18 分しっかり加熱して

お召し上がりください。 

 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

 

▶鯖のみりん干し 原材料（原産国） 
サバ（（ノルウェー）、醤油、醗酵調味料、砂糖、いりゴマ白

（一部にサバ・ごま・小麦・大豆を含む） 

脂ののった最高品質のサバを厳選！！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

原料はノルウェーの水揚げトップシーズンに現地に出向き、鮮度・脂ののりを実際に見て

買付け直輸入しております。その原料を使い、昔ながらの頑固な職人が当社独自の味醂に

漬け込み、その日の気温湿度により微妙に調整し温度・時間を徹底管理。一枚一枚丁寧に

干し上げた逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 35 ㎝×横 17 ㎝×高さ 2.5 ㎝ 

 

内容量 2 枚（約 280ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 57.5 ㎝×横 30.5 ㎝×高さ 14 ㎝ 

重量 約 8 ㎏（NET：7Kg） 

入数 25PC 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ さばみりん干し焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の味醂に漬け込み、干し上げてお

ります。強火で焼きますと焦げる恐れがあ

ります。中・弱火でじっくりと焼き上げて

ください。 
 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
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▶鯖の塩麹漬け 原材料（原産国） 
サバ（（ノルウェー）、米麹、食塩／酒精、増粘多糖類、（一

部にサバを含む） 

脂ののった最高品質のサバを厳選！！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

原料はノルウェーの水揚げトップシーズンに現地に出向き、鮮度・脂ののりを実際に見て

買付け直輸入しております。その原料を使い、昔ながらの頑固な職人が当社独自の塩麹に

漬け込み、その日の気温湿度により微妙に調整し温度・時間を徹底管理。一枚一枚丁寧に

漬け込んだ逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 35 ㎝×横 17 ㎝×高さ 2.5 ㎝ 

 

内容量 2 枚（約 300ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 57.5 ㎝×横 30.5 ㎝×高さ 14 ㎝ 

重量 約 8.5 ㎏（NET：7.5Kg） 

入数 25PC 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ さば塩麹漬焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の塩麹に漬け込んでおります。強火

で焼きますと焦げる恐れがあります。中・弱

火でじっくりと焼き上げてください。 

 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

 

▶鯖の味噌漬け 原材料（原産国） 
サバ（（ノルウェー）、米味噌、味醂、醗酵調味料、砂糖、（一

部にサバ・大豆・を含む） 

脂ののった最高品質のサバを厳選！！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

原料はノルウェーの水揚げトップシーズンに現地に出向き、鮮度・脂ののりを実際に見て

買付け直輸入しております。その原料を使い、昔ながらの頑固な職人が当社独自の仙台味

噌に漬け込み、その日の気温湿度により微妙に調整し温度・時間を徹底管理。一枚一枚丁

寧に漬け込んだ逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 35 ㎝×横 17 ㎝×高さ 2.5 ㎝ 

 

内容量 2 枚（約 300ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 57.5 ㎝×横 30.5 ㎝×高さ 14 ㎝ 

重量 約 8.5 ㎏（NET：7.5Kg） 

入数 25PC 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ さば味噌漬焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の味噌に漬け込んでおります。強火

で焼きますと焦げる恐れがあります。中・弱

火でじっくりと焼き上げてください。 

 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
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▶三陸食堂 さば水煮 原材料（原産国） さば（三陸沖）、食塩 

和え物・サラダ・みそ汁に 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

三陸産さばと塩のみを使用し、さばの旨みを活かした水煮にしまし

た。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器・フィルム：プラスチック パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 150ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 2.16 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

そのままはもちろん、アレンジして様々な料理にお使いいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

 

▶三陸食堂 さば味噌煮 原材料（原産国） 
さば（（三陸沖）、味噌だれ（（味噌、砂糖）、砂糖、生姜、食塩、醸造酢、こんぶエ

キス／増粘剤（加工でん粉）、（一部にさば・大豆を含む）  

食卓の「もう一品」にぴったり 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

三陸産さばを骨まで柔らかく、ふっくらとした味噌煮に仕上げまし

た。生姜の風味がアクセントになっています。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
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▶三陸食堂 さんま蒲焼き 原材料（原産国） 
さんま（（三陸沖）、糖類（（砂糖、黒糖みつ）、しょうゆ／増

粘剤（加工でん粉）、（一部に小麦・大豆を含む） 

ごはんとよく合う定番おかず 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

三陸産のさんまに甘辛いタレを絡めて、焼いた皮目がほのかに香る

柔らかく食べやすい蒲焼きにしました。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞  所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

 

▶おいしい焼き塩さばほぐしました。 原材料（原産国） 
さば（（国産）、オリーブ油、発酵調味料、食塩、昆布粉末、

（一部にさばを含む） 

ご飯によく合う、塩さば！ 保存温度帯 常温 

国産のさばを「伯方の塩」とオリーブオイルで仕上げました。素材

の味を生かす為、原材料を少なくし、さば本来の味が楽しめるよう

に製造しました。 

DHA/EPA も豊富にあります。 

消費期限 300 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶・ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 6.7 ㎝×6.7 ㎝ 

 

内容量 95g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35.5 ㎝×横 22.0 ㎝×奥 11.0 ㎝ 

重量 4.1 ㎏ 

入数 15 

最低納品数 5 ケース 参考価格 350 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO22000 

株式会社 カネタ・ツーワン 

＜調理例＞ （料理名） 所在地 宮城県仙台市若林区卸町 3-8-1 

      

  美味しいさばサンド 

HP http://www.kaneta-group.co.jp  

問
い
合
わ
せ 

担当 商品部 菅原  

TEL 022-782-0881 

FAX 022-782-0412 

E-Mail Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp  

http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
http://www.kaneta-group.co.jp/
mailto:Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp
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▶さんまそぼろ 原材料（原産国） 

さんま（（宮城県産）、大豆たんぱく、醤油、砂糖、食用植物

油、清酒、水あめ、みりん、食塩、しょうが、唐辛子、梅

肉、（一部に小麦・大豆を含む）  

さんまを丸ごと使ったヘルシーなそぼろ 保存温度帯 常温 

女川産のさんまをじっくりと炒めて、甘辛く味付けしたそぼろです。 

添加物を使用せず、素材の味を生かしながらも幅広く使えるそぼろに仕上げました。 

おにぎり、お弁当、ピザのトッピング、サラダなど幅広くアレンジできます。 

消費期限 賞味期限：180 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 フタ：スチール ビン：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 直径 6.5cmx 高 7cm 

 

内容量 60g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36cmx 横 14.5cmx 高 13.5cm 

内容量 1.2kg 

入数 20 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 398 円（税別） 

販売時期 周年 

取得済認証等 － 

有限会社マルキチ阿部商店 

＜調理例＞ さんまご飯 さんまチーズトースト 所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 5-1 

炊き立てのご飯にさんまそぼろを

まぜるだけ。トーストにさんまそ

ぼろをのせてとろけるチーズをの

せて焼くだけ。 

 
HP https://kobumaki.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 木村渉 

TEL 0225-53-2505 

FAX 0225-53-2404 

E-Mail kimura@kobumaki.jp 

 

 

▶三陸食堂 たらと野菜の黒酢煮 原材料（原産国） 
まだら（（三陸沖）、野菜（（たけのこ、玉ねぎ、にんじん）、糖類（（砂糖、黒糖みつ）、しょうゆ、み

りん、還元水あめ、黒酢、醸造酢、ごま油、トマトペースト、食塩、生姜、にんにく、揚げ油（な

たね油）／増粘剤（加工でん粉、増粘多糖類）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む） 

箸が進む酸味の効いた味付け 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

にんじん・たけのこ・玉ねぎの 3 種の野菜と、三陸産まだらを甘め

の黒酢タレでさっぱりと仕上げた、食べ応えのある一品です。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

 

 

https://kobumaki.jp/
mailto:kimura@kobumaki.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
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▶赤魚粕漬け 原材料（原産国） 
赤魚（アイスランド又はカナダ）、酒粕、ぶどう糖果糖液

糖、食塩、醗酵調味料／酒精、調味料（アミノ酸） 

脂ののった赤魚を厳選！！職人がこだわった逸品！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

赤魚では最高品質のアイスランド産又はカナダ産の原料を使い、昔ながらの頑固な職人が

当社独自の酒粕に漬け込みました。その日の気温湿度により微妙に調整し温度・時間を徹

底管理。一切一切丁寧に漬け込んだ逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25 ㎝×横 15 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 

内容量 3 切（240ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 48.0 ㎝×横 26.5 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 約 8.5Kg（NET：7.68Kg） 

入数 16PC×2 合 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ 赤魚粕漬焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の酒粕に漬け込んでおります。強火

で焼きますと焦げる恐れがあります。中・弱

火でじっくりと焼き上げてください。 

 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

 

▶赤魚西京漬け 原材料（原産国） 
赤魚（アイスランド又はカナダ）、米味噌、ぶどう糖果糖液糖、水

飴／酒精、調味料（アミノ酸）ウコン色素、（一部に大豆を含む） 

脂ののった赤魚を厳選！！職人がこだわった逸品！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

赤魚では最高品質のアイスランド産又はカナダ産を原料に使い、昔ながらの頑固な職人が

当社独自の西京風調味味噌に漬け込みました。その日の気温湿度により微妙に調整し温

度・時間を徹底管理。一切一切丁寧に漬け込んだ逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25 ㎝×横 15 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 

内容量 3 切（240ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 48.0 ㎝×横 26.5 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 約 8.5Kg（NET：7.68Kg） 

入数 16PC×2 合 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ 赤魚西京漬焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の西京風味噌に漬け込んでおりま

す。強火で焼きますと焦げる恐れがありま

す。中・弱火でじっくりと焼き上げてくだ

さい。 
 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

 

 

https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
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▶赤魚みりん漬け 原材料（原産国） 
赤魚（アイスランド又はカナダ）、醤油、醗酵調味料、砂

糖、（一部に小麦・大豆を含む）  

脂ののった赤魚を厳選！！職人がこだわった逸品！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

赤魚では最高品質のアイスランド産又はカナダ産の原料を使い、昔ながらの頑固な職人が

当社独自の味醂に漬け込みました。その日の気温湿度により微妙に調整し温度・時間を徹

底管理。一枚一枚丁寧に漬け込んだ逸品です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25 ㎝×横 15 ㎝×高 2.5 ㎝ 

  

内容量 3 切（240ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 48.0 ㎝×横 26.5 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 約 8.5Kg（NET：7.68Kg） 

入数 16PC×2 合 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

小池産業株式会社 

＜調理例＞ 赤魚味醂漬焼き 所在地 宮城県石巻市魚町三丁目 4-22 

当社独自の味醂に漬け込んでおります。強火

で焼きますと焦げる恐れがあります。中・弱

火でじっくりと焼き上げてください。 

 

HP https://www.koike-sangyou.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 相澤 

TEL 0225-94-9434 

FAX 0225-94-9435 

E-Mail j.aizawa@koikeindustries.co.jp 

 

 

▶三陸食堂 ぶりと大根の炊き合わせ 原材料（原産国） 
ぶり（三陸沖）、大根、煮魚たれ（砂糖、しょうゆ、果糖ぶどう糖液糖、生姜、その他）、砂糖、

醸造酢、風味調味料、コショウ／トレハロース、調味料（アミノ酸等）、酒精、増粘剤（加工でん

粉、キサンタン）、カラメル色素、（一部に小麦・さば・大豆を含む）  

目指したのは家庭の味 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

中までだしのしみ込んだ三陸産天然ぶりとじっくり煮込んだ大根

が、相性抜群で酒の肴にぴったりです。 

賞味期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器（：PP,EVOH フィルム：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 13 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 120ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 27 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 1.8 ㎏ 

入数 12 入×6 合 

最低納品数 1 甲（72P） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

トレーのまま電子レンジで 30 秒ほど加熱することでより美味しくお召し上が

りいただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長マーメイド食品 

TEL 022-341-1658 

FAX 022-341-1657 

E-Mail mermaid@abecho.co.jp 

 

 

 

 

https://www.koike-sangyou.com/
mailto:j.aizawa@koikeindustries.co.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:mermaid@abecho.co.jp
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▶おつまみスモークたらこ 原材料（原産国） 
すけとうだらの卵（（ロシアまたはアメリカ）、食塩、砂糖、

魚醤、みりん、鰹節、昆布 

酒に愛されるソフトな燻製たらこ 保存温度帯 常温 

丁寧に漬け上げた化学調味料不使用のたらこを桜チップにて燻製させまし

た。ソフトな粒子感に仕上げています。特に日本酒に合い、カット済みです

ので食べやすく、お料理の食材としても風味豊かな味わいをお楽しみいただ

けます。 

消費期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外袋：紙 内袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 10 ㎝×高 2 ㎝ 

 

内容量 20g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 31 ㎝×横 30 ㎝×高 11 ㎝ 

重量 1 ㎏ 

入数 40 入 

最低納品数 1 甲（40 入） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

 湊水産株式会社 

＜調理例＞ たらこパスタ 所在地 宮城県石巻市吉野町 2-6-7 

そのまま酒のつまみやおにぎりの具材に。 

すりおろしてパスタにふりかけると味に深

みがまして美味しいです。 

 

HP http://www.minatosuisan.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業 岩本 淳 

TEL 0225-96-8235 

FAX 0225-94-2998 

E-Mail ｍinato-s@eos.ocn.ne.jp 

 

▶おつまみスモーク明太子 原材料（原産国） 
すけとうだらの卵（（ロシアまたはアメリカ）、食塩、砂糖、

魚醤、みりん、鰹節、昆布、唐辛子 

程よい辛さが癖になるソフトな燻製明太子 保存温度帯 常温 

丁寧に漬け上げた化学調味料不使用の明太子を桜チップにて燻製させまし

た。ソフトな粒子感に仕上げています。特にお酒に合い、カット済みですの

でつまみに便利で、お料理の食材としても風味豊かな味わいをお楽しみいた

だけます。 

消費期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外袋：紙 内袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 10 ㎝×高 2 ㎝ 

 

内容量 20g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 31 ㎝×横 30 ㎝×高 11 ㎝ 

重量 1 ㎏ 

入数 40 入 

最低納品数 1 甲（40 入） 参考価格 － 

販売時期 通年  

取得済認証等 － 

 湊水産株式会社 

＜調理例＞ 明太子パスタ、大根包、カルパッチョ 所在地 宮城県石巻市吉野町 2-6-7 

すりおろしてカルパッチョや明太子パス

タ、細かく切ってポテトサラダにも。 

 

HP http://www.minatosuisan.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業 岩本 淳 

TEL 0225-96-8235 

FAX 0225-94-2998 

E-Mail ｍinato-s@eos.ocn.ne.jp 

 

 

 

 

http://www.minatosuisan.com/
mailto:ｍinato-s@eos.ocn.ne.jp
http://www.minatosuisan.com/
mailto:ｍinato-s@eos.ocn.ne.jp
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▶明太子パスタソース 原材料（原産国） 

[ｸﾘｰﾑｿｰｽ]牛乳､ﾎﾜｲﾄﾙｰ(小麦粉､植物油脂)､無塩ﾊﾞﾀｰ､ﾁｷﾝｽ

ｰﾌﾟ(鶏骨抽出ｴｷｽ､食塩､魚醤)､玉ねぎ､えのき茸､(一部に

乳成分･小麦･大豆･鶏肉を含む)[具材]すけとうだらの卵

(ﾛｼｱまたはｱﾒﾘｶ)､食塩､砂糖､魚醤､みりん､鰹節､昆布､唐

辛子 

つぶつぶ食感が美味しい明太子のパスタソース 保存温度帯 常温 

ていねいに手漬けした明太子をたっぷり使用。化学調味料を使わない特製の

クリームソースが辛さ抑えめの明太子を優しく包み、粒感をなお一層引き立

てた味わいになりました。 

賞味期限 180 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 紙化粧箱 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 175mm×横 140mm×高 27mm 

 

内容量 ｸﾘｰﾑｿｰｽ 100g､具材 30g 

ケ
ー
ス 

材質 茶無地段ボール 

サイズ 縦 340mm×横 405mm×高 205mm 

重量 5.6kg 

入数 30 

最低納品数 1 ｹｰｽ 参考価格 700 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 
一般財団法人 食品安全ﾏﾈｼﾞﾒﾝﾄ協会 JFS-B21001489-

00 

湊水産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県石巻市吉野町二丁目６番７号 

1． ﾊﾟｽﾀ(乾麺で 100g が目安)をゆでる。 

2． ｿｰｽと具材を温める 

3． ゆでたてのﾊﾟｽﾀにｿｰｽをよく混ぜ合わ

せ、具材をのせてください 

 

HP http://www.minatosuisan.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 岩本 淳 

TEL 0225-96-8235 

FAX 0225-94-2998 

E-Mail ｍinato-s@eos.ocn.ne.jp  

 

▶おいしいたらこと鮭 原材料（原産国） 

すけとうだらの卵（（国産）、鮭、粒状大豆たんぱく、オリー

ブ油、食塩、鮭エキス／調味料（アミノ酸等）、（一部にさ

け・大豆を含む） 

ご飯によく合う、プチプチ食感！ 保存温度帯 常温 

ご飯のお供にぴったりな、たらこと鮭は、たらこのプチプチ食感が

特長です。炒め物の具やサラダなどにもおすすめです。 

消費期限 300 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶・ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 6.7 ㎝×奥 6.7 ㎝ 

 

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21.0 ㎝×横 27.5×奥 8 ㎝ 

重量 4.025 ㎏ 

入数 15 

最低納品数 5cs 参考価格 420 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO22000 

株式会社 カネタ・ツーワン 

＜調理例＞ （料理名） 所在地 宮城県仙台市若林区卸町 3-8-1 

          

たらこと鮭の     

じゃがマヨサラダ 

HP http://www.kaneta-group.co.jp  

問
い
合
わ
せ 

担当 商品部 菅原  

TEL 022-782-0881 

FAX 022-782-0412 

E-Mail Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp 

http://www.minatosuisan.com/
mailto:ｍinato-s@eos.ocn.ne.jp
http://www.kaneta-group.co.jp/
mailto:Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp


29 

 

 

 

▶三陸産 毛蟹 姿 原材料（原産国） 毛蟹（三陸産） 

三陸の恵みが凝縮された旨味を、この一杯に。 保存温度帯 -18℃以下 

従来までは「活」流通のみだった三陸産毛蟹を、一年中ご堪能いただけるよ

うにボイル冷凍した商品です。カニ一筋 40 年の目利きで仕入れており、高品

質の証でもあるタグ付きで販売しております。 

消費期限 製造より約 2 年 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 紙、PE、PA パッケージ写真 

 

サイズ 30.5×25.5×11.0（㎝） 

 

内容量 2kg 

ケ
ー
ス 

材質 紙、PE,PA 

サイズ 52×34×24（㎝） 

重量 9 ㎏（グロス重量） 

入数 4 入 

最低納品数 10cs 参考価格 オープン価格 

販売時期 通年（在庫限り） 

取得済認証等  

株式会社 冷水 

所在地 〒988-0123 宮城県気仙沼市松崎中瀬 327 

HP http://www.reisui.info/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 鎌田 慎司 

TEL 0226-25-7034 

FAX 0226-25-7037 

E-Mail shinji.reisui@jasmine.ocn.ne.jp 

 

 

▶冷凍ゆでトゲズワイガニ 原材料（原産国） トゲズワイガニ（ロシア） 

北洋で育まれたカニを、そのままに。 保存温度帯 -18℃以下（ケース輸送時） 

ズワイガニの高騰によって近年注目を浴びているトゲズワイガニを、インド

ネシアの子会社にて食べやすく加工してトレーパックにしました。 

  

消費期限 製造より約 3 年 

商品用途 小売用   

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PE、PA パッケージ写真 

商品写真 サイズ 30×22×5（㎝） 

 

内容量 550g 

ケ
ー
ス 

材質 紙、PE、PA 

サイズ 47×32×42（㎝） 

重量 10 ㎏（グロス重量） 

入数 8P×2 合 

最低納品数 10 甲 参考価格 オープン価格 

販売時期 通年（在庫限り） 

取得済認証等 HACCP、BRC（製造工場にて取得） 

株式会社 冷水 

＜調理例＞ （料理名）トゲズワイガニの

スパゲティポモドーロ 
所在地 〒988-0123 宮城県気仙沼市松崎中瀬 327 

鍋料理はもちろん、パスタなどの料理にもご

利用いただけます。 

 HP http://www.reisui.info/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 鎌田 慎司 

TEL 0226-25-7034 

FAX 0226-25-7037 

E-Mail shinji.reisui@jasmine.ocn.ne.jp 

 

http://www.reisui.info/
mailto:shinji.reisui@jasmine.ocn.ne.jp
http://www.reisui.info/
mailto:shinji.reisui@jasmine.ocn.ne.jp
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▶生ずわいがに棒ポーション 原材料（原産国） ずわいがに（カナダ）／酸化防止剤（亜硫酸塩） 

解凍するだけ！獲れたてかにの美味しさをすぐに味わえます 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

本ずわいがにのラッキョ付生棒ポーションです。デザイン袋・JAN

コード付ですので、業務向けのご使用だけでなく小売にも適した商

品です。 

賞味期限 製造後 1,080 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 トレー：PS 袋：PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25.5cm×横 37cm×高 3cm 

 

内容量 500g (NET375g) 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 30cm×横 45cm×高 49cm 

内容量 11kg（NET8kg） 

入数 10 入×2 合 

最低納品数 1 甲（20 入） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP（中国・烟台市当社独資工場） 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ かにしゃぶ 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

解凍してそのまま生でお召し上がりいただ

けます。寿司、刺身にお勧めです。また、

しゃぶしゃぶ、かに鍋、雑炊、かに焼き等

の加熱調理も美味です。  

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

▶まるずわいがに 1 本爪 原材料（原産国） まるずわいがに（ナミビア） 

旨味たっぷり！和・洋・中、どの料理にもマッチするかにです 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

旨味成分が多く、毛がにのような食感が特徴のかにです。爪を 1 本残し、食べやすい剥き

身にしました。ナミビアから自社船を出して漁獲し、1 時間以内に船上でボイル・急速冷

凍、さらに剥き身加工も凍結状態で行うことで、獲れたての美味しさをお届けしていま

す。 

賞味期限 製造後 720 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 31 ㎝×横 23 ㎝×高 5 ㎝ 

 

内容量 1 ㎏ (NET800g) 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 47.5 ㎝×高 28.5 ㎝ 

重量 13kg (NET9.6kg) 

入数 6 入×2 入 

最低納品数 1ケース（12入） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ まるずわいがにのグラタン 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

かに爪フライ、グラタン等和洋中の加熱調

理に。解凍してそのままお召し上がり頂け

ますので、寿司、海鮮丼等にもおすすめで

す。 
 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
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▶まるずわいがに棒肉 原材料（原産国） まるずわいがに（ナミビア） 

旨味たっぷり！和・洋・中、どの料理にもマッチするかにです 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

旨味成分が多く、毛がにのような食感が特徴のかに棒肉を、食べやすい剥き身にしまし

た。ナミビアから自社船を出して漁獲し、1 時間以内に船上でボイル・急速冷凍、さらに

剥き身加工も凍結状態で行うことで、獲れたての美味しさをお届けしています。 

賞味期限 製造後 720 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 31 ㎝×横 23 ㎝×高 4 ㎝ 

 

内容量 1 ㎏ (NET800g) 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 47.5 ㎝×高 28.5 ㎝ 

重量 13kg (NET9.6kg) 

入数 6 入×2 入 

最低納品数 1ケース（12入） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ まるずわいがにの釜めし 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

釜めし、ピザ、カニ玉等、和洋中の加熱調

理に。解凍してそのままお召し上がり頂け

ますので、寿司、海鮮丼等にもおすすめで

す。 
 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

▶ずわいがにかにみそ（まるずわいかに身入り） 原材料（原産国） 
ずわいがにかにみそ(カナダ産）、まるずわいがに、コーンスターチ(遺伝子組換

え不分別)、砂糖、食塩／調味料(アミノ酸等)、リン酸塩(Na) 

濃厚なかにみそと食べ応えのあるまるずわいがにがマッチ！ 保存温度帯 常温 

本ずわいがにのかにみそに まるずわいがにのほぐしみを加えたオリジナル缶詰です。 

まろやかなかにみそと食べ応えのあるまるずわいがにの食感がマッチし、缶から開けてそ

のままおつまみとしてお楽しみいただけます。お味噌汁などのトッピングにもおすすめで

す。 

賞味期限 製造後 1,080 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：アルミ、包装：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.8cm×高 3.4cm 

 

内容量 45g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 31.5cm×横 24.5cm×高 34cm 

内容量 7.6kg 

入数 24 入×4 合 

最低納品数 1 甲（96 缶） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等  

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ かにみその味噌汁 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

缶から開けてそのままでも美味しくお召し上 

がりいただけますが、お味噌汁・パスタ・チ 

ャーハンなどのトッピングにもおすすめです。 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
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▶紅ずわいがに赤肉造り缶詰 原材料（原産国） 
べにずわいがに（韓国産、国産）、砂糖、食塩／調味料（アミノ酸

等）、増粘多糖類、リン酸塩（Na）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

中華料理のシェフご用達。カニの赤身が豪華な料理の演出に 保存温度帯 常温 

紅ずわいがに脚肉の割れ肉に肩肉ほぐし身を 30%ブレンドした缶詰です。 

手頃な価格でカニらしい赤身をお料理に使えるため、中華料理店様に人気 

の商品。弊社は日本で数社しかないカニ缶詰製造元であり、百貨店ご用達 

の高品質なカニ缶詰を製造しております。ギフト箱対応可能。 

賞味期限 製造から 3 年以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：スチール,アルミ ラベル：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.5 ㎝×横 8.5 ㎝×高 4.5 ㎝ 

 

内容量 固形量 125g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27.9 ㎝×横 36.5 ㎝×高 22.5 ㎝ 

重量 約 12.5 ㎏ 

入数 48 缶（24 缶×2 合） 

最低納品数 1 ケース 参考価格 本邦小売 1100 円前後 

販売時期 通年 

取得済認証等 大日本水産会 HACCP 

マルヤ水産株式会社 

＜調理例＞  赤身を生かした演出に 所在地 宮城県亘理郡亘理町逢隈中泉字一里原 141-1 

シンプルなサラダ、オードブルや、 

カニ炒飯、かに玉、スープなど中華 

料理、酢の物など幅広いお料理に 

カニの赤身が映えます。 
 

HP https://www.maruyasuisan.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉、加藤、小口 

TEL 0223-34-8358 

FAX 0223-34-8359 

E-Mail sales@maruyasuisan.com  

 

 

▶紅ずわいがにほぐし身缶詰 原材料（原産国） 
べにずわいがに（韓国産、国産）、砂糖、食塩／調味料（アミノ酸

等）、増粘多糖類、リン酸塩（Na）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

最も手軽に、色々なお料理にお使い頂けるカニ缶詰です 保存温度帯 常温 

紅ずわいがに 100％使用。肩肉ほぐし身の缶詰です。弊社ではなるべく 

カニ肉がふっくらするよう仕上げています。和洋中幅広いジャンルのお料理に業務用でも

起用されています。弊社は日本で数社しかないカニ缶詰製造元であり、百貨店ご用達の高

品質なカニ缶詰を製造しております。印刷缶。 

賞味期限 製造から 3 年以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：アルミ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.7 ㎝×横 8.7 ㎝×高 4.5 ㎝ 

 

内容量 固形量 100g（50g タイプもあり） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27.9 ㎝×横 36.5 ㎝×高 22.5 ㎝ 

重量 約 12 ㎏ 

入数 48 缶（24 缶×2 合） 

最低納品数 1 ケース  参考価格 本邦小売 600 円前後 

販売時期 通年 

取得済認証等 大日本水産会 HACCP 

マルヤ水産株式会社 

＜調理例＞ 和洋中の幅広いお料理に 所在地 宮城県亘理郡亘理町逢隈中泉字一里原 141-1 

手軽にいろいろなお料理にお使いくださ

い。カニ缶詰の液汁も使用すると味が馴染

みます。中華料理店様でかに玉(1 缶で 4 人

前)にご利用頂きました。 
 

HP https://www.maruyasuisan.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉、加藤、小口 

TEL 0223-34-8358 

FAX 0223-34-8359 

E-Mail sales@maruyasuisan.com  

 

https://www.maruyasuisan.com/
mailto:sales@maruyasuisan.com
https://www.maruyasuisan.com/
mailto:sales@maruyasuisan.com
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▶甘えび無頭尾付き 原材料（原産国） 甘えび（ロシア） 

大型でボリュームたっぷり！甘みのある甘エビの無頭尾付き商品 保存温度帯 冷凍（-18 度以下） 

特殊フィルムで真空密着包装を施したことで、劣化や乾燥に強い商品に仕上

げました。当社員が厳選した原料を使用し、HACCP（煮魚）を取得した弊社

気仙沼工場にて加工された安心・安全な商品です。 

賞味期限 製造後 720 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 トレー：PS フィルム：PE, EVAC パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18cm×横 29.8cm×高 1.5cm 

 

内容量 30 尾（204g） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 30.5cm×横 41cm×高 46cm 

内容量 約 9.1kg 

入数 10 入×4 合 

最低納品数 1 甲（40 入） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP（煮魚）取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ 甘えびのお造り 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。お刺身盛り、寿司、海鮮丼、サラダ

等、生食でのご使用に適しております。 

 

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品事業部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

▶殻付牡蠣（冷凍） 原材料（原産国） 生食用牡蠣（宮城） 

とってもクリーミーな宮城産の牡蠣です 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

宮城産のクリーミーで濃厚な生食用牡蠣を冷凍しました。 

SS サイズ  50g～ 80g   45 円/個  

S サイズ  80g～120g  80 円/個 

M サイズ 120g～200g 100 円/個 

消費期限 製造後 700 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ダンボール パッケージ写真 

 

サイズ 縦 55 ㎝×横 35 ㎝×高 14 ㎝ 

 

内容量 70 個 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 55 ㎝×横 35 ㎝×高 14 ㎝ 

重量 11 ㎏ 

入数 70 個 

最低納品数 1 ケース 参考価格 45 円～100 円/個 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 認定工場 

末永海産株式会社 

＜調理例＞  所在地 石巻市塩富町 2-5-73 

解凍して生食用として。 

 

HP http://www.suenaga.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 古藤野 靖 

TEL 0225-24-1519 

FAX 0225-23-1547 

E-Mail yas@suenaga.co.jp 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
http://www.suenaga.co.jp/
mailto:yas@suenaga.co.jp
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▶冷凍殻付かき 原材料（原産国） かき（宮城県） 

“かき屋”がおすすめする宮城の美味しい絶品かき 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

宮城県産かきを、自社浄化施設で 22 時間紫外線殺菌し、 

殻ごとフレッシュキープ・アルコールブライン凍結しました。 

解凍して美味しくお召し上がり頂けます。 

賞味期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 無 パッケージ写真 

 

サイズ 特大・大・中・小 各種 

 

内容量 バラ 

ケ
ー
ス 

材質 発砲スチロール 

サイズ 縦 40 ㎝×横 31.5 ㎝×高 19 ㎝ 

重量 10 ㎏前後 

入数 20 個～70 個入（サイズによる） 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

本田水産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県石巻市流留字五性橋 9-45 

解凍してお召し上がり頂けます。 

蒸し焼きにしてレモンをかけて美味しくお召し上がり頂けます。 

 

HP http://www.hondasuisan.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 本田水産株式会社 販売部 

TEL 0225-24-2171 

FAX 0225-97-3772 

E-Mail kaki@hondasuisan.com 

 

 

 

▶かきフライ 原材料（原産国） 

かき（宮城県）、衣〈パン粉、小麦粉、大豆粉、粉末油脂（食用動物油脂、コーンシロップ）、で

ん粉、食塩、デキストリン、砂糖、こしょう、植物油脂、全卵粉末、脱脂粉乳／加工でん粉、増

粘多糖類、乳化剤、膨張剤、カゼインナトリウム、酸化防止剤（トコフェロール）、（一部に卵、

乳成分、小麦、大豆を含む）  

“かき屋”が作った「サクサクおいしいかきフライ」 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

宮城県石巻で創業 72 年の水産加工会社です。創業以来、宮城県産かきに携わ

ってきました。“かき屋”が作った「サクサクおいしいかきフライ」をご賞味

ください。【平成 13 年度 宮城県水産加工品品評会 水産庁長官賞受賞】 

賞味期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

サイズ 縦 31 ㎝×横 17 ㎝×高 4 ㎝ 

 

内容量 ８粒 

ケ
ー
ス 

材質 発砲スチロール 

サイズ 縦 44.8 ㎝×横 34 ㎝×高 19.8 ㎝ 

重量 2.5 ㎏ 

入数 8 粒×12 入 

最低納品数 1ケース（12入） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

本田水産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県石巻市流留字五性橋 9-45 

冷凍のまま、油で揚げて美味しくお召し上がり頂けます。 

お好みで、タルタルソースなどをつけてもお薦めです。 

 

HP http://www.hondasuisan.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 販売部 

TEL 0225-24-2171 

FAX 0225-97-3772 

E-Mail kaki@hondasuisan.com 

http://www.hondasuisan.com/
mailto:kaki@hondasuisan.com
http://www.hondasuisan.com/
mailto:kaki@hondasuisan.com
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▶かき佃煮 原材料（原産国） 
かき（宮城県産）、砂糖、醤油、発酵調味料、酵母エキス、食塩、 

唐辛子、甘味料（ソルビット）、着色料（カラメル色素） 

“かき屋”が作った「昔ながらの“おふくろの味”」 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

宮城県産かきを自家製のたれをつかい、大鍋で丹念に煮込んだかき

の佃煮です。 

昔ながらの味で根強い人気のある商品です。 

消費期限 製造後 720 日 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

サイズ 縦 38 ㎝×横 26 ㎝×幅 3 ㎝ 

 

内容量 １㎏ 

ケ
ー
ス 

材質 発砲スチロール 

サイズ 縦 44.8 ㎝×横 34 ㎝×高 19.8 ㎝ 

重量 ８㎏ 

入数 ８入 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

本田水産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県石巻市流留字五性橋 9-45 

解凍後、そのままお召し上がり頂けます。 

しょうがなどを添えてもお薦めです。 

 

HP http://hondasuisan.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 販売部 

TEL 0225-24-2171 

FAX 0225-97-3772 

E-Mail kaki@hondasuisan.com 

 

 

▶南三陸産牡蠣のしぐれ煮缶詰 原材料（原産国） 
牡蠣（（宮城県）、しょうゆ（（大豆（・小麦を含む）、砂糖、醸造調味料、

しょうが 

もっちりとした宮城県産牡蠣の美味しさをしぐれ煮仕立てで 保存温度帯 常温 

三陸の海・川の恵みをたっぷり受けて旨みをたくわえた宮城県産牡蠣を、 

化学調味料不使用で懐石料理のしぐれ煮に。常温で長期保管でき、 

本格的な日本料理を手軽に楽しんで頂ける CANNED ブランド商品。 

【第 42 回宮城県水産加工品品評会 水産庁長官賞 受賞】 

賞味期限 製造から 3 年以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：スチール,アルミ 箱：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.8 ㎝×横 7.9 ㎝×高 3.5 ㎝ 

 

内容量 65g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 33.7 ㎝×横 24.5 ㎝×高 26 ㎝ 

重量 約 8 ㎏ 

入数 72 缶（24 缶×3 合） 

最低納品数 1 ケース  参考価格 本邦小売 650 円前後 

販売時期 通年 

取得済認証等 大日本水産会 HACCP 

マルヤ水産株式会社 

＜調理例＞ 牡蠣おこわ 所在地 宮城県亘理郡亘理町逢隈中泉字一里原 141-1 

開缶しそのままおかずとして。 

宮城の地酒やワインにも合います。 

煮汁が美味しいので、おこわの際などに煮

汁もお使いください。 

 HP https://www.maruyasuisan.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉、加藤、小口 

TEL 0223-34-8358 

FAX 0223-34-8359 

E-Mail sales@maruyasuisan.com  

 

http://hondasuisan.com/
mailto:kaki@hondasuisan.com
https://www.maruyasuisan.com/
mailto:sales@maruyasuisan.com
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▶東北の缶詰 CANNED 2 種セット 原材料（原産国） 

【鮭缶詰】銀鮭（宮城県）、砂糖、しょうゆ(大豆・小麦を含む)、醸造調味料、

しょうが、食塩  【牡蠣缶詰】牡蠣（宮城県）、しょうゆ（大豆・小麦を含む）、

砂糖、醸造調味料、しょうが 

缶詰だからこそ引き出せる食材王国みやぎ２大食材の美味しさ 保存温度帯 常温 

宮城県が誇る銀鮭、牡蠣の美味しさを引き出すべく、化学調味料不使用で 

懐石料理の味わいに仕上げました。缶詰技術により、銀鮭はふっくら柔らかく、牡蠣はも

っちりとした食感に。常温で長期保管でき、小型缶タイプなので、本格的な和食を手軽に

味わえる商品としてギフトでも喜ばれます。 

賞味期限 製造から 3 年以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：スチール,アルミ 箱：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 16 ㎝×横 8.5 ㎝×高 3.9 ㎝ 

 

内容量 銀鮭 90g、牡蠣 65g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35 ㎝×横 33 ㎝×高 16.5 ㎝ 

重量 約 9 ㎏ 

入数 32 セット 

最低納品数 1 ケース 参考価格 本邦小売 1100 円前後 

販売時期 通年 

取得済認証等 大日本水産会 HACCP 

マルヤ水産株式会社 

＜調理例＞ 和食だけでなく洋食レシピも 所在地 宮城県亘理郡亘理町逢隈中泉字一里原 141-1 

開缶しそのままおかずとして。 

日本酒やワインのお供に。 

ホームパーティーの手土産として 

日本・宮城を感じる缶詰プチギフト。 

 HP https://www.maruyasuisan.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉、加藤、小口 

TEL 0223-34-8358 

FAX 0223-34-8359 

E-Mail sales@maruyasuisan.com  

 

 

 

▶牡蠣の潮煮 原材料（原産国） 牡蠣（宮城県産） 

塩や水さえも使わない漁師直伝の“潮煮製法”「この食べ方が一番うまい」  保存温度帯 冷凍（-18℃） 

三陸宮城は石巻の海のとれたての牡蠣を、牡蠣の中から迸（ほとば

し）る旨味エキスの「潮（うしお）」のみでじっくり煮込む水や塩さ

えも使わない、地元漁師に伝わる潮煮製法で牡蠣本来の旨味を閉じ

込めました。「濃厚な 100%牡蠣の旨味」を味わえます。 

消費期限 1 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラスチック袋 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 1 ㎝×横 16 ㎝×高 20 ㎝ 

 
内容量 170g 

ケ
ー
ス 

材質 ボール紙・段ボール 

サイズ 縦 45 ㎝×横 35 ㎝×高 20 ㎝ 

重量 8kg 

入数 40pcs 

最低納品数 2 ケース 参考価格 800 円（国内） 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

末永海産株式会社 

＜調理例＞  所在地 石巻市塩富町 2-5-73 

そのまま食べても、また牡蠣のスープ、牡蠣の

パスタ、牡蠣グラタン、牡蠣ご飯、牡蠣鍋、な

どの様々な料理で使える牡蠣の潮煮です。 

 
HP http://www.suenaga.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 古藤野 靖 

TEL 0225-24-1519 

FAX 0225-23-1547 

E-Mail yas@suenaga.co.jp 

https://www.maruyasuisan.com/
mailto:sales@maruyasuisan.com
http://www.suenaga.co.jp/
mailto:yas@suenaga.co.jp
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▶炙りかき 原材料（原産国） かき（宮城県産） 

副材料一切不使用、宮城の牡蠣を香ばしく炙りました 保存温度帯 常温 

宮城県産の牡蠣を香ばしく炙りました。保存料・着色料はもちろん、調味料などの副材料

は一切使用しておりませんので、和風にも洋風にもアレンジ自在です。  

つまようじ付属・２段の切り口で手を汚さずお召し上がりになれます。 

消費期限 １年 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PP,PA,M,PET パッケージ写真 

 

サイズ 150x120x50mm 

  

内容量 35g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 320x320x150mm 

重量 1.5kg 

入数 30 

最低納品数 2c/s 参考価格 442 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等  

五光食品株式会社 

＜調理例＞ 牡蠣のパスタ 所在地 宮城県塩釜市新浜町 1-10-1 

オリーブオイルで炒めてさらに香ばし

く。牡蠣の香りが移ったオイルをパス

タに絡めればそれだけで御馳走です。 

 

HP https://goko-h.com/goko/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 平間正行 

TEL 022-363-1811 

FAX 022-363-1892 

E-Mail hirama@goko-h.com 

 

 

 

▶燻製かき 原材料（原産国） かき（宮城県産） 

副材料一切不使用、宮城の牡蠣を桜のチップで燻製に 保存温度帯 常温 

宮城県産の牡蠣を桜のチップで燻製にしました。保存料・着色料はもちろん、調味料など

の副材料は一切使用しておりませんので、和風にも洋風にもアレンジ自在です。  

つまようじ付属・２段の切り口で手を汚さずお召し上がりになれます。 

消費期限 １年 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PP,PA,M,PET パッケージ写真 

 

サイズ 150x120x50mm 

 

内容量 35g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 320x320x150mm 

重量 1.5kg 

入数 30 

最低納品数 2c/s 参考価格 442 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等  

五光食品株式会社 

＜調理例＞ 牡蠣のピザ 所在地 宮城県塩釜市新浜町 1-10-1 

温めると燻製の香りが引き立つので、

ピザなど強い風味の料理に乗せても存

在感を失いません。 

 

HP https://goko-h.com/goko/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 平間正行 

TEL 022-363-1811 

FAX 022-363-1892 

E-Mail hirama@goko-h.com 

 

https://goko-h.com/goko/
mailto:hirama@goko-h.com
https://goko-h.com/goko/
mailto:hirama@goko-h.com
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▶宮城県産かき一夜干し 原材料（原産国） かき（宮城県産） 

特許製法で牡蠣の旨味を逃さず凝縮 保存温度帯 冷蔵（１０℃以下） 

特許製法のＵＶ照射乾燥法で殺菌しながら乾燥するため、下茹ですることなく牡蠣の旨味

を逃さず濃縮することに成功しました。第 29 回全国水産加工品総合品質審査会 

(H31)農林水産大臣賞ほか、料理１００選・大日本水産会会長賞など多数受賞。 

消費期限 180 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PP,PA パッケージ写真 

 

サイズ 150x75x10mm 

 

内容量 １ケ 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 320x320x150mm 

重量 1.5kg 

入数 100 

最低納品数 1c/s 参考価格 200 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等  

五光食品株式会社 

＜調理例＞ 和菓子のように楊枝を添えても 所在地 宮城県塩釜市新浜町 1-10-1 

旨味が濃厚なので丸ごと口に入れるの

はお勧めしません。斜め削ぎ切りで５

～６等分してオードブルに。 

 

HP https://goko-h.com/goko/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 平間正行 

TEL 022-363-1811 

FAX 022-363-1892 

E-Mail hirama@goko-h.com 

 

 

▶三陸塩辛        原材料（原産国） 

いか(国産､輸入)、食塩、糀、胡椒、たん白加水分解物（（大豆･小麦を含む）/ソ

ルビット、調味料（アミノ酸等）、酒精、酸化防止剤(ビタミン C)、糊料(キサン

タン)、メタリン酸 Na、甘味料（スクラロース）、保存料（ソルビン酸 K） 

天日塩でマイルドな塩辛 保存温度帯 冷凍(-18℃以下)  解凍後冷蔵(10℃以下) 

新鮮いかを主原料に、着色料を使用せず調味料を減らし、糀と天日塩で甘口

に熟成させました。天日塩特有のマイルドな味が特徴です。又、調味料・添

加物を減らしたことで、後味の良い いか塩辛 です。 

賞味期限 冷凍 1 年以内 解凍後(冷蔵)20 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ｶｯﾌﾟ,ﾌﾀ：PET ﾄｯﾌﾟｼｰﾙ：PE,PET 外箱写真 

   
 

   

サイズ 縦 9 ㎝×横 9 ㎝×高 5.6 ㎝ 

 

内容量 140g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29 ㎝×横 38 ㎝×高 26 ㎝ 

重量 8.6 ㎏ 

入数 48 入(12 入✕4 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 500 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定，水産食品加工施設 HACCP 認定 

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞   塩辛のせご飯 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。ご飯にかけたり、お酒の肴にどうぞ。 
 

HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

https://goko-h.com/goko/
mailto:hirama@goko-h.com
http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
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▶JAPAN いか明太子   原材料（原産国） 

いか(国産、輸入)、たらこ、食塩、唐辛子、発酵調味料、胡椒、たん白加水分解物（大豆・小麦

を含む）、かつお節エキス（さばを含む）/ソルビット、調味料（（アミノ酸等）、酒精、メタリン酸

Ｎａ、糊料（キサンタン）、酸化防止剤（ビタミンＣ）、着色料（黄 5、赤 3)、トレハロース、甘

味料（スクラロース）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）  

売上 No.1!ピリッと辛い「いか明太子」 保存温度帯 冷凍(-18℃以下)  解凍後冷蔵(10℃以下) 

売り上げ No.1！ 

やわらかい食感のイカにピリッと辛い特製明太子をブレンドしまし

た。 

賞味期限 冷凍 1 年以内 解凍後(冷蔵)20 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ｶｯﾌﾟ,ﾌﾀ：PET ﾄｯﾌﾟｼｰﾙ：PE,PET 外箱写真 

   
 

   

サイズ 縦 9 ㎝×横 9 ㎝×高 5.6 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29 ㎝×横 38 ㎝×高 26 ㎝ 

重量 9.6 ㎏ 

入数 48 入(12 入×4 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 500 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定，水産食品加工施設 HACCP 認定 

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞   パスタ 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。そのまま温かいご飯にのせたり、手巻

き寿司、ちらし寿司、カナッペ、パスタに

も合います。 

 
HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

 

▶いかキムチ 原材料（原産国） 
いか(ペルー産)、大根、人参、めかぶ、砂糖混合異性化液糖、食塩、砂糖、醸造調味料、唐辛子、にんにく、醸造酢、醤油(大

豆・小麦を含む)、糀、たまねぎ、生姜、りんご、ごま、魚介エキス、たん白加水分解物/調味料(アミノ酸等)、ソルビット、

酒精、酢酸 Na、pH 調整剤、ショ糖脂肪酸エステル、増粘多糖類、カロチノイド色素、保存料(ソルビン酸 K)、酸味料、酸化

防止剤(ビタミン C)  

野菜とイカのピリ辛キムチ!クセになる旨さ 保存温度帯 冷凍(-18℃以下) 解凍後冷蔵(10℃以下) 

いかと大根・人参の食感、ピリ辛がクセになる旨さ 

キムチの酸味といかの甘さが食欲をそそります 

賞味期限 冷凍 1 年以内 解凍後(冷蔵)15 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

   
 

   

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 
ｶｯﾌﾟ:PET 外装ﾌｨﾙﾑ:PP 

ﾄｯﾌﾟｼｰﾙ:PE､PET 
外箱写真 

サイズ 縦 11 ㎝×横 11 ㎝×高 6.7 ㎝ 

 

内容量 150g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35.5 ㎝×横 49 ㎝×高 31 ㎝ 

重量 10 ㎏ 

入数 48 入(12 入×4 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 350 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定  

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞   チヂミ 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。ご飯にのせたり、手巻き寿司、うどん

の具にもどうぞ。 

 
HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
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▶鮮冷ほたて貝柱（CAS 凍結加工） 原材料（原産国） ほたて 

CAS 凍結加工で宮城県産ほたて貝柱の美味しさそのまま 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

美味しい宮城県産のほたてを水揚げすぐに殻を剥き、CAS(Cells 

Alive System)凍結で鮮度のみならず美味しさをそのままご提供いた

します。 

消費期限 製造から 2 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ﾌｨﾙﾑ：PE,PA ﾄﾚｰ：PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18 ㎝×横 28.6 ㎝×高 7.5 ㎝ 

 

内容量 1kg(500g×2) 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 29.5 ㎝×横 54.5 ㎝×高 16.5 ㎝ 

内容量 6 ㎏ 

入数 6 パック 

最低納品数 1甲（（12パック） 参考価格 オープン 

販売時期 通年 

取得済認証等 FSSC22000 

株式会社 鮮冷 

＜調理例＞  所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 8 番 

常温・冷蔵・または流水解凍し、お刺身、

フライ、バター焼きなど様々な用途でご利

用頂けます。 

 
HP https://www.onagawa-senrei.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大井 太 

TEL 0225-25-5100 

FAX 0225-25-6100 

E-Mail f.oi@onagawa-senrei.co.jp 

 

 

▶国産ほたて貝柱缶詰 原材料（原産国） ほたて貝柱（国産）、食塩／リン酸塩（Na） 

ほたて貝柱の旨みをシンプルに引き出した缶詰 保存温度帯 常温 

豊かな旨味をたくわえた国産ほたて貝柱を、シンプルに缶詰にしました。 

素材の味を生かしたタイプなので、炊き込みご飯、ほたて炒飯、サラダ、 

パスタ、バター焼きなど、和洋中幅広いジャンルのお料理にお使い頂けます。固形で詰め

ていますが、柔らかいので一部裂けは生じます。 

賞味期限 製造から 3 年以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 缶：スチール,アルミ ラベル：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.7 ㎝×横 7.7 ㎝×高 3.3 ㎝ 

 

内容量 75g（固形量 33g） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 31 ㎝×高 23 ㎝ 

重量 約 8 ㎏ 

入数 72 缶（24 缶×3 合） 

最低納品数 1 ケース  参考価格 本邦小売 550 円前後 

販売時期 通年 

取得済認証等 大日本水産会 HACCP 

マルヤ水産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県亘理郡亘理町逢隈中泉字一里原 141-1 

バター焼き、炊き込みご飯、サラダ、パスタ等にお使い頂けます。 

旨みたっぷりの煮汁もお使いください。 

HP https://www.maruyasuisan.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉、加藤、小口 

TEL 0223-34-8358 

FAX 0223-34-8359 

E-Mail sales@maruyasuisan.com  

 

 

https://www.onagawa-senrei.co.jp/
mailto:f.oi@onagawa-senrei.co.jp
https://www.maruyasuisan.com/
mailto:sales@maruyasuisan.com
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▶大島ゆず入 あさりたまり漬け 原材料（原産国） 

あさり（（中国産）、たまり醤油（（大豆（・小麦を含む）、砂糖、昆布エ

キス、ゆず果汁、還元水あめ／酒精、調味料（アミノ酸等）、安定剤

（キサンタン） 

料理の具材としても重宝！ ゆずが香るあさりのたまり醤油漬け 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

あさりをたまり醤油で丁寧に加熱し気仙沼大島のゆずの果汁を混ぜ

込み、爽やかな味に仕上げました。あっさりと優しい味付けにして

おり、子供から大人まで食べやすくしております。 

賞味期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE, PA パッケージ写真 

 

サイズ 縦 30 ㎝×横 22 ㎝×高 2 ㎝ 

 

内容量 500g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 39.5 ㎝×横 30.5 ㎝×高 12.5 ㎝ 

重量 13 ㎏ 

入数 12 入×2 合 

最低納品数 1 甲（24pc） 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP（煮魚）取得 

株式会社カネダイ 

＜調理例＞ あさりたまり漬けのマヨ和え 所在地 宮城県気仙沼市川口町一丁目 100 番地 

そのままお酒のおつまみや炊き込みご飯に、大根お

ろしと野菜と和えて小鉢で、お寿司の軍艦や海鮮サ

ラダ、生春巻きや冷製パスタの具材、マヨネーズと

和えてバゲットの上に乗せて一品料理等でお使いい

ただけます。  

HP http://www.kanedai-kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 水産食品部 営業部 

TEL 0226-23-1721 

FAX 0226-23-5371 

E-Mail misaki@kanedai-kesennuma.co.jp 

 

 

▶鮮冷ほや刺身（CAS 凍結加工） 原材料（原産国） ほや 

CAS 凍結加工で宮城県産ほやの美味しさそのまま 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

ほやは水揚げしてすぐに殻を剥くのが重要。そんな新鮮なほやを

CAS(Cells Alive System)凍結で鮮度のみならず美味しさをそのまま

ご提供いたします。 

消費期限 製造から 1 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ﾌｨﾙﾑ：PE,PA ﾄﾚｰ：PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18 ㎝×横 28.6 ㎝×高 7.5 ㎝ 

 

内容量 1kg(500g×2) 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 29.5 ㎝×横 54.5 ㎝×高 16.5 ㎝ 

内容量 6 ㎏ 

入数 6 パック 

最低納品数 1甲（（12パック） 参考価格 オープン 

販売時期 通年 

取得済認証等 FSSC22000 

株式会社 鮮冷 

＜調理例＞ ほやの天ぷら 所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 8 番 

解凍後そのままお皿に盛り付け、刻んだ大

葉を添えてお刺身に。また、大葉と一緒に

天ぷらで。 

 HP https://www.onagawa-senrei.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大井 太 

TEL 0225-25-5100 

FAX 0225-25-6100 

E-Mail f.oi@onagawa-senrei.co.jp 

 

http://www.kanedai-kesennuma.co.jp/
mailto:misaki@kanedai-kesennuma.co.jp
https://www.onagawa-senrei.co.jp/
mailto:f.oi@onagawa-senrei.co.jp
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▶ほやたまご 原材料（原産国） 
鶏卵（（日本）、ほや（（宮城県）、みりん、醤油、砂糖、水あ

め、唐辛子、（一部に卵・小麦・大豆を含む）  

超ローカル郷土料理 保存温度帯 常温 

おみやげに人気の「ほやたまご」をより楽しく、親しみやすくたまご型カプセルで発売

しました。 

「ほや」を丸ごとひとつ使って、くるんと卵を包み込み、特製だしで甘辛く煮詰めまし

た。もともとは漁業関係者の家庭で食べられていた宮城県・女川町の郷土料理をマルキチ

ならではの手づくりの技術ではじめて商品化しました。  

ガチャガチャで販売中で、いま話題の商品です。 

楽しい見た目はおみやげやおすそわけにも喜ばれますよ。 

賞味期限 180 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 6 cmｘ横 6 cmｘ高 7.5 cm 

 

 

内容量 1 個入 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 14.5 cmｘ横 36 cmｘ高 13.5 cm 

重量 1.5kg 

入数 20 個 

最低納品数 1 ケース 参考価格 463 円（税別） 

販売時期 周年 

取得済認証等  

有限会社マルキチ阿部商店 

＜調理例＞  所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 5-1 

とろけるチーズのせて焼いて、お好みでバ

ジルソースやタバスコをかけて。 

 

HP https://kobumaki.jp/ 

問

い

合

わ

せ 

担当 営業部 木村 

TEL 0225-53-2505 

FAX 0225-53-2404 

E-Mail kimura@kobumaki.jp 

 

 

▶ほや煮 原材料（原産国） 
ほや（（宮城県産）、醤油、砂糖、みりん、水あめ、清酒、と

うがらし、（一部に小麦、大豆を含む） 

ほやを手軽に 甘じょっばい佃煮です 保存温度帯 常温 

ほやのむき身を甘辛いたれで煮付け、くせのないやさしい味に仕上げました。 

甘味、うまみ、酸味、苦味等が複雑に混在する深い味わいはお酒をおいしく感じさせる効

果があるので、酒のつまみには最適です。 

消費期限 180 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外袋：PE,PP 個包装：PP パッケージ 

 

サイズ 縦 17cmx 横 12cmx 高 3cm 

 

内容量 40g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 22cmx 横 17cmx 高 17m 

内容量 800g 

入数 20 入 

最低納品数 1 ケース 参考価格 398 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社マルキチ阿部商店 

＜調理例＞  所在地 宮城県牡鹿郡女川町市場通り 5-1 

開封してそのまま。 

きざんでご飯と。 

炊いてほや炊き込みご飯に。  

HP https://kobumaki.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 木村渉 

TEL 0225-53-2505 

FAX 0225-53-2404 

E-Mail kimura@kobumaki.jp 

https://kobumaki.jp/
mailto:kimura@kobumaki.jp
https://kobumaki.jp/
mailto:kimura@kobumaki.jp
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▶三陸焼ほやジャーキー 原材料（原産国） ほや(国産) 

噛めば噛むほど美味しい！ 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

新鮮な三陸のほやを、塩だけで味付けし、60℃のバーナーであぶ

り、専用のプレス機で焼き上げました。 

ほやの旨味が凝縮され、噛むほどに香ばしさが広がります。 

ビールに合います！ 

賞味期限 製造より 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PA.PE パッケージ写真 

商品写真 

＜調理例＞ 

（料理名） 

サイズ 縦 22cm×横 9 ㎝×高さ 2cm パッケージ写真 

内容量 15 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 22.5 ㎝×横 46 ㎝×高さ 6 ㎝ 

重量 800ｇ 

入数 50ＰＣ 

最低納品数 1 ケース 参考価格 500 円(税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 ⁻ 

株式会社三陸オーシャン 

所在地 宮城県仙台市泉区住吉台東 1-7-16 

HP http://www.sanriku-hoya.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 木村 達男 

TEL 090-7930-7302 

FAX 022-376-0640 

E-Mail info@sanrikuocean.com 

 

▶三陸殻付ボイルほや 原材料（原産国） ほや(国産) 

新鮮なほやを殻のままきざみ、殻からのダシが出るようじっくりコ

ンブだしでボイル。 
保存温度帯 冷凍(-18℃以下) 

殻つきのほやを殻からのダシが出るようじっくりボイルしました。

手でむいて食べるのがポイントです。ほやの苦手な方でもこの美味

しさにはびっくりです。 

フライパンなどで焼くとさらに香ばしくなります。   

消費期限 製造から 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PA.PE パッケージ写真 

商品写真 
サイズ 縦 21 ㎝×12 ㎝×高さ 3 ㎝ 

 

内容量 300ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 21 ㎝×横 45.5 ㎝×高さ 10.5 ㎝ 

重量 3.5ｋｇ 

入数 10ＰＣ 

最低納品数 2 ケース 参考価格 1,200 円(税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 ⁻ 

株式会社三陸オーシャン 

＜調理例＞ （料理名） 所在地 宮城県仙台市泉区住吉台東 1-7-16 

パスタ、サラダ、カナッペ等 料理写真 
HP http://www.sanriku-hoya.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 木村 達男 

TEL 090-7930-7302 

FAX 022-376-0640 

E-Mail info@sanrikuocean.com 

 

http://www.sanriku-hoya.com/
mailto:info@sanrikuocean.com
http://www.sanriku-hoya.com/
mailto:info@sanrikuocean.com
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▶三陸ほや塩から 原材料（原産国） ほや(国産) 

塩からを食べ、日本酒で一杯！思わず目を閉じてしまう不思議な味

です。 
保存温度帯 冷凍(-18℃以下) 

チルドで 12 時間熟成させることにより旨味が増し、まろやかな味

に仕上げました。 

消費期限 製造から 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PA.PE パッケージ写真 

商品写真 サイズ 縦 22 ㎝×横 14 ㎝×高さ 1 ㎝ 
 

内容量 200ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 22.5 ㎝×横 46 ㎝×高さ 6 ㎝ 

重量 4.1ｋｇ 

入数 20ＰＣ 

最低納品数 2 ケース 参考価格 1,200 円(税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 ⁻ 

株式会社三陸オーシャン 

＜調理例＞ （料理名） 所在地 宮城県仙台市泉区住吉台東 1-7-16 

カナッペ等 
料理写真 

HP http://www.sanriku-hoya.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 木村 達男 

TEL 090-7930-7302 

FAX 022-376-0640 

E-Mail info@sanrikuocean.com 

 

 

▶宮城県十三浜産 お刺身ワカメ 原材料（原産国） わかめ（日本） 

肉厚で歯ごたえ抜群、鮮やかな緑色が SNS 映えする季節限定生ワカメ 保存温度帯 生鮮冷蔵（1 月～3 月）、冷凍（通年） 

国内でも産地以外では珍しい生ワカメ。しゃぶしゃぶで鮮やかな緑色に変わ

る様は SNS マーケティングにもお勧め。生鮮以外でも新鮮なワカメをボイル

冷凍/塩蔵し、通年提供可能。 

消費期限 生鮮：3～4 日、冷凍：1 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビニール パッケージ写真 

 

サイズ － 

 

内容量 応相談 

ケ
ー
ス 

材質 
冷蔵：発泡スチロール 

冷凍：カートン 

サイズ － 

重量 5～10 ㎏（応相談） 

入数 応相談 

最低納品数 5 ケース～ 参考価格 約 1,000 円/㎏ 

販売時期 生鮮：1 月～3 月、冷凍：通年 

取得済認証等 － 

株式会社フィッシャーマン・ジャパン・マーケティング 

＜調理例＞  所在地 宮城県石巻市千石町 8-20 

産地以外では珍しい生ワカメは、SNS 映え

のしゃぶしゃぶがお勧め。十三浜産のワカメ

は肉厚で歯ごたえシャキシャキ。サラダやみ

そ汁の具にも◎。 
 

HP http://mktg.fishermanjapan.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 土合和樹、吉岡康貴 

TEL 0225-98-7071 

FAX － 

E-Mail doai@fishermanjapan.com 

 

http://www.sanriku-hoya.com/
mailto:info@sanrikuocean.com
http://mktg.fishermanjapan.com/
mailto:doai@fishermanjapan.com
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▶お刺身わかめ 原材料（原産国） 三陸産わかめ 

荒波にもまれ肉厚でいて食感が柔らかい お刺身でで食べられる極上のわかめ  保存温度帯 冷凍（-18℃） 

三陸一の「お刺身わかめ」。奥羽山脈の山の恵みが海に注ぎ込み、 

暖流と寒流の交わる世界有数の豊かな三陸の海が育てた肉厚で柔ら

かいわかめを職人が水と温度にこだわり仕上げた逸品。 

消費期限 1 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラスチック袋 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 20 ㎝×横 17 ㎝×高 1 ㎝ 

 

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 ボール紙・段ボール 

サイズ 縦 55 ㎝×横 35 ㎝×高 14 ㎝ 

重量 5kg 

入数 40pcs 

最低納品数 1 ケース 参考価格 500 円（国内） 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

末永海産株式会社 

＜調理例＞  所在地 石巻市塩富町 2-5-73 

お刺身、サラダ、しゃぶしゃぶ、スープ、

オムレツ 

 
HP http://www.suenaga.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 古藤野 靖 

TEL 0225-24-1519 

FAX 0225-23-1547 

E-Mail yas@suenaga.co.jp 

 

 

▶三陸うすあさめかぶ 原材料（原産国） 

めかぶ（（三陸産）、アミノ酸液調味料、砂糖混合ぶどう糖果糖液糖、食塩、醤油

（大豆・小麦を含む）、かつお節エキス、こんぶエキス/酒精、調味料（アミノ

酸等）、保存料（ソルビン酸 K）、香辛料 

三陸産めかぶを使用 保存温度帯 冷凍(-18℃以下) 解凍後冷蔵(10℃以下) 

三陸産めかぶを口あたりの良いほそ切りにし、鰹と昆布の合せだし

を用いて薄味あっさりに調味しました。「うすあじあっさりめかぶ」

を略して、うすあさめかぶと致しました。三陸産めかぶ 100％を使

用しためかぶ醤油漬です。 

賞味期限 冷凍 1 年以内 解凍後(冷蔵)10 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 
ｶｯﾌﾟ,ﾌﾀ：PET 外装ﾌｨﾙﾑ：PP 

ﾄｯﾌﾟｼｰﾙ：PE､PET 
外箱写真 

   
 

   

サイズ 縦 9 ㎝×横 9 ㎝×高 7.3 ㎝ 

 

内容量 120g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 30 ㎝×横 41 ㎝×高 36 ㎝ 

重量 8.2 ㎏ 

入数 48 入(12 入×4 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 250 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定 

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞      冷奴 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。ご飯にかけたり、冷奴にもどうぞ。 
 

HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

 

http://www.suenaga.co.jp/
mailto:yas@suenaga.co.jp
http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
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▶MISHIONE わかめソース 原材料（原産国） 
わかめ(三陸産)､めかぶ(三陸産)､玉ねぎ(国産)､青のり(国産)､ふのり(国産)､食用オリーブ油､バ

ジルソース､塩糀､りんご酢､醤油(大豆を含む)､ほうれん草､黒胡椒､ガーリックパウダー､黒にん

にくパウダー､レモン果汁､パセリ､マスタード､ディル  

日本産の原材料を使用したソース 保存温度帯 冷凍(-18℃以下)  解凍後冷蔵(5℃以下) 

わかめ、めかぶ、青のり、ふのり等海藻をふんだんに使用し、玉ねぎ、ほう

れん草等の野菜を加えました。ニンニクやりんご酢を用いてバジル風味に仕

上げたソースです。原材料は全て日本産を使用しております。 

賞味期限 冷凍 2 年以内 解凍後(冷蔵)30 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス キャップ：スチール 外箱写真 

 
サイズ 縦 5.7 ㎝×横 5.7 ㎝×高 8 ㎝ 

 

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 20.2 ㎝×横 40.4 ㎝×高 23 ㎝ 

重量 9.5 ㎏ 

入数 36 入(18 入(6×3)✕2 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 680 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定 

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞   サラダ 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。サラダや、パスタ、パン等にソースに

どうぞ。 

 
HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

 

 

▶MISHIONE わかめソース オリジナル 250g 原材料（原産国） 
わかめ(三陸産)、めかぶ(三陸産)､玉ねぎ(国産)、青のり(国産)、ふのり(国産）、食用オリーブ油、

バジルソース、塩糀、りんご酢、醤油(大豆を含む）、ほうれん草、ガーリックパウダー、黒にん

にくパウダー、レモン果汁、パセリ、マスタード、ディル 

調味控えめで、アレンジ自由自在 保存温度帯 冷凍(-18℃以下) 解凍後冷蔵(5℃以下) 

わかめ、めかぶ、青のり、ふのり等海藻をふんだんに使用し、玉ねぎ、ほうれん草等の野

菜を加えました。ニンニクやりんご酢を用いてバジル風味に仕上げたソースです。原材料

は全て日本産を使用しております。シェフが独自にアレンジしやすいよう、胡椒を入れ

ず、調味を控えめにしています。 

賞味期限 冷凍 2 年以内 解凍後(冷蔵)30 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA 外箱写真 

    

サイズ 縦 12 ㎝×横 32.5 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 250g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 23 ㎝×横 34.6 ㎝×高 18 ㎝ 

重量 6 ㎏ 

入数 20 入(10 入×2 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 1,000 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定  

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞    パスタ 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。サラダや、パスタ、パン等にソースに

どうぞ。 

 
HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

 

http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
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▶わかめサラダごまラー油大辛 1 ㎏ 原材料（原産国） 
茎わかめ(三陸産)､砂糖混合ぶどう糖果糖液糖､砂糖､寒天､食塩､醤油(大豆・小麦を含む)､デキス

トリン、酵母エキス､たん白加水分解物､ラー油、食用ごま油、ゴマ、唐辛子、ソルビット、酸味

料､調味料(核酸等)､着色料(黄 5､青 1)、保存料(ソルビン酸 K) 

日本産の茎わかめを使用 保存温度帯 冷凍(-18℃以下) 解凍後冷蔵(10℃以下) 

新鮮な三陸産茎わかめを使用しているので、コリッとした食感が楽

しめます。ごまの香ばしさと、ラー油のピリッとした辛さがクセに

なる一品です。 

賞味期限 冷凍 2 年以内 解凍後(冷蔵)30 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA 外箱写真 

   

サイズ 縦 26 ㎝×横 26 ㎝×高 8.3 ㎝ 

 内容量 1 ㎏ 

ケ
ー
ス 

材質 タル：PE 

サイズ 縦 26 ㎝×横 26 ㎝×高 40 ㎝ 

重量 11.5 ㎏ 

入数 10(2 ㎏(1 ㎏×2P)×5 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 2,500 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定 

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞  ポキ 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。魚介類､アボカドと一緒に和えてポキに

したり、生野菜との和え物、ラーメンの具

にもどうぞ。 
 

HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

 

 

 

▶ポット寒流 塩のり 原材料（原産国） 
乾のり（（宮城県産）、食塩、デキストリン、魚介エキス/調味料（（ア

ミノ酸）、増粘剤（プルラン）、（一部に大豆を含む）  

ポットに入った塩のり 保存温度帯 常温 

宮城県で入札した「寒流のり」を自社工場で焼き上げ、塩で味付けをしました。 

そのままご飯と一緒に食べる事やサラダなどの料理にも欠かせません。 
消費期限 180 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ポット：PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10 ㎝×横 10 ㎝×高 12 ㎝ 

 

内容量 60 枚 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 41 ㎝×横 31.5 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 2.24kg 

入数 12×2 

最低納品数 5 ケース 参考価格 350 円 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO2200 

株式会社 カネタ・ツーワン 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区卸町 3-8-1 

ご飯に巻いて食べるのが、一番おすすめです。 

 

HP http://www.kaneta-geoup.co.Jp  

問
い
合
わ
せ 

担当 菅原 修 

TEL 022-782-0881 

FAX 022-782-0412 

E-Mail sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp 

 

http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
http://www.kaneta-geoup.co.jp/
mailto:sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp
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▶のり佃煮濃い味 原材料（原産国） 

しょうゆ（（国内製造）、砂糖、乾のり（（宮城県産）、オイスターソー

ス（かきエキス、砂糖、食塩、醸造酢、酵母エキスパウダー）、たん

白加水分解物、かつお節エキス、食塩、こんぶエキス、酵母エキス

／調味料（アミノ酸等）、香辛料抽出物、甘味料（スクラロース）、

増粘剤（加工デンプン、キサンタンガム）、（一部に小麦・大豆を含

む） 

濃厚さがクセになる❣❣ 保存温度帯 常温 

宮城県産のりを使用し佃煮を作りました。味付け海苔に使用している、濃い味海苔のたれ

を使用し、作りました。ご飯が進みます。 
消費期限 300 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶・ガラス パッケージ写真 

  

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 6.7 ㎝×6.7 ㎝ 

 

内容量 90g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 21.0 ㎝×横 27.5 ㎝×奥 8 ㎝ 

重量 3.09 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 5 ケース 参考価格 250 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO22000 

株式会社 カネタ・ツーワン 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区卸町 3-8-1 

         

  ご飯のお供に 

HP http://www.kaneta-group.co.jp  

問
い
合
わ
せ 

担当 商品部 菅原  

TEL 022-782-0881 

FAX 022-782-0412 

E-Mail Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp  

 

▶味付もずく 玄米黒酢 原材料（原産国） 

もずく（（沖縄産）、糖類（（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、醸造酢、米黒酢、醤油（（大

豆・小麦を含む）、食塩、合わせだし(煮干、さば節、かつお節）、昆布だし/調味

料(アミノ酸等） 

沖縄産もずくを使用 保存温度帯 冷凍(-18℃以下)  解凍後冷蔵(10℃以下) 

日本、沖縄産のもずくを 玄米黒酢で味付した、黒酢独自の風味のあ

る ヘルシーフードです。さっぱりとしていて、もずくのツルッとし

た食感が、のど越し良い商品です。 

賞味期限 冷凍 1 年以内 解凍後(冷蔵)15 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 
ｶｯﾌﾟ:PET 外装ﾌｨﾙﾑ:PP 

ﾄｯﾌﾟｼｰﾙ:PE､PET 
外箱写真 

   

 

   

サイズ 縦 9 ㎝×横 9 ㎝×高 8.2 ㎝ 

 

内容量 210g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29 ㎝×横 39 ㎝×高 40 ㎝ 

重量 12.5 ㎏ 

入数 48 入(12 入✕4 合) 

最低納品数 5 ケース 参考価格(小売) 250 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎ食品衛生自主管理認定 

株式会社 八葉水産 

＜調理例＞  パプリカときゅうり和え 所在地 宮城県気仙沼市赤岩港 14-1 

解凍してそのままお召し上がりいただけま

す。サラダや、スープ、冷し中華等の冷た

い麺類のソースにもどうぞ。 

 

HP http://www.hachiyousuisan.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 清水 勝之 

TEL 0226-22-6230 

FAX 0226-24-2129 

E-Mail simizu-k@hachisui.jp 

http://www.kaneta-group.co.jp/
mailto:Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp
http://www.hachiyousuisan.jp/
mailto:simizu-k@hachisui.jp
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▶SANRIKU FISH SAUSAGE（BASIL＆CHEESE） 原材料（原産国） 
魚すりみ〔スケトウダラ（米国産）〕、でん粉、砂糖、サーモンオイル、種もの（チー（ズ）、食塩、

粉末状大豆たん白、乾燥バジル、ガーリック粉末/ゲル化剤（増粘多糖類）、ソルビット、調味料

（アミノ酸）、（一部に乳成分・大豆・さけを含む）  

お魚をつかったヘルシーなハラルソーセージです 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

マレーシア JAKIM のハラル認証を取得した、ヘルシーなフィッシュソーセー

ジです。バジルとチーズの風味が食欲をそそります。  

60g/本、3 本/パック（180g） 

賞味期限 製造後 730 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25.5 ㎝×横 8.8 ㎝ 

 

内容量 60g×3 本 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36 ㎝×横 27 ㎝×高 25 ㎝ 

重量 8.4 ㎏ 

入数 40 パック入/ケース 

最低納品数 要相談 参考価格 350 円（税抜）/P 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAKIMHALAL、HACCP（FDA） 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

そのままでも美味しく召し上がれますが、お好みの大きさにカットして、軽

く炒めることでより風味が増します。 

朝食の定番「オムレツ」や「目玉焼き」の添え物として、またサラダのトッ

ピングや、焼飯等の具材としてもご利用いただけます。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長商店 総合企画部 齋藤 司 

TEL 0226-22-6666 

FAX 0226-28-9669 

E-Mail t_saito@abecho.co.jp 

 

 

▶SANRIKU FISH SAUSAGE（SANRIKU SHRIMP） 原材料（原産国） 
魚すりみ〔スケトウダラ（米国産）〕、でん粉、砂糖、サーモンオイル、種もの（ツノナシオキア

ミ）、粉末状大豆たん白、食塩、白コショウ、ジンジャー粉末、ガーリック粉（末/ゲル化剤（増粘

多糖類）、ソルビット、調味料（アミノ酸）、（一部に（大豆・さけを含む）  

お魚をつかったヘルシーなハラルソーセージです 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

マレーシア JAKIM のハラル認証を取得した、ヘルシーなフィッシュソーセー

ジです。 

60g/本、3 本/パック（180g） 

賞味期限 製造後 730 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25.5 ㎝×横 8.8 ㎝ 

 

内容量 60g×3 本 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36 ㎝×横 27 ㎝×高 25 ㎝ 

重量 8.4 ㎏ 

入数 40 パック入/ケース 

最低納品数 要相談 参考価格 350 円（税抜）/P 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAKIMHALAL、HACCP（FDA） 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

そのままでも美味しく召し上がれますが、お好みの大きさにカットして、軽

く炒めることでより風味が増します。薄くスライスしたソーセージをサラダ

にトッピングし、お好みのドレッシングでお楽しみください。  

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長商店 総合企画部 齋藤 司 

TEL 0226-22-6666 

FAX 0226-28-9669 

E-Mail t_saito@abecho.co.jp 

 

http://www.abecho.co.jp/
mailto:t_saito@abecho.co.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:t_saito@abecho.co.jp
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▶SANRIKU FISH SAUSAGE（BLACK PEPPER） 原材料（原産国） 
魚すりみ〔スケトウダラ（米国産）〕、でん粉、砂糖、サーモンオイル、粉末状大豆たん白、食塩、

黒コショウ、白コショウ、ジンジャー粉末、ガーリック粉（末/ゲル化剤（増粘多糖類）、ソルビッ

ト、調味料（アミノ酸）、（一部に（大豆・さけを含む）  

お魚をつかったヘルシーなハラルソーセージです 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

マレーシア JAKIM のハラル認証を取得した、ヘルシーなフィッシュソーセー

ジです。また欧州連合（EU）に水産物を輸出するのに必要な、HACCP 認定

商品です。 60g/本、3 本/パック（180g） 

賞味期限 製造後 730 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25.5 ㎝×横 8.8 ㎝ 

 

内容量 60g×3 本 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36 ㎝×横 27 ㎝×高 25 ㎝ 

重量 8.4 ㎏ 

入数 40 パック入/ケース 

最低納品数 要相談 参考価格 350 円（税抜）/P 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAKIMHALAL、HACCP（FDA・EU） 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

そのままでも美味しく召し上がれますが、お好みの大きさにカットして、軽

く炒めることでより風味が増します。 

インドネシアやマレーシアで食される焼き飯料理「ナシゴレン」や、ホットド

ックの具材におすすめです。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長商店 総合企画部 齋藤 司 

TEL 0226-22-6666 

FAX 0226-28-9669 

E-Mail t_saito@abecho.co.jp 

 

 

▶SANRIKU FISH SAUSAGE（CHILI PEPPER） 原材料（原産国） 
魚すりみ〔スケトウダラ（米国産）〕、でん粉、砂糖、サーモンオイル、粉末状大豆たん白、食塩、

唐辛子、白コショウ、ジンジャー粉末、ガーリック粉末/（ ゲル化剤（増粘多糖類）、ソルビット、

調味料（アミノ酸）、（一部に大豆・さけを含む）  

お魚をつかったヘルシーなハラルソーセージです 保存温度帯 直射日光を避け、常温で保存 

マレーシア JAKIM のハラル認証を取得した、ヘルシーなフィッシュソーセー

ジです。また欧州連合（EU）に水産物を輸出するのに必要な、HACCP 認定

商品です。 60g/本、3 本/パック（180g） 

賞味期限 製造後 730 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP,PET パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25.5 ㎝×横 8.8 ㎝ 

 

内容量 60g×3 本 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36 ㎝×横 27 ㎝×高 25 ㎝ 

重量 8.4 ㎏ 

入数 40 パック入/ケース 

最低納品数 要相談 参考価格 350 円（税抜）/P 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAKIMHALAL、HACCP（FDA・EU） 

株式会社阿部長商店 

＜調理例＞ 

そのままでも美味しく召し上がれますが、お好みの大きさにカットして、軽

く炒めることで風味が増します。スパイシーなチリソーセージは、ピザの具

材に最適です。 

所在地 宮城県気仙沼市内の脇 2 丁目 133 番地 3 

HP http://www.abecho.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社阿部長商店 総合企画部 齋藤 司 

TEL 0226-22-6666 

FAX 0226-28-9669 

E-Mail t_saito@abecho.co.jp 

 

http://www.abecho.co.jp/
mailto:t_saito@abecho.co.jp
http://www.abecho.co.jp/
mailto:t_saito@abecho.co.jp
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▶can ささ笹かまアヒージョ 原材料（原産国） 

笹かまぼこ（国内製造（魚肉、卵白、でん粉、その他））、

食用オリーブ油、マッシュルーム、食用香味油（食用大豆

油、食用こめ油、にんにく）、にんにく、唐辛子/調味料（（ア

ミノ酸等）、V.C、クエン酸（一部に卵・大豆を含む） 

笹かまアヒージョを白ワインと合わせて 保存温度帯 常温 

笹かまをアヒージョにして缶詰に閉じ込めました。 

白ワインに合うように秋保ワイナリー様に監修いただき、缶詰には木の屋石巻水産様に 

ご協力いただいた 3 社の地域コラボ商品です。 

消費期限 賞味期限 D＋3 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 スチール缶 パッケージ写真 

商品写真 
サイズ 85 ㎜×85 ㎜×45 ㎜ 

パッケージ写真 

内容量 150g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 375 ㎜×315 ㎜×205 ㎜ 

重量 5,000g 

入数 24 缶 

最低納品数 48 缶 参考価格 908 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 なし 

株式会社武田の笹かまぼこ 

＜調理例＞  所在地 〒985－0016 宮城県塩竈市港町 2-15-31 

器にあけてレンジアップ。 

パスタに和えてペペロンチーノ風に。 

キャンプ飯でそのまま温めて。 

料理写真 HP https://www.takesasa.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 武田 武士 

TEL 022-366-3355 

FAX 022-366-3331 

E-Mail takeshi@takesasa.com 

 

▶can ささ笹かま和ヒージョ 原材料（原産国） 

笹かまぼこ（（国内製造（（魚肉、ゆずソース、卵白、その他））、

食用オリーブ油、にんにく、しいたけ、実山椒、食塩、混

合削り節、しょうゆ/調味料（（アミノ酸等）、V.C、（一部に

卵・小麦・大豆・さばを含む） 

和風テイストのアヒージョを日本酒と 保存温度帯 常温 

笹かまを和風テイストのアヒージョにして缶詰に閉じ込めました。 

日本酒に合うように「浦霞醸造元」佐浦様に監修いただき、缶詰には木の屋石巻水産様に 

ご協力いただいた 3 社の地域コラボ商品です。 

消費期限 賞味期限 D+3 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 スチール缶 パッケージ写真 

商品写真 サイズ 85 ㎜×85 ㎜×45 ㎜ 

パッケージ写真 

内容量 150g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 375 ㎜×315 ㎜×205 ㎜ 

重量 5,000g 

入数 24 缶 

最低納品数 48 缶 参考価格 908 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 なし 

株式会社武田の笹かまぼこ 

＜調理例＞  所在地 〒985-0016 宮城県塩竈市港町 2－15－31 

器にあけてレンジアップ。 

パスタに和えてペペロンチーノ風に。 

キャンプ飯でそのまま温めて。 

料理写真 
HP https://www.takesasa.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 武田 武士 

TEL 022-366-3355 

FAX 022-366-3331 

E-Mail takeshi@takesasa.com 

https://www.takesasa.com/
mailto:takeshi@takesasa.com
https://www.takesasa.com/
mailto:takeshi@takesasa.com
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▶海美漬～5 種の海鮮丼～ 原材料（原産国） 

めかぶ（三陸産）、帆立貝柱、ボイル紅ズワイガニ、水たこスライス、みりん、

いくら醤油漬、醤油、昆布、食塩／ｐH 調整剤、調味料（（アミノ酸等）、酸味料、

（一部にかに・小麦・いくら・大豆を含む）  

新鮮な海鮮を使用したお手軽のっけ丼の素 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

粘りと食感豊かな三陸産めかぶをベースに帆立・かに・たこ・いく

らを使用した海鮮丼の素です。容器をひっくり返してごはんの上に

乗せるだけで手軽に海鮮丼が味わえます。 

消費期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 本体（：スチロール/蓋（：ポリエチレン パッケージ写真 

商品写真 
サイズ 縦 8.8cm×横 8.8cm×高 3.2cm 

 内容量 1 食分（約 100ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 39.0cm×横 18.0cm×高 9.6cm 

重量 3.2 ㎏ 

入数 24 入 

最低納品数 24 入×4 合 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社 海祥 

＜調理例＞ のっけ丼 所在地 宮城県名取市閖上東二丁目 6 番地の 1 

小鉢、丼ぶり、 

冷そばや冷うどんのトッピング等 
 

HP http://www.kaisho.net/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 商品企画開発 木村 

TEL 022-302-4130 

FAX 022-385-3025 

E-Mail kimura@kaiso.net 

 

 

▶海美漬～仙台の名店阿古監修 伝承の味～ 原材料（原産国） 

めかぶ（（三陸産）、味付数の子、みりん、ボイルつぶ貝、いくら醤油漬、蒸しう

に、醤油、昆布、食塩／ｐH 調整剤、ソルビトール、調味料（アミノ酸等）、甘

味料（ステビア）、酸味料、（一部に小麦・いくら・大豆を含む）  

贅沢な海鮮を使用したお手軽のっけ丼の素 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

三陸産のめかぶをベースに刻んだ数の子・つぶ貝を混ぜ込み、うに

といくらをトッピングした海鮮丼の素です。容器をひっくり返して

ごはんの上に乗せるだけで手軽に海鮮丼が味わえます。 

消費期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 本体（：スチロール/蓋（：ポリエチレン パッケージ写真 

商品写真 
サイズ 縦 8.8cm×横 8.8cm×高 3.2cm 

 
内容量 1 食分（約 100ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 39.0cm×横 18.0cm×高 9.6cm 

重量 3.2 ㎏ 

入数 24 入 

最低納品数 24 入×4 合 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社 海祥 

＜調理例＞  所在地 宮城県名取市閖上東二丁目 6 番地の 1 

小鉢、丼ぶり、 

冷そばや冷うどんのトッピング等 
 

HP http://www.kaisho.net/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 商品企画開発 木村 

TEL 022-302-4130 

FAX 022-385-3025 

E-Mail kimura@kaiso.net 

 

http://www.kaisho.net/
mailto:kimura@kaiso.net
http://www.kaisho.net/
mailto:kimura@kaiso.net
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▶海美漬～伊達なしらす丼～ 原材料（原産国） 

めかぶ（三陸産）、釜揚げしらす（いわしの稚魚、食塩）、長いも、おくら、い

くら醤油漬、みりん、醤油、昆布、食塩／ｐH 調整剤、調味料（アミノ酸等）、

酸味料、（一部に小麦・いくら・大豆・やまいもを含む） 

東北の釜揚げしらすを使用したお手軽のっけ丼の素 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

三陸産のめかぶをベースに宮城・福島で水揚げされた釜揚げしら

す・ねばねば野菜を使用した海鮮丼の素です。容器をひっくり返し

てごはんの上に乗せるだけで手軽に海鮮丼が味わえます。 

消費期限 製造日含め 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 本体（：スチロール/蓋（：ポリエチレン パッケージ写真 

 サイズ 縦 8.8cm×横 8.8cm×高 3.2cm 

 内容量 1 食分（約 100ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 39.0cm×横 18.0cm×高 9.6cm 

重量 3.2 ㎏ 

入数 24 入 

最低納品数 24 入×4 合 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社 海祥 

＜調理例＞  所在地 宮城県名取市閖上東二丁目 6 番地の 1 

小鉢、丼ぶり、 

冷そばや冷うどんのトッピング等 
 

HP http://www.kaisho.net/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 商品企画開発 木村 

TEL 022-302-4130 

FAX 022-385-3025 

E-Mail kimura@kaiso.net 

 

 

▶マジで恋する大人のコンフィ ラム・プレーン 原材料（原産国） 

砂糖（（国内製造）、ミックスフルーツ（（レーズン、糖漬け乾燥クランベリー、糖

漬け乾燥パパイヤ、糖漬け乾燥パインアップル）、くるみ、醤油、ちりめん（い

わしの稚魚、食塩）、ラム酒、寒天、清酒、／調味料（有機酸等）、酸味料、香

料、酸化防止剤（亜硫酸 Na）、（一部に小麦・大豆・くるみを含む） 

新感覚！ドライフルーツやナッツが入ったお菓子のような小魚佃煮 保存温度帯 常温 

ちりめんをくるみやミックスドライフルーツと一緒にラム酒のきい

たタレで丁寧に炊き上げました。アイスクリームやヨーグルトなど

に合わせて食べると絶品です。 

消費期限 製造日より 90 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶 パッケージ写真 

 
サイズ 縦 6.5cm×横 6.5cm×高 7.5cm  

内容量 100ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 39.0cm×横 18.0cm×高 9.6cm 

重量 9.0 ㎏ 

入数 18 入 

最低納品数 18 入×2 合 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社 海祥 

＜調理例＞ クラッカーのトッピング 所在地 宮城県名取市閖上東二丁目 6 番地の 1 

クラッカー、ヨーグルト、 

アイスクリーム等のトッピング 

 
HP http://www.kaisho.net/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 商品企画開発 木村 

TEL 022-302-4130 

FAX 022-385-3025 

E-Mail kimura@kaiso.net 

 

http://www.kaisho.net/
mailto:kimura@kaiso.net
http://www.kaisho.net/
mailto:kimura@kaiso.net
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▶仙台牛 原材料（原産国） 仙台牛（日本/宮城） 

米どころ宮城県の稲わらをふんだんに食べた美味しい仙台牛 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

仙台牛は仙台牛生産登録農家が個体に合った適正管理を行い、宮城県内で肥育され、（公

社）日本食肉格付協会が定める枝肉取引規格が「A-5」または「B-5」にランク付けされ

た肉牛のみが、「仙台牛」の称号を得ることができます。宮城県の自然豊かな地で、良質

な水と稲わらをふんだんに食べて、伸び伸びと育った「仙台牛」を是非ご賞味ください。 

消費期限 注文対応 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 注文対応 パッケージ写真 

 

サイズ 注文対応 

 

内容量 注文対応 

ケ
ー
ス 

材質 注文対応 

サイズ 注文対応 

内容量 注文対応 

入数 注文対応 

最低納品数 注文対応 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

JA 全農みやぎ畜産部生産販売課 

＜調理例＞ 仙台牛のステーキ 所在地 遠田郡美里町北浦字生地２２－１ 

「仙台牛」は口当たりがよく、まろやかな

風味が特徴です。脂肪と赤身の絶妙なバラ

ンスは、ふるさと宮城の自然よって育まれ

ています。 
 

HP  

問
い
合
わ
せ 

担当 畜産部生産販売課 熱海幾哉 

TEL 0229-35-2720 

FAX 0229-35-2677 

E-Mail atsumi-ikuya@zannoh.orjp 

 

 

▶A5 ランク仙台牛 原材料（原産国） 仙台牛（日本/宮城） 

とろける食感・甘い脂 極上の牛肉 保存温度帯 冷凍もしくは冷蔵 

宮城県は米どころであり，その稲わらは高品質な餌となります。 

上質な餌で約 2 年半の長い期間をかけて育てられた仙台牛は赤身と霜降り，繊細な食感と

柔らかさのバランスが素晴らしく，深い味わいがあり，非常にジューシーです。 

消費期限 冷凍２年 冷蔵４５日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 注文対応 パッケージ写真 

 

サイズ 注文対応 

 

内容量 注文対応 

ケ
ー
ス 

材質 注文対応 

サイズ 注文対応 

内容量 注文対応 

入数 注文対応 

最低納品数 注文対応 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

WIDEFOOD 株式会社 

＜調理例＞     BBQ すき焼き 所在地 宮城県仙台市青葉区米ケ袋１－６－８ 

  HP https://www.widefood.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 伊藤 直之 

TEL 022-222-5647 

FAX 022-266-2476 

E-Mail naoyuki.ito@widefood.jp 

 

 

mailto:atsumi-ikuya@zannoh.orjp
https://www.widefood.jp/
file://///172.20.44.32/share/tansu/02%20国際ビジネス推進室/R3年度/01%20国際ビジネス推進第一班/99会計年度職員/WEBカタログ校正作業/企業商品掲載ページ修正/naoyuki.ito@widefood.jp
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▶氷温熟成炭火焼牛たん 原材料（原産国） 
牛たん（メキシコ産）、食塩、澱粉、胡椒／ 

ｐＨ調整剤、調味料（アミノ酸等） 

レンジで簡単、本格専門店の味をご家庭で！ 保存温度帯 冷凍（－１８℃以下） 

日本で唯一の「氷温熟成」牛たんとしてご好評いただいている弊社のスライス牛たんを、

炭火で焼いてレンジアップ可能なパッケージにいたしました。５００Ｗ５０秒（解凍後）

のスピード調理でお気軽に専門店の味をお楽しみいただけます。 

消費期限 90 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ﾄﾚｰ:PS ﾌｨﾙﾑ:ONy15/ﾚﾄ PP50 パッケージ写真 

 

サイズ 200x175x10mm 

  

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 200x250x100mm 

重量 1.5kg 

入数 10 

最低納品数 1c/s 参考価格 1,998 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等  

五光食品株式会社 

＜調理例＞ 牛たん定食 所在地 宮城県塩釜市新浜町 1-10-1 

味付けしてありますので、レンジで加

熱してそのままお召し上がりいただけ

ます。冷めても柔らかいのでお弁当な

どにも利用可能です。 
 

HP https://goko-h.com/goko/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 平間正行 

TEL 022-363-1811 

FAX 022-363-1892 

E-Mail hirama@goko-h.com 

 

 

 

▶おつまみ牛たん 原材料（原産国） 
牛たん（オーストラリア産又はアメリカ産又はその他）、

食塩、レモン果汁、香辛料、醤油／調味料（アミノ酸等） 

仙台名物の牛たんをボイルし、柔らかく仕上げました 保存温度帯 常温 

牛たんを柔らかくボイルし、あっさりとした塩味で仕上げました。 

つまようじ付属・２段の切り口で手を汚さずお召し上がりになれます。 
消費期限 １年 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PP,PA,M,PET パッケージ写真 

 

サイズ 150x120x50mm 

  

内容量 40g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 320x320x150mm 

重量 1.7kg 

入数 30 

最低納品数 2c/s 参考価格 442 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等  

五光食品株式会社 

＜調理例＞ カレーにトッピング 所在地 宮城県塩釜市新浜町 1-10-1 

そのままでも美味しいですが、温める

と脂が溶けだしさらに旨味が増しま

す。スープや煮込み料理にも。 

 

HP https://goko-h.com/goko/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 平間正行 

TEL 022-363-1811 

FAX 022-363-1892 

E-Mail hirama@goko-h.com 

 

https://goko-h.com/goko/
mailto:hirama@goko-h.com
https://goko-h.com/goko/
mailto:hirama@goko-h.com
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▶仙台牛生ハム 原材料（原産国） 
牛もも肉（（国産）、食塩、砂糖／調味料（アミノ酸）、酸化防止剤（ビ

タミン C)、発色剤（亜硝酸 Na）、（一部に牛肉を含む） 

最高等級 A5 ランクの仙台牛で作った生ハム 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

最高等級 A5 ランクの仙台牛ウチモモを使用し、生食感を再現しま

した。 

消費期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,EVAC パッケージ写真 

 

サイズ 縦 22 ㎝×横 14 ㎝×高 0.3 ㎝ 

 

内容量 50g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35 ㎝×横 40 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 7 ㎏ 

入数 100 個 

最低納品数 10 個 参考価格 1,500 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 TOKIO&SALLY’S 

＜調理例＞ 仙台牛生ハムユッケ丼 所在地 宮城県仙台市青葉区立町 14-3 パリスビル 7 階 

カルパッチョ、サラダ、しゃぶしゃぶの他

ワインのお供に適しております。 

 

HP http://t-taka.com  

問
い
合
わ
せ 

担当 外販部 澤田 隆史 

TEL 022-266-3212 

FAX 022-266-3222 

E-Mail sawada@ts-systems.jp 

 

 

▶仙台牛コンビーフ 原材料（原産国） 
牛肉（（仙台牛配合割合 97%）、香辛料、食塩、ゼラチン、グルタミン酸 Na、発

色剤（亜硝酸 Na）※同工場内で乳、小麦を使用した製品を製造 

A5 ランクの仙台牛を使用した高級コンビーフ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

最高等級 A5 ランクの仙台牛を後味すっきりのコンビーフに仕上げ

ております。飲み込んだ際の鼻から抜ける『仙台牛』の味わいと風

味をお楽しみください。 

消費期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 14 ㎝×横 19 ㎝×高 0.5 ㎝ 

 

内容量 50g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35 ㎝×横 40 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 7 ㎏ 

入数 100 個 

最低納品数 10 個 参考価格 700 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 TOKIO&SALLY’S 

＜調理例＞ 

 

所在地 宮城県仙台市青葉区立町 14-3 パリスビル 7 階 

軍艦巻き、ユッケ丼風に卵黄とお楽しみい

ただいても風味をしっかり味わえます。 

▶右写真：コンビーフサンドウィッチ＆コ

ンビーフのジャーマンポテト 

HP http://t-taka.com  

問
い
合
わ
せ 

担当 外販部 澤田 隆史 

TEL 022-266-3212 

FAX 022-266-3222 

E-Mail sawada@ts-systems.jp 

 

http://t-taka.com/
mailto:sawada@ts-systems.jp
http://t-taka.com/
mailto:sawada@ts-systems.jp


57 

 

 

▶仙台牛トリュフ入りコンビーフ 原材料（原産国） 
牛肉（仙台牛配合割合 97%）、トリュフ、香辛料、食塩、ゼラチン、グルタミ

ン酸 Na、発色剤（亜硝酸 Na）※同工場内で乳、小麦を使用した製品を製造 

仙台牛コンビーフにトリュフを加えた贅沢な味わい 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

最高等級 A5 ランクの仙台牛とトリュフの香り豊かな味わいをワイ

ンなどとお楽しみください。 

消費期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 14 ㎝×横 19 ㎝×高 0.5 ㎝ 

 

内容量 50g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 35 ㎝×横 40 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 7 ㎏ 

入数 100 個 

最低納品数 10 個 参考価格 800 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 TOKIO&SALLY’S 

＜調理例＞ 

 

所在地 宮城県仙台市青葉区立町 14-3 パリスビル 7 階 

軍艦巻き、ユッケ丼風に卵黄とお楽しみい

ただいても風味をしっかり味わえます。 

▶右写真：コンビーフサンドウィッチ＆コ

ンビーフのジャーマンポテト 

HP http://t-taka.com  

問
い
合
わ
せ 

担当 外販部 澤田 隆史 

TEL 022-266-3212 

FAX 022-266-3222 

E-Mail sawada@ts-systems.jp 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

トリュフ入り 

http://t-taka.com/
mailto:sawada@ts-systems.jp


58 

 

▶いしのまき米（2kg） 原材料（原産国） うるち精米（宮城県石巻市産） 

Fresh！ いしのまき米 保存温度帯 乾燥した冷暗所（15℃以下推奨） 

ASIAGAP（玄米）JGAP（精米）を取得した JA いしのまきが力をいれている

輸出用特別パッケージ商品です。窒素充填包装で劣化を防ぎ、輸出国でも美

味しいいしのまき米をお召し上がりいただけます。 

消費期限 製造後出来るだけ早く 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

サイズ 縦 35 ㎝×横 24 ㎝×高 4 ㎝ 

 

内容量 2kg 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 30 ㎝×横 42 ㎝×高 22 ㎝ 

重量 20kg 

入数 10 

最低納品数 120 ケース 参考価格 600 円/袋（（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ASIAGAP，JGAP 

木徳神糧株式会社 

＜調理例＞ 炊きたてのいしのまき米 所在地 宮城県仙台市若林区新寺 1-4-5 ノースピア 6 階 

炊き立てをそのまま、またはおにぎりやお

寿司などにもおすすめです。 

 

HP https://kitoku-shinryo.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 海外事業部 本田晴恵 

TEL 03-3233-5156 

FAX 03-3233-5166 

E-Mail export@kitoku-shinryo.co.jp 

 

 

▶いしのまき米（5kg） 原材料（原産国） うるち精米（宮城県石巻市産） 

Fresh！ いしのまき米 保存温度帯 乾燥した冷暗所（15℃以下推奨） 

ASIAGAP（玄米）JGAP（精米）を取得した JA いしのまきが力をいれている

輸出用特別パッケージ商品です。窒素充填包装で劣化を防ぎ、輸出国でも美

味しいいしのまき米をお召し上がりいただけます。 

消費期限 製造後出来るだけ早く 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

サイズ 縦 41cm×横 26cm×高 6cm 

 

内容量 5kg 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 41cm×横 27cm×高 26cm 

重量 20kg 

入数 4 

最低納品数 120 ケース 参考価格 1,500 円/袋（（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ASIAGAP，JGAP 

木徳神糧株式会社 

＜調理例＞ いしのまき米のおにぎり 所在地 宮城県仙台市若林区新寺 1-4-5 ノースピア 6 階 

炊き立てをそのまま、またはおにぎりやお

寿司などにもおすすめです。 

 

HP https://kitoku-shinryo.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 海外事業部 本田晴恵 

TEL 03-3233-5156 

FAX 03-3233-5166 

E-Mail export@kitoku-shinryo.co.jp 

 

 

 

 

https://kitoku-shinryo.co.jp/
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▶宮城県産ひとめぼれ（5kg） 原材料（原産国） うるち精米（宮城県産） 

豊かな自然と作り手の愛情が一粒一粒に込められ育まれたお米です 保存温度帯 乾燥した冷暗所（15℃以下推奨） 

宮城県で生産量の最も多い銘柄です。 

注文を受けるまで玄米を低温保管し、精米しています。 

粘りやうまみ、甘み、つや、香りなどのトータルバランスの良さが特徴です。 

裏面に表示ステッカー貼付が可能です。 

消費期限 製造後できるだけ早く 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

サイズ 縦 47cm×横 28cm×高 6.5cm 

 

内容量 5kg 

ケ
ー
ス 

材質 クラフト紙 

サイズ 縦 46cm×横 34cm×高 16cm 

重量 20kg 

入数 4 

最低納品数 84 ケース 参考価格 1,450 円/袋（（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ASIAGAP 

木徳神糧株式会社 

＜調理例＞ おにぎり 所在地 宮城県仙台市若林区新寺 1-4-5 ノースピア 6 階 

冷めても美味しいため、お弁当やおにぎり

におすすめ。 

もちろん、熱々のご飯でお召し上がりいた

だくのもおすすめです。 
 

HP https://www.kitoku-shinryo.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本田 晴恵（ほんだ はるえ） 

TEL 03-3233-5156 

FAX 03-3233-5166 

E-Mail export@kitoku-shinryo.co.jp 

 

 

▶栄週米ササニシキ・ひとめぼれ 原材料（原産国） うるち精米（宮城県産） 

和食、洋食に最高のおいしさをおとどけ！ 保存温度帯 常温 

自社農場で生産したこだわり米１００％を、自社の低温倉庫で年間を通じて

低温保管し、自社精米プラントにて厳選精米しているので安心しておいしい

お米です。ササニシキはご飯が冷めても硬くならないのでお寿司、おにぎり

に最適のお米です。 

賞味期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：ポリ袋 ケース写真 

 

サイズ 縦 27 ㎝×横 19 ㎝×高 6.5 ㎝ 

 

内容量 2 ㎏ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 39 ㎝×高 26 ㎝ 

重量 20 ㎏（商品重量） 

入数 10 入 

最低納品数 ３ケース 参考価格 900 円/2kg 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社 イーストファームみやぎ 

＜調理例＞ ささにしきのおにぎり 

問

い

合

わ

せ 

所在地 宮城県遠田郡美里町二郷字前谷地 114 

・ささにしきはお寿司やおにぎり、お弁 

 当、和定食等でお召し上がり下さい。 

・ひとめぼれは、カレーライス、ピラフ等 

 洋食系料理に最適なお米です。 
 

HP http://www.eastfarm.co.jp 

担当 代表取締役 赤坂 芳則 

TEL 0229-58-2105 

FAX 0229-58-0321 

E-Mail akasaka@eastfarm.co.jp 

 

 

https://www.kitoku-shinryo.co.jp/
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▶宮城県産 寿司米 ササニシキ 原材料（原産国） うるち精米（宮城県登米市産） 

寿司は天下のササニシキ！！ 保存温度帯 常温 

ほどよい粘りとふっくら食感、口の中に広がる香りのササニシキです。生産

量が 2％まで減少したことで、“幻の米”と言われるほどなかなか手に入らない

お米になりましたササニシキにこだわっています。 

消費期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：和紙，ポリエステル パッケージ写真 

 

サイズ 縦 21 ㎝×横 28 ㎝×高 2 ㎝ 

 

内容量 1 ㎏ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 30 ㎝×横 49 ㎝×高 26 ㎝ 

重量 30 ㎏（商品重量） 

入数 30 

最低納品数 1 ケース 参考価格 320 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎの環境にやさしい農産物生産登録 

有限会社 PFT サービス 

＜調理例＞  所在地 宮城県登米市南方町沼崎前 75 

お寿司やおにぎりに最適です。 

もちろん白飯としてもおいしくお召し上がりいただけます。 

HP 更新中 

問
い
合
わ
せ 

担当 後藤政浩 

TEL 0220-58-2834 

FAX 0220-58-2803 

E-Mail pftgoto@sasanishiki.co.jp  

 

▶宮城県産 つや姫 原材料（原産国） うるち精米（宮城県産） 

土壌豊かな宮城で育まれた妖艶に輝く旨さ。 保存温度帯 乾燥した冷暗所（15℃以下推奨） 

つや姫の最も特筆すべきは、つやつやと白く輝く「美しさ」です。艶があり、粒が大

きく揃っていて、コシヒカリを超える甘みとうま味とも評される、魅力が詰まった

「つや姫」は、「日本一美味しいお米」を目指し、10 年の開発期間と育苗の末に生ま

れたお米です。粒が揃っているので炊きムラができにくく、しっかりとした旨みと香

りが特徴です。味わうほどに感動を呼ぶその美味しさは、日本を代表する老舗料亭で

も使用される等、プロの料理人も納得の品質を誇ります。  

消費期限 製造後出来るだけ早く 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：ＰＥ パッケージ写真 

 

サイズ 
縦 40 センチ×横 26 センチ×高 7

センチ 

 

内容量 ５ｋｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦４７センチ×横３２センチ×高２８センチ 

重量 30ｋｇ 

入数 6 

最低納品数 １０ケース 参考価格 １4００円/袋（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社ライシー宮城 

＜調理例＞  所在地 宮城県栗原市金成藤渡戸牧前 38 

納豆を炊きたてのご飯にかけて。白飯は

煮物や魚の干物ともよく合います。 

 

HP ricey-miyagi.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 阿部 一信 

TEL 0228-43-1012 

FAX 0228-44-2807 

E-Mail info@ricey-miyagi.com 

 

mailto:pftgoto@sasanishiki.co.jp
http://ricey-miyagi.com/
mailto:info@ricey-miyagi.com
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▶宮城県栗原産 阿部さんたちがつくっ

たひとめぼれ 
原材料（原産国） うるち精米（宮城県栗原産） 

創業以来のロングセラー。阿部さんたちがつくった、ひとめぼれ。 保存温度帯 乾燥した冷暗所（15℃以下推奨） 

宮城を代表するお米、ひとめぼれ。自然と人間の力をあわせて美味しいお米を育んで

います。宮城・栗原の阿部さんたちがつくったひとめぼれは、宮城県栗原市の阿部さ

んが中心となり、愛情と真心を込めて育てたお米です。雄大な大地と天然水で育む…

自然と人間の力の融合で美味しいお米を育むことが、私達の使命だという想いで育て

ています。 

消費期限 製造後出来るだけ早く 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：ＰＥ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 40 センチ×横 26 センチ×高 7 センチ  

 

内容量 ５ｋｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦４７センチ×横３２センチ×高２８センチ 

重量 30ｋｇ 

入数 6 

最低納品数 １０ケース 参考価格 １4００円/袋（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社ライシー宮城 

＜調理例＞  所在地 宮城県栗原市金成藤渡戸牧前 38 

おにぎりやお弁当、ちらし寿司などでお召し上がり

いただくのがおすすめです。 

 

HP ricey-miyagi.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 阿部 一信 

TEL 0228-43-1012 

FAX 0228-44-2807 

E-Mail info@ricey-miyagi.com 

 

 

▶ラドファひとめぼれごはん（200g） 原材料（原産国） うるち米（宮城県産ひとめぼれ） 

釜でふっくら！ガス直火炊き 炊きたてをフレッシュパック！ 保存温度帯 常温 

米どころ宮城の精選した「ひとめぼれ」をガス直火で炊き上げ 

フレッシュパック！炊きたてと変わらない味をお召し上がり戴け

ます。 

消費期限 製造後 240 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 フタ PE・PA、トレーPP・EVOH パッケージ写真 

商品写真 
サイズ 縦 14 ㎝×横 11.4 ㎝×高 35 ㎝ 

パッケージ写真 

内容量 200g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 34 ㎝×高 9.5 ㎝ 

重量 2.4kg 

入数 12Pacs 

最低納品数 要相談 参考価格 170 円/Pacs 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

ＪＡ全農ラドファ株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県加美郡加美町四日市場字中荒井 245-2 

ごはんが足りなくなった時、ごはんを炊く時間がない時、 

そんな時にぴったりな食べ切りサイズ。 

電子レンジで２分３０秒加熱しただけで、炊きたてごはん 

の味を楽しめます。 

 

HP http://www.jaradfa.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 － 

TEL 0229-63-5911 

FAX 0229-63-5913 

E-Mail gohan@jaradfa.jp 

 

http://ricey-miyagi.com/
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▶だて正夢ごはん 原材料（原産国） うるち米（宮城県産だて正夢） 

釜でふっくら！ガス直火炊き 炊きたてをフレッシュパック！ 保存温度帯 常温 

これまでにない“もちもち”した食感を持つ極良食味品種「だて正

夢」をガス直火で炊き上げフレッシュパック、炊き立てと変わらな

い味をお召し上がり戴けます。 

消費期限 製造後 240 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 フタ PE・PA、トレーPP・EVOH パッケージ写真 

商品写真 
サイズ 縦 14 ㎝×横 11.4 ㎝×高 3.2 ㎝ 

パッケージ写真 内容量 150g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 34 ㎝×高 9.5 ㎝ 

重量 1.8kg 

入数 12Pacs 

最低納品数 要相談 参考価格 200 円/Pacs 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

ＪＡ全農ラドファ株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県加美郡加美町四日市場字中荒井 245-2 

ごはんが足りなくなった時、ごはんを炊く時間がない時、 

そんな時にぴったりな食べ切りサイズ。 

電子レンジで２分３０秒加熱しただけで、炊きたてごはん 

の味を楽しめます。 

 

HP http://www.jaradfa.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 － 

TEL 0229-63-5911 

FAX 0229-63-5913 

E-Mail gohan@jaradfa.jp 

 

 

▶やわらか発芽玄米ごはん 原材料（原産国） 
うるち米（宮城県産ひとめぼれ） 

もち米（宮城県産みやこがねもち） 

釜でふっくら！ガス直火炊き 炊きたてをフレッシュパック！ 保存温度帯 常温 

米の発芽力を活かした、健康的でおいしく食べやすい発芽玄米ごは

んです。健康をお求めの方、肥満や高血圧、お通じが気になる方

へ。 

消費期限 製造後 240 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 フタ PE・PA、トレーPP・EVOH パッケージ写真 

商品写真 サイズ 縦 14 ㎝×横 11.4 ㎝×高 3.2 ㎝ 

パッケージ写真 内容量 150g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 34 ㎝×高 9.5 ㎝ 

重量 1.8kg 

入数 12Pacs 

最低納品数 要相談 参考価格 170 円/Pacs 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

ＪＡ全農ラドファ株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県加美郡加美町四日市場字中荒井 245-2 

ごはんが足りなくなった時、ごはんを炊く時間がない時、 

そんな時にぴったりな食べ切りサイズ。 

電子レンジで２分３０秒加熱しただけで、炊きたてごはん 

の味を楽しめます。 

 

HP http://www.jaradfa.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 － 

TEL 0229-63-5911 

FAX 0229-63-5913 

E-Mail gohan@jaradfa.jp 

 

 

http://www.jaradfa.jp/
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▶ささ結 パックご飯 原材料（原産国） うるち米（日本）、酸味料（グルコノデルタラクトン） 

レンジでチンして、ほかほかのささ結を食べられるパックご飯 保存温度帯 常温（40℃未満） 

「ささ結」は 2015 年に大崎市で生まれた品種です。ひとめぼれの色つやの良さと、ササ

ニシキの味の特徴を引き継ぎ、粘り気が少なく、あっさりとした触感で和食に合うお米で

す。このささ結の「新鮮さ」を逃さずパックご飯にしました。  

電子レンジや熱湯で温めて、簡単に食べられる 160g パックで忙しい人や一人暮らしの方

にぴったりです。 

消費期限 製造日より 10 ヶ月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PP700μ パッケージ写真 

商品写真 サイズ 縦 12.5 ㎝×横 10 ㎝×高 3.5 ㎝ 

パッケージ写真 内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 27 ㎝×横 43 ㎝×高 13.5 ㎝ 

重量 4.5kg 

入数 24 パック 

最低納品数 3 ケース 参考価格 160 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社ケーエス 

  所在地 宮城県大崎市飯川古川字十文字３３番地 

  
HP https://ks-agri.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 高梨 栄次郎 

TEL 0229-26-2838 

FAX 0229-26-2839 

E-Mail e.takanashi@ks-agri.com 
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▶バゲット 原材料（原産国） 

国産小麦（北海道産）、塩（宮城県産）、ふすま、ドライイースト 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

しっとりもっちりした食感 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

国産小麦を使用しシンプルな配合で、小麦の甘味と旨味を引き出し

た味わい深い一品です。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 
 

サイズ 縦 8 ㎝×横 38 ㎝×高 5 ㎝ 

 

内容量 350 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 7.5kg 

入数 24 本 

最低納品数 15 本 参考価格 280 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 2 時間程度） 

バゲットを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 

 

 

▶バタール 原材料（原産国） 

国産小麦（北海道産）、塩（宮城県産）、ふすま、ドライイースト 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

しっとりもっちりした食感 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

内相（ないそう）のもっちりしっとりとした食感を楽しむことが出

来るのが特徴です。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE,PA パッケージ写真 

 
 

サイズ 縦 13 ㎝×横 24 ㎝×高 10 ㎝ 

 

内容量 350 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 4.7kg 

入数 15 本 

最低納品数 15 本 参考価格 280 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 2 時間程度） 

バタールを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 
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mailto:ec-nishitaga@pmsp.co.jp
http://pmsp.co.jp/
mailto:ec-nishitaga@pmsp.co.jp


65 

 

▶パン・ド・カンパーニュ プレーン 原材料（原産国） 

国産小麦（北海道産）、ライ麦酵母（自家製）、塩（宮城県産） 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

昔ながらのフランスの田舎パン 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

自家製のライ麦酵母を使用した爽やかな酸味ともっちりとした食感

が特徴です。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 
 

サイズ 縦 24 ㎝×横 24 ㎝×高 10 ㎝ 

 

内容量 1,180 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 12.0kg 

入数 12 個 

最低納品数 5 個 参考価格 1,100 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 5 時間程度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 

 

 

▶パン・ド・カンパーニュ 三種ナッツ 原材料（原産国） 

国産小麦（（北海道産）、ライ麦酵母（（自家製）、アーモンド、ヘーゼ

ルナッツ、くるみ、塩（宮城県産） 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

自家製のライ麦酵母を使用した爽やかな酸味 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

アーモンド、くるみ、ヘーゼルナッツをたっぷり混ぜ込んでおりま

す。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

 

サイズ 縦 11 ㎝×横 24 ㎝×高 7 ㎝ 

 

内容量 523 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 10.0kg 

入数 21 個 

最低納品数 14 個 参考価格 1,150 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 4 時間程度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 
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▶パン・ド・カンパーニュ ラム酒漬けレーズン 原材料（原産国） 

国産小麦（北海道産）、ライ麦酵母（自家製）、レーズン、ラム酒、

塩（宮城県産） 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

自家製のライ麦酵母を使用した爽やかな酸味 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

レーズンをラム酒に漬け込みました。レーズンの甘味と香り豊かな

味わいが特徴です。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

 

サイズ 縦 5 ㎝×横 20 ㎝×高 7 ㎝ 

 

内容量 192 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 11.3kg 

入数 63 個 

最低納品数 37 個 参考価格 350 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 1 時間程度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 

 

 

▶タイプ 110 型焼き 原材料（原産国） 

全粒粉（（北海道産）、ライ麦全粒粉（（北海道産）、小麦酵母（（自家製）、

塩（宮城県産） 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

国産全粒粉を 100％使用 保存温度帯 要冷凍（-18℃以下） 

薄くスライスし、お料理への使用や厚くスライスして食事パンとし

て添えるのもオススメです。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 
 

サイズ 縦 9 ㎝×横 20 ㎝×高 13 ㎝ 

 

内容量 850 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 13.0kg 

入数 18 個 

最低納品数 4 個 参考価格 1,150 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 3 時間程度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 
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▶タイプ 110 ひまわりの種 原材料（原産国） 

全粒粉（（北海道産）、ライ麦全粒粉（（北海道産）、ひまわりの種、小

麦酵母（自家製）、塩（宮城県産） 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

国産全粒粉を 100％使用 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

ずっしりと酸味を感じられるのが特徴です。ひまわりの種がより食

感や香りを楽しませてくれます。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

 

サイズ 縦 12 ㎝×横 27 ㎝×高 5.5 ㎝ 

 

内容量 630 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 16.0kg 

入数 28 個 

最低納品数 7 個 参考価格 1,000 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 3 時間程度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 

 

 

▶タイプ 110 山葡萄とクランベリー 原材料（原産国） 

全粒粉（（北海道産）、小麦酵母（（自家製）、ライ麦全粒粉（（北海道産）、

山葡萄、クランベリー、塩（宮城県産） 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

国産全粒粉を 100％使用しております 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

ずっしりと酸味を感じられるのが特徴です。山葡萄（カレンズ）と

クランベリーがたっぷり入った甘酸っぱいパンです。 

消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 
 

サイズ 縦 27 ㎝×横 24.5 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 924 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 10.0kg 

入数 52 個 

最低納品数 22 個 参考価格 1 本 550 円（（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 3 時間程度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 
 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 
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mailto:ec-nishitaga@pmsp.co.jp
http://pmsp.co.jp/
mailto:ec-nishitaga@pmsp.co.jp


68 

 

 

▶はるゆたかプチパン 原材料（原産国） 

国産小麦（（北海道産）、全粒粉（（北海道産）、太白ごま油、塩（（宮城

県産）、きび糖、ドライイースト 

（原料小麦の残留農薬に関して、無作為のスクリーニング検査を行

っており基準値を超える農薬は検出されておりません。） 

希少価値の高い小麦粉はるゆたかを使用 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

もちもちした食感と味わい深い甘味と香りが特徴です。 消費期限 製造より 45 日以内 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PE パッケージ写真 

 

 

サイズ 縦 18 ㎝×横 15 ㎝×高 9 ㎝ 

 

内容量 600 g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 39 ㎝×横 54 ㎝×高 27 ㎝ 

重量 8.0kg 

入数 80 個 

最低納品数 17 個 参考価格 1 個 200 円（（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社パラマウント 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市若林区中倉 3 丁目 18 番 7 号 

解凍は常温解凍（20℃前後の気温で 1～2 時間程

度） 

パンを 2cm ぐらいの厚さでカットした場合、 

オーブントースターを 200～220℃に予熱後 2 分 

温めたのち、予熱で 1～2 分。 

 

HP http://pmsp.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 千葉 貴之 

TEL 022-239-1467 

FAX 022-239-4502 

E-Mail ec-nishitaga@pmsp.co.jp 
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▶ 鐘
しょう

響
きょう

都
と

 白石うーめん 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造）、食塩 

9 センチの短さがゆでやすく食べやすい 温めても冷しでもどうぞ 保存温度帯 常温 

400 年の伝統を誇る宮城の名産麺・白石温麺（うーめん）。短いのでゆでやす

く食べやすい麺です。通常の素麺に比べひとまわり太いので、しっかりとし

た歯ごたえが感じ取れるのも特徴です。 

消費期限 製造後 720 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

 サイズ 縦 9.5 ㎝×横 11.5 ㎝×高 3.7 ㎝ 

 

内容量 300g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 34.3 ㎝×横 24.5 ㎝×高 10.8 ㎝ 

重量 5.85 ㎏ 

入数 18 

最低納品数 3ケース（（54個） 参考価格 200 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAS 認定工場 

株式会社きちみ製麺 

＜調理例＞ 五目あんかけ温麺 所在地 宮城県白石市本町４６ 

めんつゆや、あたたかい汁に入れてお召し

上がりください。 

 
HP https://tsurigane.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 木村 敦 

TEL 0224-26-2484 

FAX 0224-26-2493 

E-Mail u-men@tsurigane.com 

 

 

▶孝行麺（即席手延白石温麺） 原材料（原産国） 
麺（：小麦粉（（国内製造）、食塩、でんぷん、酸化防止剤（ビタミン E） スープ（：しょうゆ、砂糖

混合異性化液糖、食塩、酵母エキス、ほたてエキス、かつおぶし、調味料（アミノ酸等）、カラメ

ル色素、ビタミン B1 かやく：ねぎ、わかめ 

お湯をかけて 4 分待つだけ 9 センチの短さが特徴の宮城の名産麺 保存温度帯 常温 

400 年の伝統を誇る宮城の名産麺・白石温麺（うーめん）の即席タイプで

す。昔ながらの伝統手延べ製法で作られる麺は、コシと舌触りが抜群です。

やさしい味わいのかつおだし香るスープ付き。 

消費期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

 
サイズ 縦 20.5 ㎝×横 20 ㎝×高 3.5 ㎝ 

 

内容量 86g（（麺 60g、かやく・スープ 26g） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.8 ㎝×横 47 ㎝×高 17.6 ㎝ 

重量 3 ㎏ 

入数 30 

最低納品数 1 ケース 参考価格 400 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAS 認定工場 

株式会社きちみ製麺 

＜調理例＞ 即席手延べ温麺 所在地 宮城県白石市本町 46 

麺をどんぶりにあけ、スープ・かやくを載

せて熱湯をかけ 4 分待つだけ。調理の仕方

（食べ方）の英語表記あり。 

 
HP https://tsurigane.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 木村 敦 

TEL 0224-26-2484 

FAX 0224-26-2493 

E-Mail u-men@tsurigane.com 

 

料理写真 

https://tsurigane.com/
mailto:u-men@tsurigane.com
https://tsurigane.com/
mailto:u-men@tsurigane.com
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▶みちのく手延べ温
うー

麺
めん

 原材料（原産国） 小麦粉（主としてオーストラリア）、食塩、でん紛 

伝統の油を使用しない手延べ製麺で作られた最上級の白石温麺 保存温度帯 常温 

口に入れた際のつるりとした食感、噛んだ際のシコシコ食感は最上

級の手延べ温麺ならではの味わいです。日本国内でも非常に人気が

高い商品です。 

賞味期限 製造後 3 年以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：OPP,CPP パッケージ写真 

  
 

   

サイズ 縦 10 ㎝×横 14.5 ㎝×高 2.8 ㎝ 

 

 

 

内容量 280g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27 ㎝×横 30 ㎝×高 6.7 ㎝ 

重量 3.65 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 要相談 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 2020 年 1 月 JFS-B 認証取得（HACCP 対応） 

はたけなか製麺株式会社 

＜調理例＞ 温麺 所在地 宮城県白石市大手町 4 番 11 号 

約５分ゆでた麺を水洗いしてからお好みで

冷たいつゆ、暖かいつゆでお召し上がりく

ださい。 

 

HP https://www.hatakenaka.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大友 基史 

TEL 0224-25-0111 

FAX 0224－25－0115 

E-Mail men@hatakenaka.jp 

 

 

▶ぜいたく茶そば 原材料（原産国） 
小麦粉（主としてオーストラリア）、そば粉、抹茶、 

食塩、小麦たん白 

厳選したそば粉と抹茶を組み合わせた茶そば 保存温度帯 常温 

世界緑茶コンテストで最高金賞を獲得した茶師が丹念に仕上げたこだわりの

天竜抹茶を使用、口の中、のど越しで抹茶の味、香りを味わっていただける

商品です。本商品は日本全国で販売されているとても人気のある商品です。

2016 年食品産業新聞食品産業技術功労賞受賞  

賞味期限 製造後 1 年以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：OPP,CPP パッケージ写真 

   

サイズ 縦 24.2 ㎝×横 9.5 ㎝×高 1.8 ㎝ 

  

内容量 200g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24.4 ㎝×横 31 ㎝×高 8.5 ㎝ 

重量 4.35 ㎏ 

入数 20 

最低納品数 要相談 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 2020 年 1 月 JFS-B 認証取得（HACCP 対応） 

はたけなか製麺株式会社 

＜調理例＞ 茶そば 所在地 宮城県白石市大手町 4 番 11 号 

約 5 分ゆでた麺を水洗いしてからお好みで

冷たいつゆ、暖かいつゆでお召し上がりく

ださい。 

 

HP https://www.hatakenaka.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大友 基史 

TEL 0224-25-0111 

FAX 0224－25－0115 

E-Mail men@hatakenaka.jp 

 

https://www.hatakenaka.jp/
mailto:men@hatakenaka.jp
https://www.hatakenaka.jp/
mailto:men@hatakenaka.jp


71 

 

 

 

▶鍋のちうどん 原材料（原産国） 小麦粉（小麦（北海道）） 

食塩不使用だから鍋のスープでそのまま茹でても大丈夫！ 保存温度帯 常温 

美味しく鍋を食べた後のシメにぴったりのうどんです。塩分無添加なので面倒な下ゆでい

らず。麺の長さを 18cm にしてるので、３～４人前用の９号鍋でしたら折らずにそのまま

入れられます。厳選した北海道産小麦をブレンドして、煮込んで食べてもコシのある美味

しい食感のうどんに仕上げました。＜ゆで時間：約 5 分＞ 

賞味期限 2 年 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 OPP/CPP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 23.5cm×横 11.0cm×高 1.8 cm 

 

内容量 200g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 232.5cm×横 32cm×高 9.0cm 

重量 4.3kg 

入数 20 

最低納品数 入数 ２０ 参考価格 オープン価格 

販売時期 通期 

取得済認証等 JFS-B 認証取得（HACCP 対応） 

はたけなか製麺株式会社 

＜調理例＞                                         所在地 宮城県白石市大手町４番１１号 

鍋を食べた後に、“鍋のちうどん”を残

りのスープでゆでてそのままお召し上

がり下さい。スープが少ない場合には

水を追加して味を調えて下さい。  

HP https://www.hatakenaka.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 大友基史 

TEL ０２２４－２５－０１１１ 

FAX ０２２４－２５－０１１５ 

E-Mail men@hatakenaka.jp 

 

 

▶食塩無添加かぼちゃ素麺 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造/アメリカ他）、かぼちゃパウダー 

安心、安全、美味しさを届けます 保存温度帯 常温 

着色料を使用せず野菜粉末のみで彩りよく仕上げました。また、食

塩無添加のため、お子様や塩分を気にする方にも安心です｡ 

消費期限 製造日含め 730 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：アルミ蒸着袋 パッケージ写真 

 

サイズ 高 21 ㎝×横 11.5 ㎝×厚 2 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.5 ㎝×横 28 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 3.76kg 

入数 20 入 

最低納品数 5 ケース(100 入) 参考価格 270 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

東源物産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市新浜町 3 丁目 29-3 

大きめの鍋にたっぷりの水を沸騰させ、1～2 分お好みのかたさにゆでてくだ

さい。 

食塩無添加なのでお好みのスープ、具材と一緒に煮込んでも美味しく食べら

れます。 

HP http://tougen-corp.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 022-355-9602 

FAX 022-355-9628 

E-Mail TG@tougen-corp.jp 

 

https://www.hatakenaka.jp/
mailto:men@hatakenaka.jp
http://tougen-corp.jp/
mailto:TG@tougen-corp.jp
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▶食塩無添加とまと素麺 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造/アメリカ他）、トマトパウダー 

安心、安全、美味しさを届けます 保存温度帯 常温 

着色料を使用せず野菜粉末のみで彩りよく仕上げました。また、食

塩無添加のため、お子様や塩分を気にする方にも安心です。 

消費期限 製造日含め 730 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：アルミ蒸着袋 パッケージ写真 

 

サイズ 高 21 ㎝×横 11.5 ㎝×厚 2 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.5 ㎝×横 28 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 3.76kg 

入数 20 入 

最低納品数 5 ケース(100 入) 参考価格 270 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

東源物産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市新浜町 3 丁目 29-3 

大きめの鍋にたっぷりの水を沸騰させ、1～2 分お好みのかたさにゆでてくだ

さい。 

食塩無添加なのでお好みのスープ、具材と一緒に煮込んでも美味しく食べら

れます。 

HP http://tougen-corp.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 022-355-9602 

FAX 022-355-9628 

E-Mail TG@tougen-corp.jp 

 

 

▶食塩無添加にんじん素麺 原材料（原産国） 
小麦粉（（国内製造/アメリカ他）、にんじんパウダー、パプ

リカパウダー 

安心、安全、美味しさを届けます 保存温度帯 常温 

着色料を使用せず野菜粉末のみで彩りよく仕上げました。また、食

塩無添加のため、お子様や塩分を気にする方にも安心です。 

消費期限 製造日含め 730 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：アルミ蒸着袋 パッケージ写真 

 

サイズ 高 21 ㎝×横 11.5 ㎝×厚 2 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.5 ㎝×横 28 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 3.76kg 

入数 20 入 

最低納品数 5 ケース(100 入) 参考価格 270 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

東源物産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市新浜町 3 丁目 29-3 

大きめの鍋にたっぷりの水を沸騰させ、1～2 分お好みのかたさにゆでてくだ

さい。 

食塩無添加なのでお好みのスープ、具材と一緒に煮込んでも美味しく食べら

れます。 

HP http://tougen-corp.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 022-355-9602 

FAX 022-355-9628 

E-Mail TG@tougen-corp.jp 

 

 

http://tougen-corp.jp/
mailto:TG@tougen-corp.jp
http://tougen-corp.jp/
mailto:TG@tougen-corp.jp
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▶食塩無添加ほうれん草素麺 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造/アメリカ他）、ほうれん草パウダー 

安心、安全、美味しさを届けます 保存温度帯 常温 

着色料を使用せず野菜粉末のみで彩りよく仕上げました。 

また、食塩無添加のため、お子様や塩分を気にする方にも安心です｡ 

消費期限 製造日含め 730 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：アルミ蒸着袋 パッケージ写真 

 

サイズ 高 21 ㎝×横 11.5 ㎝×厚 2 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.5 ㎝×横 28 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 3.76kg 

入数 20 入 

最低納品数 5 ケース(100 入) 参考価格 270 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

東源物産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市新浜町 3 丁目 29-3 

大きめの鍋にたっぷりの水を沸騰させ、1～2 分お好みのかたさにゆでてくだ

さい。 

食塩無添加なのでお好みのスープ、具材と一緒に煮込んでも美味しく食べら

れます。 

HP http://tougen-corp.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 022-355-9602 

FAX 022-355-9628 

E-Mail TG@tougen-corp.jp 

 

 

▶食塩無添加むらさき芋素麺 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造/アメリカ他）、むらさき芋パウダー 

安心、安全、美味しさを届けます 保存温度帯 常温 

着色料を使用せず野菜粉末のみで彩りよく仕上げました。 

また、食塩無添加のため、お子様や塩分を気にする方にも安心です｡ 

消費期限 製造日含め 730 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：アルミ蒸着袋 パッケージ写真 

 

サイズ 高 21 ㎝×横 11.5 ㎝×厚 2 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.5 ㎝×横 28 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 3.76kg 

入数 20 入 

最低納品数 5 ケース(100 入) 参考価格 270 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

東源物産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市新浜町 3 丁目 29-3 

大きめの鍋にたっぷりの水を沸騰させ、1～2 分お好みのかたさにゆでてくだ

さい。 

食塩無添加なのでお好みのスープ、具材と一緒に煮込んでも美味しく食べら

れます。 

HP http://tougen-corp.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 022-355-9602 

FAX 022-355-9628 

E-Mail TG@tougen-corp.jp 

 

 

http://tougen-corp.jp/
mailto:TG@tougen-corp.jp
http://tougen-corp.jp/
mailto:TG@tougen-corp.jp
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▶食塩無添加やまいも素麺 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造/アメリカ他）、やまいもパウダー 

安心、安全、美味しさを届けます 保存温度帯 常温 

着色料を使用せず野菜粉末のみで彩りよく仕上げました。また、食

塩無添加のため、お子様や塩分を気にする方にも安心です｡ 

消費期限 製造日含め 730 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：アルミ蒸着袋 パッケージ写真 

 

サイズ 高 21 ㎝×横 11.5 ㎝×厚 2 ㎝ 

 

内容量 160g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38.5 ㎝×横 28 ㎝×高 10 ㎝ 

重量 3.76kg 

入数 20 入 

最低納品数 5 ケース(100 入) 参考価格 270 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

東源物産株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市新浜町 3 丁目 29-3 

大きめの鍋にたっぷりの水を沸騰させ、1～2 分お好みのかたさにゆでてくだ

さい。 

食塩無添加なのでお好みのスープ、具材と一緒に煮込んでも美味しく食べら

れます。 

HP http://tougen-corp.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 営業部 

TEL 022-355-9602 

FAX 022-355-9628 

E-Mail TG@tougen-corp.jp 

 

▶カレーめん 原材料（原産国） 

めん（：小麦粉（（国内製造）、食塩、カレー粉  添付調味料（：食塩，

カレー粉，砂糖，粉末醤油，でんぷん，粉末酒，たん白加水分解物，

かつお節粉末，オニオン，ガーリック，こんぶ粉末，ごま油／調味

料（アミノ酸等），カラメル色素，増粘剤（キサンタンガム），酸味

料，香料 （一部に小麦、大豆、ごまを含む） 

3 分煮込み、カレー粉練り込み簡単調理乾麺 保存温度帯 常温 

風味豊かな美味しさがうれしい「カレーめん」。ピリッとしたカレーの辛味を

練り込んだ熟成仕上げの乾めんです。３分煮込んで、アツアツのうちにお召

し上がりください。特製オリジナルカレースープ付き。 

賞味期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：ポリプロピレン パッケージ写真 

商品写真 サイズ 縦 23.5 ㎝×横 11.3 ㎝×高 1.5 ㎝  

内容量 100g（麺 92g、ｶﾚｰｽｰﾌﾟ 8g） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29.5 ㎝ m×横 22 ㎝×高 8.7 ㎝ 

内容量 2.3kg 

入数 20 入 

最低納品数 ４ケース 参考価格 140 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAS 認定工場 

株式会社きちみ製麺 

＜調理方法＞ カレーめん 所在地 宮城県白石市本町４６ 

①鍋に油を熱し、キャベツ・人参・ハム又は肉をサッと炒める。

（または、じゃがいものうす切り、玉ねぎ等、何でも可） 

② ①の鍋に水コップ３杯（500～600cc）を入れ、沸騰させる。

③沸騰した所にカレーめんをパラパラ入れ、かきまぜ 3 分位煮 

 る。最後にカレースープを入れて出来上がり。  

HP https://tsurigane.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 木村 敦 

TEL 0224-26-2484 

FAX 0224-26-2493 

E-Mail u-men@tsurigane.com 

http://tougen-corp.jp/
mailto:TG@tougen-corp.jp
https://tsurigane.com/
mailto:u-men@tsurigane.com
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▶ソイパスタ 100g 原材料（原産国） 
低脂肪大豆粉(宮城県産ミヤギシロメ 100％)、大豆タンパ

ク 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用した大豆 100％の大豆麺 保存温度帯 常温 

小麦粉やつなぎ成分を一切使用せず、宮城県産大豆 100％で作りました。良

質なたんぱく質、食物繊維、イソフラボン等の日常の食事で不足しがちな栄

養を摂取でき、低糖質で腹持ちがよく、小麦アレルギー患者や食事制限をさ

れていう方も安心してお召し上がりいただけます。 

消費期限 製造日から 1 年間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外袋：プラ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 30.5cm×横 15.5cm×高 2cm 

 

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 42cm×横 33cm×高 12cm 

内容量 2.4kg 

入数 20 袋 

最低納品数 1ｃ/s(20 袋) 参考価格 430 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

＜調理例＞和風きのこの大豆パスタ     牛肉と椎茸のトマトクリーム大豆パスタ 所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

        

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

▶仙台いちご もういっこ 原材料（原産国） 仙台いちご もういっこ（日本/宮城） 

宮城県育成オリジナルイチゴ品種 もういっこ 保存温度帯 冷蔵（10℃以下） 

宮城県は豊かな自然に囲まれ、海・山・大地の育む多彩で豊富な食材王国です。中でもイ

チゴは東北での生産量が 1 番となっており、「仙台いちご」のブランドで皆さまに親しま

れています。「もういっこ」は宮城県育成のオリジナル品種で、糖度と酸度のバランスが

良く、果実が大きくて果汁が沢山入った美味しいイチゴです。是非ご賞味ください。 

消費期限 生モノなのでお早目にお召し上がりください 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラスチック容器 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 17.5cm×横 13.5cm×高 10cm 

 

内容量 330ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 DB 

サイズ 縦 18cm×横 27.2cm×高 62 ㎝ 

内容量 3.96kg 

入数 12ｐ（1 甲：6CS，2ｐ/CS） 

最低納品数 1 甲 参考価格 相場によって変動 

販売時期 12～5 月 

取得済認証等 － 

JA 全農みやぎ園芸・生産振興部 園芸販売課 

＜調理例＞  所在地 仙台市若林区卸町 5-1-8 

ケーキやパフェなどのスイーツに乗せて食べるのも良いです

が、「仙台いちご もういっこ」は大粒で食味も良い為、その

まま食べることをお勧めします。先端が一番甘いので、ヘタ

側から食べると甘さが強調され、おいしく食べられます。 

 

HP http://www.mg.zennoh.or.jp/index.html 

問
い
合
わ
せ 

担当 園芸・生産振興部 園芸販売課 永澤克崇 

TEL 022-782-3350 

FAX 022-782-3360 

E-Mail nagasawa-katsutaka@zennoh.or.jp 

 

http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
http://www.mg.zennoh.or.jp/index.html
mailto:nagasawa-katsutaka@zennoh.or.jp
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▶薬莱わさび 原材料（原産国） 薬莱わさび （日本／宮城） 

奥羽山系の豊かな湧水が育んだ本わさび 保存温度帯 冷蔵（１０℃以下） 

加美富士とも呼ばれている薬莱山の山懐で育まれ、奥羽山系の豊かな湧水が育んだ本わさびです。

きれいな水でしか育たないわさびは、加美町の豊かな自然の中で悠々と育てられ、湧水のミネラル

の力のみで育ちました。バランス良く仕上げた薬莱わさびは、嫌味のない辛味とツーンと鼻を抜け

る風味が特徴。ご飯のお供や酒の肴として幅広く皆様に親しまれております。是非ご賞味下さい。  

消費期限 ２週間 

商品用途 小売用 業務用  両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：ＮＰ  ラベル：紙 パッケージ写真 

 

 

サイズ 縦 23 ㎝×横 15 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 
内容量 １袋：５０～７０ｇで小分け梱包 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 12 ㎝×横 40 ㎝×高 12 ㎝ 

重量 １kg（S・M・L サイズ混載） 

入数 約 18～26 本（（個包,サイズによる） 

最低納品数 １ｹｰｽ（１Kg） 参考価格 8,000 円／kg 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社加美町振興公社 

＜調理例＞ わさビフ丼 所在地 宮城県加美郡加美町字味ケ袋薬莱原１―７６ 

お刺身や蕎麦はもちろんのこと、お肉との相性も抜群です。普段

はなかなか食べる事のできない生のわさびをこの機会に是非ご賞

味下さい。 

※すりおろし方 

茎の根本部分を鉛筆のように削り、おろし器に垂直にあてて円を

描くようにゆっくりとおろして下さい。  

 
HP https://kami-tabi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小山淳也  わさび担当 小嶋洋一 

TEL 0229-67-5211 

FAX 0229-67-5201 

E-Mail j-oyama@kami553.com 

 

 

▶ふもと舞茸（宮城県大和町産） 原材料（原産国） 舞茸（日本） 

～七つ森のふもとから、舞茸のいただきへ～ 保存温度帯 冷蔵 

仙台から北に約 20Km の大和町で菌床栽培を行っています。 

農場周辺には７つの山々が寄り添い連なる「七ツ森」やダム湖がありキャンプやピクニッ

クを楽しむ人々を集めています。当農場の商品は豊かな環境で天塩にかけて育てられた

「きのこ」たちです。農産物の国際規格 ASIAGAP の認証も取得しており、安心してお楽

しみいただけます。大切な方へのギフトもご対応致します。 

消費期限 １週間 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラスチック容器 パッケージ写真 

 

サイズ 17×24×6 

 内容量 500ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 DB 

サイズ 34×48×17 

重量 3.5ｋｇ 

入数 6Ｐ 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 周年 

取得済認証等 ASIAGAP 

株式会社七つ森ふもと舞茸 

＜調理例＞仙台牛と舞茸のグリル 舞茸の天ぷら 所在地 宮城県黒川郡大和町吉田字一本杉 39 

  HP https://www.humotomaitake.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 宇佐美 美由紀 

TEL 022-345-5386 

FAX 022-345-5386 

E-Mail 7th.mash.mash@gmail.com 

 

https://kami-tabi.com/
mailto:j-oyama@kami553.com
https://www.humotomaitake.com/
mailto:7th.mash.mash@gmail.com
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▶松島プラムとまと 原材料（原産国） 宮城県 

スナック感覚で食べられる野菜 保存温度帯 冷暗所 

果肉部分が多く、さっくりした食感のプラムトマトです。 

赤・橙・黄の 3 色で、そのまま食べてもサラダにトッピングしても OK。 

ヘタなしなので保存性も良く、身がしっかりしているため長距離輸送にも適

しています。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 バイオ PET パッケージ写真 

                       赤 

           お           橙 

                       黄 

                       Mix 

サイズ 127×127×80 ㎜ 

  

内容量 200g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 420×320×80 ㎜ 

重量 1200ｇ（包材別途） 

入数 6 パック 

最低納品数 3 ケース（１甲） 参考価格 3,500 円（税抜き） 

販売時期 10 月～翌 7 月 

取得済認証等  

マキシマファーム株式会社 

＜調理例＞ 

・トマトマリネ 

（料理名） 

・プラムトマトのカプレーゼ 
所在地 宮城県宮城郡松島町磯崎字東原２２ 

 

 

HP https://makishimafarm.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 高橋雅哉 

TEL 022-762-8117 

FAX 022-762-8119 

E-Mail info@makishimafarm.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://makishimafarm.com/
mailto:info@makishimafarm.com
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▶しそ巻くるみ揚 原材料（原産国） 
みそ、砂糖、しその葉、小麦粉、くるみ、植物油、香辛料 

（一部に小麦、大豆、くるみを含む） 

明治神宮奉献品 宮城県のソウルフード 白いご飯、お酒がどんどん進む一品！ 保存温度帯 常温、冷凍 

明治神宮奉献品。無添加常温保存で 1 ヶ月。宮城伝統の保存食秘伝の仙台味噌にくるみと

砂糖、南蛮を合わせ、鉄火で練り、じっくりねかせたものをひとつひとつを国産のしその

葉（通年で国産のみ使用）で巻いて軽く揚げました。手づくりの美味しさをそのままに。 

消費期限 常温 40 日、冷凍 365 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラスチック パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18.4 ㎝×横 14 ㎝×高 4.8 ㎝ 

 
内容量 6 串（3 本/串） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 43 ㎝×横 37 ㎝×高 27.5 ㎝ 

重量 4.7kg 

入数 30pcs 

最低納品数 1 ケース 参考価格 1,080 円（国内） 

販売時期 通年 

取得済認証等 有機 JAS 

狩野食品株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県大崎市鳴子温泉字湯元 24 

そのまま白いご飯のお供、酒の肴、お弁当のおかず、お茶

うけにも合います。おにぎりの具として入れたり、ロール

パンにはさんだり、刻んでサラダに混ぜて和風食べるドレ

ッシングとしても。色々なアレンジもできる逸品です 

 

HP https://www.8-fuku.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 狩野 慧琳 

TEL 0229-83-3123 

FAX 0229-83-3124 

E-Mail karino8@kch.biglobe.ne.jp 

 

 

▶仙台味噌シーズニング ミソルト ボトル 原材料（原産国） 大豆（宮城県産）、米（宮城県産）、食塩 

世界にも通用する究極のお土産ノミネート 保存温度帯 常温 

発売開始以降、全国放送番組や多くメディアで紹介される新感覚みそ。塩の代わりに料理にふりかければ

味噌の旨味とフレーバーがプラスされます。自社農場特別栽培米・大豆 100％使用し仕込んだ、熟成仙台

味噌釜神を生みその風味そのままに粉末にした本格派の味わい。また、生みそと違いすべてが和の味にな

りませんので、部分的にふりかけることで洋料理に味噌のテイストを加えると好評です。 

消費期限 製造後 365 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ボトル：PET キャップ：PE ラベル：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 高さ 8.5 ㎝×幅 5 ㎝×奥 5 ㎝ 

 

内容量 50ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 高 38 ㎝×幅 24 ㎝×奥 10 ㎝ 

重量 3.3 ㎏ 

入数 40 入 

最低納品数 2c/s 参考価格 600 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社今野醸造 

＜調理例＞  所在地 宮城県加美郡加美町下新田字小原 5 

天ぷら

 

カルパッチョ 

 

フレンチトースト

 

HP http://www.e-miso.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 今野 浩嗣 

TEL 0229-63-4004 

FAX 0229-63-5853 

E-Mail info＠e-miso.com 

 

 

https://www.8-fuku.com/
mailto:karino8@kch.biglobe.ne.jp
http://www.e-miso.com/
mailto:info＠e-miso.com
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▶仙台みそくるみ 原材料（原産国） 味噌、砂糖、くるみ、植物油（（一部に大豆、くるみを含む） 

潰したくるみと荒刻みしたくるみ二種類のくるみが入った くるみ好きにはたまらない一品 保存温度帯 常温、冷凍 

秘伝の仙台味噌に荒刻みと潰したくるみ、2 種類のくるみを合わせた逸品。 

そのままご飯のお供、田楽や野菜スティック、調味料としてもお使いいただけます。 
消費期限 常温 90 日、冷凍 365 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 プラスチック パッケージ写真 

 

サイズ 縦 11 ㎝×横 11 ㎝×高 2.5 ㎝ 

 
内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 55 ㎝×横 29 ㎝×高 19 ㎝ 

重量 5.5kg 

入数 50pcs 

最低納品数 1 ケース 参考価格 648 円（国内） 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

狩野食品株式会社 

＜調理例＞  所在地 宮城県大崎市鳴子温泉字湯元 24 

パンに塗って焼くと香ばしい味噌とクルミの香りが

たまらない美味しさ 
 

HP https://www.8-fuku.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 狩野 慧琳 

TEL 0229-83-3123 

FAX 0229-83-3124 

E-Mail karino8@kch.biglobe.ne.jp 

 

 

▶しそ巻くるみの素 原材料（原産国） 
味噌、砂糖、小麦、くるみ、香辛料（一部に小麦、大豆、

くるみを含む） 

ぬっても のせても つけても 炒め物にも あらゆる料理のお供に 保存温度帯 常温、冷凍 

そのまましそ巻作るのもよし、ご飯のお供、田楽や野菜スティック等。 

調味料としてもお使いいただけます。 
消費期限 常温 90 日、冷凍 365 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビニール パッケージ写真 

 

サイズ 縦 18 ㎝×横 13 ㎝×高 1 ㎝ 
 

内容量 300g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 55 ㎝×横 29 ㎝×高 19 ㎝ 

重量 15kg 

入数 50pcs 

最低納品数 1 ケース 参考価格 1,080 円（国内） 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

狩野食品株式会社 

所在地 宮城県大崎市鳴子温泉字湯元 24 

HP https://www.8-fuku.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 狩野 慧琳 

TEL 0229-83-3123 

FAX 0229-83-3124 

E-Mail karino8@kch.biglobe.ne.jp 

 

 

https://www.8-fuku.com/
mailto:karino8@kch.biglobe.ne.jp
https://www.8-fuku.com/
mailto:karino8@kch.biglobe.ne.jp
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▶なかむラー油 黒ラベル 原材料（原産国） 

にんにく(青森県産)、つゆ(しょうゆ、果糖ブドウ糖液糖、その他)、

食用ごま油、食用なたね油、しょうゆ、ネギ、唐辛子、食塩、砂糖、

白ごま、豆板醬/調味料(アミノ酸等)、酸味料、(一部に大豆（・小麦（・

ごま・さばを含む) 

ワンランク上の食べるラー油・万能調味料です。 保存温度帯 常温 

「なかむラー油」はにんにくがぎっしり詰まった、元気の源・スタミナ満点のシンプルな

食べるラー油・万能調味料です。 

主原料のにんにくは青森県産のブランドにんにく「福地ホワイト六片種」を使用してお

り、独自の製造方法により「旨み」を最大限に引き出してます。  

 味付けもしっかりしていますので、そのまま乗せたり和えたりしても美味しくお召し上

がり頂けますし、様々なお料理の万能調味料としてもお使い頂けます。 

消費期限 14 ヶ月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ガラス瓶、金属キャップ パッケージ写真 

  

サイズ 53.5mm×53.5mm×86mm 

 

内容量 120g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 29cm×35cm×10cm 

重量 8kg 

入数 30 個 

最低納品数 1 ケース 参考価格 ― 

販売時期 通年 

取得済認証等  

株式会社コンストラクト・モーメント 

＜調理例＞ 

冷奴にのせて 
なかむラー油のせ冷奴 所在地 宮城県仙台市太白区羽黒台 11-50 

 HP http://construct-morment.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 阿部琢郎 

TEL 022-399-9447 

FAX 022-399-9447 

E-Mail nakamura-yu@construct-morment.com 

 

▶なかむラー油 赤ラベル 原材料（原産国） 

にんにく(青森県産)、つゆ(しょうゆ、果糖ブドウ糖液糖、その他)、

食用ごま油、食用なたね油、しょうゆ、ネギ、唐辛子、食塩、砂糖、

白ごま、豆板醬/調味料(アミノ酸等)、酸味料、(一部に大豆（・小麦（・

ごま・さばを含む) 

ワンランク上の食べるラー油・万能調味料です。 保存温度帯 常温 

「なかむラー油」はにんにくがぎっしり詰まった、元気の源・スタミナ満点のシンプルな

食べるラー油・万能調味料です。 

主原料のにんにくは青森県産のブランドにんにく「福地ホワイト六片種」を使用してお

り、独自の製造方法により「旨み」を最大限に引き出してます。  

 味付けもしっかりしていますので、そのまま乗せたり和えたりしても美味しくお召し上

がり頂けますし、様々なお料理の万能調味料としてもお使い頂けます。赤ラベルはより辛

みを増して仕上げてます。 

消費期限 14 ヶ月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ガラス瓶、金属キャップ パッケージ写真 

  

サイズ 53.5mm×53.5mm×86mm 

  

内容量 120g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 29cm×35cm×10cm 

重量 8kg 

入数 30 個 

最低納品数 1 ケース 参考価格 ― 

販売時期 通年 

取得済認証等  

株式会社コンストラクト・モーメント 

＜調理例＞卵かけご飯にお醬油のかわりに 卵かけごはん 所在地 宮城県仙台市太白区羽黒台 11-50 

 

 

HP http://construct-morment.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 阿部琢郎 

TEL 022-399-9447 

FAX 022-399-9447 

E-Mail nakamura-yu@construct-morment.com 

http://construct-morment.com/
mailto:nakamura-yu@construct-morment.com
http://construct-morment.com/
mailto:nakamura-yu@construct-morment.com
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▶山椒なかむラー油 原材料（原産国） 

つゆ(しょうゆ、果糖ブドウ糖液糖、その他)(国内製造)、食用ごま

油、ネギ、玉ねぎ、食用なたね油、しょうゆ、唐辛子、食塩、砂糖、

白ごま、豆板醬、山椒/調味料(アミノ酸等)、酸味料、(一部に大豆（・

小麦・さば・ごまを含む) 

ワンランク上の食べるラー油・万能調味料です。 保存温度帯 常温 

国産山椒と中国四川省産花山椒の風味がピリリと心地よく刺激的な味わい深いにんにく不

使用の万能調味料です。 

ネギや玉ねぎの炒めたことで出る甘さと山椒や唐辛子の辛味が抜群のバランスで食欲をか

きたてる味わいとなっております。 

消費期限 12 ヶ月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ガラス瓶、金属キャップ パッケージ写真 

  

サイズ 53.5mm×53.5mm×86mm 

  

内容量 120g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 29cm×35cm×10cm 

重量 8kg 

入数 30 個 

最低納品数 1 ケース 参考価格 ― 

販売時期 通年 

取得済認証等  

株式会社コンストラクト・モーメント 

＜調理例＞もやしと豚しゃぶの山椒なかむラー油あえ 所在地 宮城県仙台市太白区羽黒台 11-50 

HP http://construct-morment.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 阿部琢郎 

TEL 022-399-9447 

FAX 022-399-9447 

E-Mail nakamura-yu@construct-morment.com 

 

 

▶なめこ茶漬ミニ 原材料（原産国） 
なめこ、しょうゆ、砂糖、食塩/調味料（（アミノ酸等）、リ

ンゴ酸、（一部に小麦、大豆を含む） 

なめこの持ち味を活かしたしょうゆ漬け のど越抜群な一品 保存温度帯 常温 

白い御飯のお供、酒の肴、あらゆる料理に使える一品です。 

なめこの持ち味を活かした醤油漬。白いご飯にかけて、わさびをのせてお湯を注げば、極

上のお茶漬けに！のどこしの良さを楽しめます。  

お蕎麦、おうどん、大根おろしなど幅広い料理に使える一品です。 

消費期限 365 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 瓶 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 6 ㎝×横 6 ㎝×高 6 ㎝ 

 内容量 80g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 55 ㎝×横 29 ㎝×高 19 ㎝ 

重量 8.5kg 

入数 30pcs 

最低納品数 1 ケース 参考価格 1,080 円（国内） 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

狩野食品株式会社 

所在地 宮城県大崎市鳴子温泉字湯元 24 

HP https://www.8-fuku.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 狩野 慧琳 

TEL 0229-83-3123 

FAX 0229-83-3124 

E-Mail karino8@kch.biglobe.ne.jp 

 

http://construct-morment.com/
mailto:nakamura-yu@construct-morment.com
https://www.8-fuku.com/
mailto:karino8@kch.biglobe.ne.jp
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▶乾燥納豆 原材料（原産国） 大豆（宮城），納豆菌 

いつでもどこでも乾燥納豆 保存温度帯 常温 

宮城県産大豆を使用したひきわり納豆をフリ－ズドライ加工。ナッツのよう

な食感で、和洋中、様々な料理に振りかけるだけで納豆を食することができ

ます。サラダ、ピザ、味噌汁などのトッピングにお使いいただけます。納豆

好きな方は勿論、苦手な方、初めての方にもお勧めです。 

消費期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器：ペットボトル パッケージ写真 

 

サイズ 縦 4.5cm×横 4.5cm×高 17.5cm 

 

内容量 65g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29cm×横 19.5cm×高 19cm 

重量 2.7kg 

入数 24 入 

最低納品数 1 ケース 参考価格 720 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 みやぎの環境にやさしい農産物生産登録 

有限会社川口納豆 

＜調理例＞    納豆オムレツ 納豆スパゲッティ 所在地 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原 10 

▶卵 1 個に対し

乾燥納豆大さじ

1～2 

 ▶一人分につき

乾燥納豆大さじ

2～3 

 

HP http://www.kawaguchi-natto.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 門傳 英慈 

TEL 0228-54-2536 

FAX 0228-54-2268 

E-Mail Kawa710@rose.ocn.ne.jp 

 

 

▶乾燥納豆（ひきわり） 原材料（原産国） 大豆（宮城），納豆菌 

いつでもどこでも乾燥納豆 保存温度帯 常温 

宮城県産大粒大豆をひきわり納豆にし、フリ－ズドライ加工。ナッツのような食感で、和

洋中、様々な料理に振りかけてお召し上がりください。 
消費期限 ９ヵ月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 容器：ペットボトル パッケージ写真 

 

サイズ 縦 4.5cm×横 4.5cm×高 17.5ｃｍ 

 

内容量 65ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボ－ル 

サイズ 縦 29cm×横 19.5cm×高 19ｃｍ 

内容量 2.7ｋｇ 

入数 24 入 

最低納品数 １ケ－ス 参考価格 720 円（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社 川口納豆 

＜調理例＞        から揚げに乾燥納豆  所在地 〒987-2306 栗原市一迫字嶋躰小原 10 

 

 

HP http://www.kawaguchi-natto.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 門傳英慈 

TEL 0228-54-2536 

FAX 0228-54-2268 

E-Mail Kawa710@rose.ocn.ne.jp 

 

 

http://www.kawaguchi-natto.co.jp/
mailto:Kawa710@rose.ocn.ne.jp
http://www.kawaguchi-natto.co.jp/
mailto:Kawa710@rose.ocn.ne.jp


83 

 

 

▶野菜たっぷりみそ汁の具 原材料（原産国） 
キャベツ（中国産）、ブドウ糖、人参、湯通し塩蔵わか

め、ネギ 

簡単・便利な野菜の具 保存温度帯 常温 

4 種類の具材が入った便利なみそ汁の具です。ラーメンん・焼きそば・うどんのトピング

やスープ・お粥などの具材にも重宝されます。  

万能の具座です。 

消費期限 180 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 OPCP チャック三方袋 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 23.0 ㎝×横 15.5 ㎝×2.5 ㎝ 

 

内容量 90g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 31.0 ㎝×横 23.0 ㎝×奥 13.5 ㎝ 

重量 1.48 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 5 ケース 参考価格 320 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ISO22000 

株式会社 カネタ・ツーワン 

＜調理例＞ （料理名） 所在地 宮城県仙台市若林区卸町 3-8-1 

      

簡単・便利な野菜スープ 

HP http://www.kaneta-group.co.jp  

問
い
合
わ
せ 

担当 商品部 菅原  

TEL 022-782-0881 

FAX 022-782-0412 

E-Mail Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp  

 

 

▶仙台麸 大 2 本入り 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造）、グルテン、植物油（大豆油） 

昔ながらの伝統の味を大切にした登米地方の伝統食材 保存温度帯 常温（直射日光を避け、湿気が帯びない場所で保存） 

上質小麦粉とグルテンを煉り合せ、良質の大豆油で揚げた宮城の伝

統食材です。汁物や煮物に良く合います。保存は湿気の帯内冷暗所

で常温保存となります。 

消費期限 製造後 90 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

 サイズ 縦 34 ㎝×横 14 ㎝×奥行 5.5 ㎝ 

 

内容量 約 96ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 50 ㎝×横 30 ㎝×高 61 ㎝ 

重量 約 5,200ｇ 

入数 40 袋 

最低納品数 １ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 
ハラール認証(宗教法人日本イスラーム文化センター) 

ヴィーガン認証(非営利活動法人ベジプロジェクトジャパン) 

株式会社 山形屋商店 

＜調理例＞ 仙台麸丼（あぶら麩丼） 所在地 宮城県登米市津山町柳津字町 16 

親子丼の鶏肉に変わり仙台麸を入れます。溶き卵の

トロリ感と仙台麸のフワフワ感が美味しいです。  

仙台麸は和・洋・中なんでもお好みの料理にご利用

いただけます。 

 
HP https://sendaifu.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 山形 伸也 

TEL 0225-68-2066 

FAX 0225-68-3066 

E-Mail webinfo@sendaifu.jp 

 

http://www.kaneta-group.co.jp/
mailto:Sugawara.osamu@kaneta-group.co.jp
https://sendaifu.jp/
mailto:webinfo@sendaifu.jp
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▶仙台麸 小 2 本入り BF 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造）、グルテン、植物油（大豆油） 

昔ながらの伝統の味を大切にした登米地方の伝統食材 保存温度帯 常温（直射日光を避け、湿気が帯びない場所で保存） 

上質小麦粉とグルテンを煉り合せ、良質の大豆油で揚げた宮城の伝統食材です。汁物や煮

物に良く合います。 

大きさは、仙台麸(大)の 1 本を半分に切ったものになります。 

保存は湿気の帯内冷暗所で常温保存となります。 

消費期限 製造後 180 日以内（脱酸素剤対応） 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP（バリアフィルム仕様） パッケージ写真 

 サイズ 縦 21 ㎝×横 14 ㎝×奥行 5.5 ㎝ 

 

内容量 約 53ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29 ㎝×横 49 ㎝×高 60 ㎝ 

重量 約 5,900g 

入数 72 袋 

最低納品数 １ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 
ハラール認証(宗教法人日本イスラーム文化センター) 

ヴィーガン認証(非営利活動法人ベジプロジェクトジャパン) 

株式会社 山形屋商店 

＜調理例＞ 仙台麸じゃが 所在地 宮城県登米市津山町柳津字町 16 

豚肉ではなく、仙台麸のコクが素材の美味しさを引

き出し、お肉が無くても美味しいお麩じゃがです。  

 

仙台麸は和・洋・中なんでもお好みの料理にご利用

いただけます。  

HP https://sendaifu.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 山形伸也 

TEL 0225-68-2066 

FAX 0225-68-3066 

E-Mail webinfo@sendaifu.jp 

 

 

▶仙台麸 スライス 14-40g 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造）、グルテン、植物油（大豆油） 

昔ながらの伝統の味を大切にした登米地方の伝統食材 保存温度帯 常温（直射日光を避け、湿気が帯びない場所で保存） 

上質小麦粉とグルテンを煉り合せ、良質の大豆油で揚げた宮城の伝統食材です。汁物や煮

物に良く合います。レギュラー商品の仙台麸(大)を開封してすぐに使えるカットタイプの

商品で、カット幅は 14 ㎜で使い勝手の良いサイズとなります。保存は湿気の帯内冷暗所

で常温保存となります。 

消費期限 製造後 180 日以内（脱酸素剤対応） 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP（バリアフィルム仕様） パッケージ写真 

 サイズ 高 24 ㎝×横 18 ㎝×奥行 5.5 ㎝ 

 

内容量 約 40g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29 ㎝×横 49 ㎝×高 60 ㎝ 

重量 約 5,700g 

入数 72 袋 

最低納品数 １ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 
ハラール認証(宗教法人日本イスラーム文化センター) 

ヴィーガン認証(非営利活動法人ベジプロジェクトジャパン) 

株式会社 山形屋商店 

＜調理例＞ オニオングラタンスープ 所在地 宮城県登米市津山町柳津字町 16 

チーズたっぷりのオニオンスープに仙台麸のコクを

プラス。仙台麸のフワモチ感が絶品のスープ。  

 

仙台麸は和・洋・中なんでもお好みの料理にご利用

いただけます。 
 

HP https://sendaifu.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 山形 伸也 

TEL 0225-68-2066 

FAX 0225-68-3066 

E-Mail webinfo@sendaifu.jp 

 

 

https://sendaifu.jp/
mailto:webinfo@sendaifu.jp
https://sendaifu.jp/
mailto:webinfo@sendaifu.jp
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▶仙台麸 業務用スライス 原材料（原産国） 小麦粉（国内製造）、グルテン、植物油（大豆油） 

昔ながらの伝統の味を大切にした登米地方の伝統食材 保存温度帯 常温（直射日光を避け、湿気が帯びない場所で保存） 

上質小麦粉とグルテンを煉り合せ、良質の大豆油で揚げた宮城の伝統食材です。汁物や煮

物に良く合います。レギュラー商品の仙台麸(大)を開封してすぐに使えるカットタイプの

商品で、カット幅は 9 ㎜、14 ㎜、18 ㎜と 3 種類があり、調理で使い分けができます。保

存は湿気の帯内冷暗所で常温保存となります。 

消費期限 製造後 90 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

 サイズ 縦 41 ㎝×横 25 ㎝×奥行 11 ㎝ 

 

内容量 約 250g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 38 ㎝×横 52 ㎝×高 62 ㎝ 

重量 約 5,720g 

入数 16 袋 

最低納品数 １ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 
ハラール認証(宗教法人日本イスラーム文化センター) 

ヴィーガン認証(非営利活動法人ベジプロジェクトジャパン) 

株式会社 山形屋商店 

＜調理例＞ 仙台麸の酢麸た(酢豚風) 所在地 宮城県登米市津山町柳津字町 16 

豚肉を使わずフワフワな仙台麸を入れても良いです

が、仙台麸を一度水に戻し水気をしっかり切った仙

台麸を唐揚げのように調理すると、カリッフワの不

思議な食感でさらに美味しさ倍増です。 

  

HP https://sendaifu.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 山形 伸也 

TEL 0225-68-2066 

FAX 0225-68-3066 

E-Mail webinfo@sendaifu.jp 

 

▶東北鍋紀行 宮城かき鍋のつゆ 原材料（原産国） 

しょうゆ（（国内製造）、砂糖、食塩、回エキス、かつお節エ

キス、ざば削り節、発酵調味料、たん白加水分解物／調味

料（アミノ酸等）、pH 調整剤、酒精、Ｖ.B1、酸味料、 

（一部に小麦・大豆・さばを含む）大豆（アメリカ） 

宮城の郷土料理 保存温度帯 冷暗所 

宮城の郷土料理。かき鍋は、かきエキスで仕立て、コクと旨味のある風味豊か

なストレートつゆです。鍋の〆はうどんが良く合います。３～４人前。 

消費期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET12//AL9//NY15//CPP80 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 25ｃｍ×横 15ｃｍ×高 7ｃｍ 

 

内容量 ７５０ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27ｃｍ×横 37ｃｍ×高 27ｃｍ 

重量 10ｋｇ 

入数 １２ 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 360 円（税抜） 

販売時期 秋・冬（8 月～3 月） 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

１、 鍋にストレートつゆを入れて温めます。 

２、 野菜又はお好み具材入れて煮込みます。 

３、 かきを入れてさらに 1 分位煮こんでから

お召し上がりください。 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中楯 恭悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

https://sendaifu.jp/
mailto:webinfo@sendaifu.jp
https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
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▶東北鍋紀行 宮城せり鍋のつゆ 原材料（原産国） 

しょうゆ（国内製造）、砂糖、鴨オイル、エキス（鴨、かつお節）、食塩、さば

削りぶし、発酵調味料、たん白加水分解物／pH 調整剤、調味料（（アミノ酸等）、

酒精、Ｖ.Ｂ１，酸化防止剤（（ローズマリー抽出物）、酸味料、（一部に小麦（・大

豆・鶏肉・さばを含む）大豆（アメリカ）  

宮城の郷土料理 保存温度帯 冷暗所 

宮城の郷土料理。せり鍋は、脂ののった鴨汁し立ての風味豊かなストレート

つゆです。鍋の〆はそばが良く合います。３～4 人前。 

消費期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET12//AL9//NY15//CPP80 パッケージ写真 

  

サイズ 縦 25ｃｍ×横 15ｃｍ×高 7ｃｍ 

 

内容量 ７５０ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27ｃｍ×横 37ｃｍ×高 27ｃｍ 

重量 10ｋｇ 

入数 １２ 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 360 円（税抜） 

販売時期 秋・冬（8 月～3 月） 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

１、 鍋にストレートつゆを入れて温めます。 

２、 鶏肉又は鴨肉を入れて煮込みます。 

３、 せり、ねぎを入れて更に 1 分位煮こんで

からお召し上がりください。 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中楯 恭悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

 

▶東北鍋紀行 仙台味噌鍋のつゆ 原材料（原産国） 

みそ加工品（（国内製造）、動物油脂、しょうゆ、砂糖、食塩、さば削りぶし、発

酵調味料、かつお節エキス、たん白加水分解物／酒精、調味料（アミノ酸等）、

pH 調整剤、香料、Ｖ.Ｂ１、酸味料、酸化防止剤（（Ｖ.Ｅ）、（一部に小麦（・大豆（・

さば・鶏肉・豚肉・りんごを含む）大豆（アメリカ）  

本場仙台味噌使用 保存温度帯 冷暗所 

本場仙台味噌を使用したコクと旨味のある風味豊かなストレートつゆです。

鍋の〆はラーメンが良く合います。３～４人前。 

賞味期限 製造後 360 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET12//AL9//NY15//CPP80 パッケージ写真 

  

サイズ 縦 25ｃｍ×横 15ｃｍ×高 7ｃｍ 

  

内容量 ７５０ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27ｃｍ×横 37ｃｍ×高 27ｃｍ 

重量 10ｋｇ 

入数 １２ 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 360 円（税抜） 

販売時期 秋・冬（8 月～9 月） 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

１、 鍋にストレートつゆを入れて温めます。 

２、 豚肉を入れてひと煮立ちさせます。 

３、 野菜又は、お好みの具材を入れて 3 分位

煮こんでからお召し上がりください。 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中楯 恭悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
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▶うどんつゆ 原材料（原産国） 

しょうゆ（（国内製造）、砂糖、食塩、かつお節エキス、さば

削り節、発酵調味液、たん白加水分解物／調味料（アミノ

酸等）、酒精、酸味料、 

（一部に小麦・大豆・さばを含む）大豆（アメリカ） 

老舗の味わい 保存温度帯 冷暗所 

鰹節をじっくり煮だしたダシを使用し、本醸造醤油と合わせた四倍仕込みつゆです。 

つけ汁・かけつゆはもちろん、四季折々の素材を引き立てます。 
消費期限 製造後 540 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン パッケージ写真 

  

サイズ 縦 19ｃｍ×横 6ｃｍ×高 6ｃｍ 

 

内容量 300ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26ｃｍ×横 32ｃｍ×高 21ｃｍ 

重量 12ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 330 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

春：天つゆ、煮物、お吸い物 つゆ 1：湯８ 

夏：冷うどん、そうめん  つゆ１：水３ 

秋：揚だし豆腐、肉じゃが つゆ１：湯４ 

冬：うどん、鍋物、おでん つゆ１：湯８ 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中 楯  恭 悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

▶そばつゆ 原材料（原産国） 

しょうゆ（（国内製造）、砂糖、食塩、さば削り節、米発酵調

味液、かつお節エキス、たん白加水分解物／調味料（アミ

ノ酸等）、酒精、酸味料、 

（一部に小麦・大豆・さばを含む） 大豆（アメリカ） 

老舗の味わい 保存温度帯 冷暗所 

鰹節をじっくり煮だしたダシを使用し、本醸造醤油と合わせた四倍仕込みつゆです。 

つけ汁・かけつゆはもちろん、四季折々の素材を引き立てます。 
消費期限 製造後 540 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン パッケージ写真 

 

サイズ 縦 19ｃｍ×横 6ｃｍ×高 6ｃｍ 

 

内容量 300ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26ｃｍ×横 32ｃｍ×高 21ｃｍ 

重量 12ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 330 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

春：天つゆ、煮物、お吸い物 つゆ 1：湯８ 

夏：ざるそば、そうめん  つゆ１：水３ 

秋：揚だし豆腐、肉じゃが つゆ１：湯４ 

冬：うどん、鍋物、おでん つゆ１：湯８ 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中 楯  恭 悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
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▶そば屋の味 原材料（原産国） 

しょうゆ（国内製造）、砂糖、かつお削り節、みりん、清

酒、食塩、さば削り節、発酵調味液、たん白加水分解物、

かつぶ節エキス／調味料（アミノ酸等）、pH 調整剤、酒精、

グリシン、酸味料、 

（一部に小麦・大豆・さばを含む） 大豆（アメリカ） 

老舗の味わい 保存温度帯 冷暗所 

鰹節をじっくり煮だしたダシを使用し、本醸造醤油と合わせ、上品な香りのストレートつ

ゆです。ざるそば、そうめん、天つゆにも良く合います。そのままうすめずにご使用くだ

さい。 

消費期限 製造後 540 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン パッケージ写真 

 

サイズ 縦 19ｃｍ×横 6ｃｍ×高 6ｃｍ 

 

内容量 300ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26ｃｍ×横 32ｃｍ×高 21ｃｍ 

重量 12ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 330 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

春：山かけ、玉子豆腐、天つゆ 

夏：ざるそば、そうめん、冷麦、冷奴 

秋：揚げだし豆腐、おひたし 

冬：煮物、しゃぶしゃぶ 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中 楯  恭 悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

 

▶冷しぶっかけつゆ 原材料（原産国） 

しょうゆ（（国内製造）、砂糖、醸造酢、かつお節エキス、か

んきつ果汁、食塩／調味料（アミノ酸等）、酸味料、酒精、

香料、 

（一部に小麦・大豆を含む） 大豆（アメリカ） 

老舗の味わい 保存温度帯 冷暗所 

鰹節のダシを使用し、果汁を加え、すっきりさわやかなストレートつゆです。ぶっかけう

どん、そうめん、そうめんにも良く合います。そのままうすめずにご使用ください。 
消費期限 製造後 540 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン パッケージ写真 

 

サイズ 縦 19ｃｍ×横 6ｃｍ×高 6ｃｍ 

 

内容量 300ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26ｃｍ×横 32ｃｍ×高 21ｃｍ 

重量 12ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 330 円（税抜） 

販売時期 春・夏（3 月～9 月） 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

ぶっかけうどん、ざるうどん、そうめん、

ひやむぎに。 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中 楯  恭 悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
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▶仙台発祥冷し中華スープ 原材料（原産国） 

しょうゆ（（国内製造）、砂糖、醸造酢、アミノ酸液、植物油

脂、たん白加水分解物、チキンエキス／調味料（アミノ酸

等）、増粘多糖類、 

（一部に小麦（・大豆（・鶏肉、ごまを含む） 大豆（（アメリ

カ） 

老舗の味わい 保存温度帯 冷暗所 

冷し中華発祥の地仙台から元祖の味を今に伝えます。程よい酸味のきいた醤油だれは、冷

し中華はもちろん、サラダドレッシング、餃子のたれとしても良く合います。 

消費期限 製造後 540 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン パッケージ写真 

 

サイズ 縦 19ｃｍ×横 6ｃｍ×高 6ｃｍ 

 

内容量 300ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26ｃｍ×横 32ｃｍ×高 21ｃｍ 

重量 12ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 330 円（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 ＩＳＯ９００１ ・ ＨＡＣＣＰ  

株式会社だい久製麺 

＜調理例＞  所在地 宮城県仙台市青葉区折立 2 丁目３－１ 

冷し中華、野菜サラダ、餃子のたれ、酢豚

などいろいろな料理に合います。 

 

HP https://www.dai9.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 中 楯  恭 悦 

TEL ０２２－２２６－２１３２ 

FAX ０２２－２２６－２７５７ 

E-Mail nakadate@dai9.co.jp 

 

 

▶だし吟醸 500ｍｌ 原材料（原産国） 
しょうゆ（（国内製造）、砂糖、米醗酵調味料、食塩、混合かれぶし削り節

（削り粉）（そうだがつお、さば、かつお）/調味料（（アミノ酸等）、アル

コール（一部に小麦、大豆、さばを含む）  

これ 1 本で味つけ完成！の便利調味料 保存温度帯 常温 

料理の味付けがこれ 1 つで完成！好評の便利調味料。本品「だし吟醸」を水で希釈し味付

けするだけ！簡単に本格派の和食味付けが完成しますので、外国の方でも容易に和食の味

付けが可能です。炊き込みご飯・煮物・炒め物・うどん・そば・丼ぶり・汁物・鍋料理・

すし・さしみ・天ぷらなどなど幅広いレパートリーに対応できる味わい。厳選しただしの

風味と、まろやかな美味しさが特徴です。 

消費期限 製造日より 12 ヶ月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ボトル：ＰＥＴ キャップ：プラ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 6.7 ㎝×横 6.7 ㎝×高 22 ㎝ 

 

内容量 500ｍｌ 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 34 ㎝×高 24 ㎝ 

内容量 500ｍｌ 

入数 20 

最低納品数 2ｃ/ｓ 参考価格 450 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

有限会社今野醸造 

  所在地 宮城県加美郡加美町下新田字小原 5 

 

 

HP http://www.e-miso.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 今野浩嗣 

TEL 0229-63-4004 

FAX 0229-63-5853 

E-Mail info＠e-miso.com 

 

https://www.dai9.co.jp/
mailto:nakadate@dai9.co.jp
http://www.e-miso.com/
mailto:info＠e-miso.com


90 

 

▶仙台あおば餃子 原材料（原産国） 

皮（（小麦粉、雪菜（（仙台市産）、食塩）、野菜（（キャベツ（（国産）、雪菜（（仙台市

産）、玉ねぎ）、豚肉、粒状大豆たん白、豚脂、発酵調味料、食塩、しょうゆ、

ごま油、砂糖、おろししょうが、おろしにんにく、香辛料/加工でんぷん、調味

料（アミノ酸等）、（一部に小麦・がま・大豆・豚肉を含む）、たれ：しょうゆ（国

内製造）、醸造酢、砂糖、食塩、さばエキス/調味料（アミノ酸等）、（一部に小

麦・さば・大豆を含む）、ラー油：食用ごま油/香辛料（一部にごまを含む） 

仙台市産の雪菜を練り込んだ緑色のヘルシー餃子 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 

寒い旬の時期に収穫された仙台市産の「雪菜」を皮と具に使用し

た、緑色の餃子です。にんにく控え目なので臭いが苦手なお子様や

女性でも美味しくお召し上がり頂けます。 

消費期限 製造日含め 275 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 内袋：PP/外袋：PE、PP、PET パッケージ写真 

 サイズ 縦 18cm×横 18cm×高 7cm 

 内容量 ぎょうざ 360ｇ、タレ 22ｇ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 36cm×横 61.5cm×高 14cm 

重量 4.8 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 12 入×2 合 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 HACCP 

株式会社 海祥 

＜調理例＞  所在地 宮城県名取市閖上東二丁目 6 番地の 1 

焼餃子、蒸餃子、水餃子、揚餃子など 

 

HP http://www.kaisho.net/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 商品企画開発 木村 

TEL 022-302-4130 

FAX 022-385-3025 

E-Mail kimura@kaiso.net 

 

▶竹鶏たまごのしあわせおやこスープ 原材料（原産国） 

チキンエキス、でん粉、ブイヨン、砂糖、酵母エキス、食塩、しょ

う油、チキンオイル、具（液全卵（国内製造）、鶏肉、ほうれん草、

人参）／酸化防止剤（Ｖ．Ｅ）、（一部に小麦・卵・大豆・鶏肉・豚

肉を含む） 

宮城県産こだわり卵と親鶏のお肉が入った満足具材のおかずスープ 保存温度帯 常温 

宮城県の養鶏場「竹鶏ファーム」の卵をふんだんに使用したフリーズドライのスープで

す。竹鶏ファームでは卵を産む鶏の飼料に竹炭を混ぜ込むことで、卵独特の臭みが軽減さ

れています。更に、アニマルウェルフェアの観念に基づいて丁寧に飼育された親鶏(卵を

産み終えた鶏)のお肉を具材に使用しており、その歯ごたえのある食感と塩気が良いアク

セントとなっています。 

消費期限 12 か月 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET12/AL7/LLDPE60 パッケージ写真 

 サイズ 縦 12cm×横 7cm×高 3cm 

 

内容量 11g 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 68.2cm×横 43.2 cm×高 28.6cm 

重量 4Kg 

入数 350 

最低納品数 1 ケース 参考価格 185 円(1 ピース) 

販売時期 1 年間 

取得済認証等 
「ISO22000」「FSSC22000」 

※コスモス食品(メーカー)取得 

株式会社オフィス・ミント 

＜調理例＞  所在地 宮城県名取市増田 7 丁目 8-4 

160ml の熱湯を注いでかき混ぜるだけ

で具沢山スープの出来上がりです。 

 HP https://officemint.org/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 野崎祐介 

TEL 022-383-1877 

FAX 022-383-1885 

E-Mail nozaki@officemint.net 

http://www.kaisho.net/
mailto:kimura@kaiso.net
https://officemint.org/
mailto:nozaki@officemint.net


91 

 

 

▶冷凍野菜かき揚げ天ぷら 原材料（原産国） 
玉ねぎ(日本産)人参(日本産)いんげん(日本産)ｴﾋﾞ(インド

ネシア､ﾍﾞﾄﾅﾑ) 小麦でんぷん(アメリカ) 

熟練された職人が 1 枚 1 枚手揚げしております。 保存温度帯 冷凍(－18°Ｃ以下) 

販売する前にオーブンレンジで温めて下さい。日本産の野菜を使用したかき揚げ天ぷらは

現在アメリカの日系ｽｰﾊﾟｰで公表販売中です。 
消費期限 365 日 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 注文対応 パッケージ写真 

 

サイズ 注文対応 

パッケージ写真 

内容量 注文対応 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 注文対応 

重量 注文対応 

入数 注文対応 

最低納品数 注文対応 参考価格 ― 

販売時期 通年 

取得済認証等 ― 

有限会社今野商店 

＜調理例＞  所在地 宮城県塩釜市海岸通 3-13 

冷蔵庫にて解凍してください。解凍後はＤ

+4 以内でお召し上がりください。よりおい

しく召し上がるため、必ずオーブンレンジ

で加熱してください。 

 

HP http://konnonori.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 今野武雄 

TEL 022-362-1537 

FAX 022-362-0398 

E-Mail info@konnonori.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://konnonori.com/
mailto:info@konnonori.com
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▶ささぽん 塩味 原材料（原産国） 
うるち米（（宮城県大崎市産）、植物油、塩／調味料(アミノ

酸等) 

ささ結でつくったソフトな食感のぽん菓子せんべい 保存温度帯 常温 

大崎市のブランド米「ささ結」を使用した新しい米菓子。玄米の香ばしさが引き立つ塩

味、ふんわり甘くほのかな香りが広がるずんだ味の２種類。優しい味わいと楽しい新食感

を是非ご堪能下さい。※直径約 5cm ほどの一口サイズです。 

賞味期限 120 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装：紙 内装：PP 個包装：ｱﾙﾐ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 5.5 ㎝×横 8.3 ㎝××高 11.8 ㎝ 

 

内容量 5 枚（35ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 37cm×横 26cm×高 18cm 

内容量 1ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 1 ケース 参考価格 350 円(税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 有機 JAS 

株式会社松倉 

所在地 宮城県大崎市古川前田町 4-6 

HP http://www.papagonomi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 松倉善輝 

TEL 0229-22-0259 

FAX 0229-22-1340 

E-Mail matsukura@papagonomi.com 

 

 

▶ささぽん ずんだ味 原材料（原産国） 
うるち米(宮城県大崎市産)、植物油、砂糖、グリーンピース粉末、きな粉（（青大

豆）、塩/調味料（アミノ酸等）、（一部に大豆を含む） 

ささ結でつくったソフトな食感のぽん菓子せんべい 保存温度帯 常温 

大崎市のブランド米「ささ結」を使用した新しい米菓子。玄米の香ばしさが引き立つ塩

味、ふんわり甘くほのかな香りが広がるずんだ味の２種類。優しい味わいと楽しい新食感

を是非ご堪能下さい。※直径約 5cm ほどの一口サイズです。 

賞味期限 120 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装：紙 内装：PP 個包装：ｱﾙﾐ パッケージ写真 

 

サイズ 縦 5.5 ㎝×横 8.3 ㎝××高 11.8 ㎝ 

パッケージ写真 

内容量 5 枚（35ｇ） 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 37cm×横 26cm×高 18cm 

内容量 1ｋｇ 

入数 20 

最低納品数 1 ケース 参考価格 350 円(税別) 

販売時期 通年 

取得済認証等 有機 JAS 

株式会社松倉 

所在地 宮城県大崎市古川前田町 4-6 

HP http://www.papagonomi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 松倉善輝 

TEL 0229-22-0259 

FAX 0229-22-1340 

E-Mail matsukura@papagonomi.com 

 

 

http://www.papagonomi.com/
mailto:matsukura@papagonomi.com
http://www.papagonomi.com/
mailto:matsukura@papagonomi.com
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▶ずんだ煎餅 原材料（原産国） 
うるち米（（国内産）、植物油、砂糖、大豆、グリンピース粉末、きな

粉（青大豆）、食塩／調味料（アミノ酸等）、（一部に大豆を含む） 

ずんだの美味しさそのままに、丸餅形の新しいお煎餅 保存温度帯 常温 

日本有数の大豆生産地である大崎市古川。この地で生まれた『ずんだ煎餅』は、ずんだの

美味しさそのままに、丸餅の形をした新しいお煎餅。うるち米にクラッシュした大豆を練

り込んだことで、ずんだの食感を思わせます。表面は着色料を使用せず、国産大豆とグリ

ンピース粉末でずんだ色を表現した天然素材の商品です。※先の天皇皇后両陛下が、平成

２７年３月１３日に来県された際、お土産としてセレクトして頂いた商品です。     

「全国観光土産品公正取引協議会認定品」「宮城県観光土産品公正取引協議会認定品」 

賞味期限 製造日から 150 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP,M ラベル：紙 パッケージ写真 

サイズ 縦 27 ㎝×横 20 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 9 枚 

 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 35 ㎝×高 27.5 ㎝ 

重量 1.25ｋｇ 

入数 12PC 

最低納品数 1 ケース(12 入) 参考価格 350 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社松倉 

所在地 宮城県大崎市古川前田町 4-6 

HP http://www.papagonomi.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 松倉 善輝 

TEL 0229-22-0259 

FAX 0229-22-1340 

E-Mail matsukura@papagonomi.com 

 

 

▶仙台みそせん 原材料（原産国） 
うるち米（（国産）（・味噌（（仙台味噌）（・砂糖（・みりん、醤油／調味料

（アミノ酸等）、（原材料の一部に大豆・小麦を含む） 

ひとめぼれ米の生地に、たっぷりの仙台味噌で味付けました。 保存温度帯 常温 

「ひとめぼれ 100％」を使用した生地に、たっぷりの仙台味噌で味付けまし

た。仙台味噌は、仙台藩初代藩主伊達政宗が仙台城下に設置した御塩噌蔵と

呼ばれる味噌醸造所で作らせた味噌にならって製造されている味噌のことで

す。米麹と大豆で作られており、辛口の赤味噌で、風味高く、お米との相性

は抜群です。 

賞味期限 製造日から 120 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP ラベル：紙 パッケージ写真 

サイズ 縦 25 ㎝×横 20 ㎝×高 4 ㎝ 

 

内容量 5 枚 

 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 25.5 ㎝×横 36 ㎝×高 26 ㎝ 

重量 1.69ｋｇ 

入数 15PC 

最低納品数 1 ケース(15 入) 参考価格 350 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社松倉 

所在地 宮城県大崎市古川前田町 4-6 

HP http://www.papagonomi.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 松倉 善輝 

TEL 0229-22-0259 

FAX 0229-22-1340 

E-Mail matsukura@papagonomi.com 

 

 

http://www.papagonomi.com/
mailto:matsukura@papagonomi.com
http://www.papagonomi.com/
mailto:matsukura@papagonomi.com
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▶仙台みそピー 原材料（原産国） 
落花生（（中国）、砂糖、仙台（（仙台味噌）、水飴、植物油／

カラメル色素、（原材料の一部に大豆を含む） 

風味高い仙台味噌で、良質なピーナッツをコーティングした逸品 保存温度帯 常温 

風味高い仙台味噌で、良質なピーナッツをコーティングした「仙台みそピ

ー」。仙台味噌は、仙台藩初代藩主伊達政宗が仙台城下に設置した御塩噌蔵と

呼ばれる味噌醸造所で作らせた味噌にならって製造されている味噌のことで

す。米麹と大豆で作られており、風味高い辛口の赤味噌。どこか懐かしく、

甘辛くて、クセになる味です。 

賞味期限 製造日から 150 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP ラベル：紙 パッケージ写真 

サイズ 縦 22.5 ㎝×横 12.5 ㎝×高 3 ㎝ 

 

内容量 130ｇ 

 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 37 ㎝×横 26 ㎝×高 18 ㎝ 

重量 4.52ｋｇ 

入数 30PC 

最低納品数 1ケース（30入） 参考価格 300 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社松倉 

所在地 宮城県大崎市古川前田町 4-6 

HP http://www.papagonomi.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 松倉 善輝 

TEL 0229-22-0259 

FAX 0229-22-1340 

E-Mail matsukura@papagonomi.com 

 

 

▶パパ好み 原材料（原産国） 

うるち米（（国産）、もち米（（国産）、落花生（（中国）、アジ、醤油、砂

糖、ごま、みりん、昆布エキス、昆布、デキストリン、かつお節、

海苔、かつおエキス、えび、アオサ、植物性油脂、食塩、唐辛子、

麦芽糖、香辛料／調味料（アミノ酸等）、加工澱粉、（一部に小麦・

落花生・えび・大豆・ごまを含む） 

油を使わず焼き上げたあられと、アジ、ピーナッツのミックス商品 保存温度帯 常温 

1960 年製造開始。皆様に愛され生誕 60 周年！古川名物松倉の「パパ好み」は、油を使

わず丹念に焼き上げた数種類のあられと、アジ、ピーナッツをミックスした商品です。

「ママも喜ぶパパ好み」をキャッチフレーズに、ビールのおつまみ、ご贈答、お茶うけに

ご愛用いただいております。※平成 28 年 3 月 17 日、先の天皇皇后両陛下が来県された

際、お土産としてセレクトして頂いた商品です。                               

「全国観光土産品公正取引協議会認定品」「宮城県観光土産品公正取引協議会認定品」 

賞味期限 製造日から 150 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PP パッケージ写真 

サイズ 縦 15.5 ㎝×横 9.5 ㎝×高 1.5 ㎝ 

 

内容量 32ｇ 

 ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 40 ㎝×横 25 ㎝×高 23 ㎝ 

重量 3.6ｋｇ 

入数 8PC×10 入 

最低納品数 1ケース（（80入） 参考価格 100 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社松倉 

所在地 宮城県大崎市古川前田町 4-6 

HP http://www.papagonomi.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 松倉 善輝 

TEL 0229-22-0259 

FAX 0229-22-1340 

E-Mail matsukura@papagonomi.com 

 

http://www.papagonomi.com/
mailto:matsukura@papagonomi.com
http://www.papagonomi.com/
mailto:matsukura@papagonomi.com
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▶ソイコロ プレーン 原材料（原産国） 小麦粉、バター、大豆粉、粉糖、豆乳、食塩 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用した一口サイズのクッキー 保存温度帯 常温 

大豆の香ばしさが口いっぱいに広がる。大豆をお菓子として味わえ

る食べやすい一口サイズ。 

消費期限 72 日間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装･シール：紙 袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.5cm×高 7.5cm 

 

内容量 75g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 34cm×横 25cm×高 18cm 

内容量 2.2kg 

入数 24 箱 

最低納品数 1ｃ/s(24 箱) 参考価格 380 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

▶ソイコロ ほうれん草 原材料（原産国） 
小麦粉、バター、粉糖、豆乳、ほうれん草粉、大豆粉、食

塩 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用した一口サイズのクッキー 保存温度帯 常温 

大豆パウダーとほうれん草パウダーをブレンド。ほうれん草パウダ

ーは抹茶と香りが似ており葉物野菜が苦手な方でも食べやすい。 

消費期限 72 日間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装･シール：紙 袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.5cm×高 7.5cm 

 

内容量 75g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 34cm×横 25cm×高 18cm 

内容量 2.2kg 

入数 24 箱 

最低納品数 1ｃ/s(24 箱) 参考価格 380 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

 

http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
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mailto:marketings@jasendai.or.jp
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▶ソイコロ かぼちゃ 原材料（原産国） 小麦粉、バター、粉糖、豆乳、かぼちゃ粉、大豆粉、食塩 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用した一口サイズのクッキー 保存温度帯 常温 

大豆パウダーとかぼちゃパウダーをブレンドさせ野菜を使用した定

番商品。 

消費期限 72 日間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装･シール：紙 袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.5cm×高 7.5cm 

 

内容量 75g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 34cm×横 25cm×高 18cm 

内容量 2.2kg 

入数 24 箱 

最低納品数 1ｃ/s(24 箱) 参考価格 380 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

 

▶ソイコロ にんじん 原材料（原産国） 小麦粉、バター、粉糖、豆乳、にんじん粉、大豆粉 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用した一口サイズのクッキー 保存温度帯 常温 

大豆パウダーと人参パウダーをブレンドさせ、野菜の旨味を十分に

堪能できる。 

消費期限 72 日間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装･シール：紙 袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.5cm×高 7.5cm 

 

内容量 75g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 34cm×横 25cm×高 18cm 

内容量 2.2kg 

入数 24 箱 

最低納品数 1ｃ/s(24 箱) 参考価格 380 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
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▶ソイコロ 紫いも 原材料（原産国） 小麦粉、バター、粉糖、豆乳、紫いも粉、大豆粉、食塩 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用した一口サイズのクッキー 保存温度帯 常温 

大豆パウダーと紫いもパウダーをブレンドさせ、野菜本来の優しい

甘さの商品です。 

消費期限 72 日間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装･シール：紙 袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.5cm×高 7.5cm 

 

内容量 75g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 34cm×横 25cm×高 18cm 

内容量 2.2kg 

入数 24 箱 

最低納品数 1ｃ/s(24 箱) 参考価格 380 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

 

▶ソイチップス ごま油のり塩 原材料（原産国） 
低糖質大豆粉(宮城県産ミヤギシロメ)、食用パーム油、粉

末ごま油(乳成分を含む)、塩、青のり、昆布/乳化剤 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用したノンフライスナック 保存温度帯 常温 

大豆のスナック菓子。宮城県産の良質な大豆を使用し、パティシエ

柿沢安耶監修で味付けをしました。 

青のりの香りにごま油の風味が加わり、隠し味の昆布が後を引きま

す。 

シンプルながら存在感のある味に仕上げました。 

消費期限 製造日から 1 年間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 21cm×横 15cm×高 3cm 

 

内容量 50g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 42cm×横 33cm×高 12cm 

内容量 1.1kg 

入数 12 袋 

最低納品数 1ｃ/s(12 袋) 参考価格 290 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
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▶ソイチップス スモーキーバーベキュー 原材料（原産国） 

低糖質大豆粉(宮城県産ミヤギシロメ)、食用パーム油、塩、トマト、

オニオン、ガーリック、粉末醤油(乳成分（・大豆を含む)、パプリカ、

粉末醤油(小麦（・大豆を含む)、乾燥パセリ、スモークパウダー、セ

ロリ、ナツメグ、ジンジャー、豆みそ粉末(大豆を含む)、オールス

パイス、カイエンペッパー、ホワイトペッパー、シナモン/乳化剤、

ｐH 調整剤、香料 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用したノンフライスナック 保存温度帯 常温 

大豆のスナック菓子。宮城県産の良質な大豆を使用し、パティシエ

柿沢安耶監修で味付けをしました。 

様々な野菜やスパイスを配合してスモーキーなバーベキュー味を再

現しました。 

消費期限 製造日から 1 年 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 21cm×横 15cm×高 3cm 

 

内容量 50g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 42cm×横 33cm×高 12cm 

内容量 1.1kg 

入数 12 袋 

最低納品数 1ｃ/s(12 袋) 参考価格 290 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

 

 

▶ソイチップス スパイシーインディアンカレー 原材料（原産国） 

低糖質大豆粉(宮城県産ミヤギシロメ)、食用パーム油、塩、カレー

パウダー、ガーリック、オニオン、カイエンペッパー、ジンジャー、

フェネグリーク 

宮城県産の大豆「ミヤギシロメ」を使用したノンフライスナック 保存温度帯 常温 

大豆のスナック菓子。宮城県産の良質な大豆を使用し、パティシエ

柿沢安耶監修で味付けをしました。 

本格的にスパイスを調合したカレーから醸し出される味わいは、淡

白な大豆からできているとは思えないインパクトです。 

消費期限 製造日から 1 年間 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外袋：プラ パッケージ写真 

サイズ 縦 21cm×横 15cm×高 3cm 

 

内容量 50g 

 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール：紙 

サイズ 縦 42cm×横 33cm×高 12cm 

内容量 1.1kg 

入数 12 袋 

最低納品数 1ｃ/s(12 袋) 参考価格 290 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

仙台農業協同組合 

所在地 宮城県仙台市若林区卸町東 1 丁目 9-12 

HP http://sendaizu.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 株式会社ジェイエイ仙台 関谷 朋美 

TEL 080-1685-7695 

FAX 022-368-3422 

E-Mail marketings@jasendai.or.jp 

http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
http://sendaizu.com/
mailto:marketings@jasendai.or.jp
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▶はまぐりもなかくっきー アーモンド５個入 原材料（原産国） 

マーガリン、砂糖、小麦粉、卵、アーモンド、ショートニ

ング、生クリーム、餅粉、塩 アレルギー物質（小麦、卵，

乳、アーモンド） 

最中の皮の中はあんこではなく、サクサクのメレンゲクッキー 保存温度帯 常温（直射日光、高温多湿を避け保存） 

創業 134 年の宮城県気仙沼の老舗菓子店が作る和洋折衷の新食感ス

イーツ。 

賞味期限 4５日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.5 ㎝×横 24 ㎝×高 10 ㎝ 

 

内容量 1 袋 2 枚入×5 個入り 

ケ
ー
ス 

材質 紙 

サイズ 縦 24cm×横 10cm×高 84cm 

重量 0.2kg 

入数 5 

最低納品数 50 参考価格 1,188 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

コヤマ菓子店 小山裕隆(コヤマカシテン オヤマヒロタカ) 

所在地 宮城県気仙沼市魚市場前 1-31 

HP https://koyama-kashi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小山裕隆 

TEL 0226-22-0868（営業時間：9～19 時 水曜定休） 

FAX 0226-22-0868 

E-Mail koyamacake@gmail.com 

 

 

▶はまぐりもなかくっきー いろいろ味 5 個入 原材料（原産国） 

マーガリン，砂糖、小麦粉、卵、アーモンド、ショートニン

グ、生クリーム、ココア、黒糖、あんこパウダー、小豆、餅

粉、塩 アレルギー物質（小麦、卵、乳、アーモンド）  

最中の皮の中はあんこではなく、サクサクのメレンゲクッキー 保存温度帯 常温（直射日光、高温多湿を避け保存） 

創業 134 年の宮城県気仙沼の老舗菓子店が作る和洋折衷の新食感ス

イーツ 

賞味期限 45 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.5 ㎝×横 24 ㎝×高さ 10 ㎝  

 

内容量 
1 袋 2 枚入×5（アーモンド、塩、チ

ョコ、あんこ、黒糖：各 1 袋） 

ケ
ー
ス 

材質 紙 

サイズ 縦 24cm×横 10cm×高 84cm 

重量 0.2kg 

入数 5 

最低納品数 50 参考価格 1,350 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

コヤマ菓子店 小山裕隆(コヤマカシテン オヤマヒロタカ) 

所在地 宮城県気仙沼市魚市場前 1-31 

HP https://koyama-kashi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小山裕隆 

TEL 0226-22-0868（営業時間：9～19 時 水曜定休） 

FAX 0226-22-0868 

E-Mail koyamacake@gmail.com 

https://koyama-kashi.jp/
mailto:koyamacake@gmail.com
https://koyama-kashi.jp/
mailto:koyamacake@gmail.com
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▶うみねっこー塩あんくっきー 5 個入 原材料（原産国） 

小麦粉（（国産）、白あん、（白生餡、きび糖）、バター（（乳成分を含む）、きび

糖、アーモンドパウダー、卵白（卵を含む）、牛乳、食塩/ベーキングパウダ

ー（アルミフリー）アレルギー物質（小麦、卵、乳、アーモンド）  

生地はさっくり、中はしっとり。バター100%、きび糖使用、

保存料・着色料無添加。子どもも、お年寄りも安心 
保存温度帯 常温（直射日光、高温多湿を避け保存） 

創業 134 年の宮城県気仙沼の老舗菓子店が，震災後 10 年を節

目に素材にこだわり，気仙沼を感じられるお菓子「プレミアム

うみねっこーシリーズ」の第一弾 

賞味期限 60 日 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 紙 パッケージ写真 

             

 

サイズ 縦 21.5cm×横 9cm×高 5cm  

 
内容量 1 袋×5 

ケ
ー
ス 

材質 紙 

サイズ 縦 21.5cm×横 9cm×高 5cm 

重量 0.25kg 

入数 5 

最低納品数 50 参考価格 1,188 円(税込) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

コヤマ菓子店 小山裕隆(コヤマカシテン オヤマヒロタカ) 

所在地 宮城県気仙沼市魚市場前 1-31 

HP https://koyama-kashi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小山裕隆 

TEL 0226-22-0868（営業時間：9～19 時 水曜定休） 

FAX 0226-22-0868 

E-Mail koyamacake@gmail.com 

 

▶だん吉四色 

～ずんだ餡・ごま餡・くるみ餡・みた

らしだれ～12 粒 

原材料（原産国） 

【ずんだ餡団子】上新粉（うるち米(国産)）、枝豆、砂糖、マルトース、水飴、

食塩／酵素、（一部に小麦・大豆を含む）【ごま餡団子】黒ごま餡（国内製造（砂

糖、白いんげん豆、黒ごま、水飴、ごま油、食塩、寒天））、上新粉（うるち米

（国産））、マルトース、砂糖、食塩／酵素、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）

【くるみ餡団子】上新粉（うるち米（国産））、くるみ、砂糖、マルトース、食

塩／酵素、（一部に小麦・くるみ・大豆を含む）【みたらし団子】みたらしだれ

（国内製造（砂糖、しょうゆ、果糖ぶどう糖液糖、食塩、水あめ））、上新粉（う

るち米（国産））、マルトース、砂糖、食塩／酵素、酒精、増粘剤（加工デンプ

ン）、（一部に小麦・大豆を含む）  

4 つの味が楽しめる、串に刺していないタイプのお団子です。 保存温度帯 冷凍（－18℃以下） 

自家炊きずんだ餡とくるみ餡、焙煎黒ごま餡と旨味醤油仕立てのみ

たらしだれをかけた 4 つの味が楽しめます。生地は国産の上新粉だ

けを使用しています。 

消費期限 D+365（解凍後 D+２） 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー

ジ 

材質 本体/バイオ PPF 蓋/OPS 楊枝/OPS ラベル/PP パッケージ写真 

 
サイズ 縦 15.5 ㎝×横 15.5 ㎝×高さ 4.5 ㎝   

 
内容量 12 粒 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール紙 

サイズ 縦 32 ㎝×横 47 ㎝×高さ 21 ㎝ 

重量 5.1 ㎏ 

入数 12P×2 

最低納品数 4,000 ﾊﾟｯｸ 参考価格 330 円（税抜き） 

販売時期 通年 

取得済認証等 日本冷凍食品協会認定 

株式会社 大沼製菓 

所在地 宮城県石巻市桃生町給人町字東町 119 

HP http://www.onuma-honpo.strikingly.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大沼 千明 

TEL 0225-76-3213 

FAX 0225-76-1836 

E-Mail onuma-so@eagle.ocn.ne.jp 

https://koyama-kashi.jp/
mailto:koyamacake@gmail.com
http://www.onuma-honpo.strikingly.com/
mailto:onuma-so@eagle.ocn.ne.jp
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▶よもぎ大福 5 個入 原材料（原産国） 

つぶ餡（（中国製造（（砂糖、小豆））、もち粉（（もち米（（米国産））、マ

ルトース、よもぎ、砂糖、／加工デンプン、酵素、V.C、重曹、（一

部に小麦・大豆を含む） 

自然解凍後そのまま食べられます。 保存温度帯 冷凍（－18℃以下） 

よもぎを生地に練り込んでいます。中はつぶ餡です。 消費期限 D+365（解凍後 D+2） 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 本体/PSP 蓋/OPS ラベル/PP パッケージ写真 

 

サイズ 縦 11.5 ㎝×横 18.5 ㎝×高さ 4.5 ㎝ 

 

内容量 ５個入 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール紙 

サイズ 縦 32 ㎝×横 47 ㎝×高さ 21 ㎝ 

重量 6.0 ㎏ 

入数 12P×2 

最低納品数 2,000 ﾊﾟｯｸ 参考価格 350 円（税抜き） 

販売時期 通年 

取得済認証等 日本冷凍食品協会認定 

株式会社 大沼製菓 

所在地 宮城県石巻市桃生町給人町字東町 119 

HP http://www.onuma-honpo.strikingly.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 大沼 千明 

TEL 0225-76-3213 

FAX 0225-76-1836 

E-Mail onuma-so@eagle.ocn.ne.jp 

 

 

 

▶喜久福 原材料（原産国） 

【喜久福ずんだ】ずんだ餡(枝豆、砂糖、白いんげん、枝豆 (だだちゃ豆)、食塩、もち米、乳等を主原料とす

る食品、砂糖、生クリーム、食塩、洋酒、甘味料(トレハロース)、加工澱粉、酵素、着色料(クチナシ色素)、

乳化剤、香料、pH 調整剤、クロレラエキス、乳酸菌生成エキス、安定剤(増粘多糖類)、(原材料の一部に大豆

を含む)  

お茶の井ヶ田の人気 No.1 商品です！ 保存温度帯 冷凍（-18℃以下） 解凍後冷蔵（5℃以下） 

創業 100 年のお茶屋がつくる和洋菓子「喜久福」。宮城県産みやこがねを使った柔らかな

お餅で餡とクリームを包み込み、絶妙なハーモニーをお楽しみいただけます。「抹茶」「ず

んだ」「生クリーム」「ほうじ茶」の 4 種類、各種個包装です。4 個入から 30 個入までの

箱詰め小売用ギフト商材や業務用バルク商材まで、幅広い規格でご用意しています。  

冷凍の温度帯での輸送・保管となり、冷蔵の温度帯で 30 分～1 時間程解凍していただい

た後、冷たい状態で美味しくお召し上がりいただけます。 

消費期限 冷凍 180 日、解凍後冷蔵 48 時間 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 袋：PET、PP パッケージ写真 

サイズ 縦 7 ㎝×横 9 ㎝ 

喜久福 ずんだ

 

内容量 39g 

 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 商品により異なる 

内容量 商品により異なる 

入数 商品により異なる 

最低納品数 1 ケース 参考価格 120 円/個（国内小売価格）  

販売時期 通年 

取得済認証等 FSSC22000 

井ヶ田製茶株式会社 

所在地 宮城県仙台市大町二丁目７－２３ 

HP http://www.ocha-igeta.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 東北・食文化輸出推進事業協同組合 事務局 

TEL 022-383-6201 

FAX 022-383-6204 

E-Mail info@tohoku-focus.jp 

 

 

http://www.onuma-honpo.strikingly.com/
mailto:onuma-so@eagle.ocn.ne.jp
http://www.ocha-igeta.co.jp/
mailto:info@tohoku-focus.jp
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▶お茶 原材料（原産国） 緑茶（日本） 

仙台から、おいしい新茶の香り。 保存温度帯 常温 

創業 100 年の井ヶ田製茶。品質本位のお茶づくりに取り組み、契約茶農家とともに上品なお茶の

製品化に力を注ぎました。全国有数の産地・静岡県掛川市で栽培された茶葉は、収穫後すぐに仙

台へ運ばれ加工・保存されます。一年を通して新鮮なお茶をご提供することができます。定番の

深蒸し茶からほうじ茶、玄米茶まで、幅広い商品ラインナップを取り揃えています。  

消費期限 1 年 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PE パッケージ写真 

 
 

 

サイズ 縦 23.5 ㎝×横 7 ㎝ 深蒸し煎茶 初摘 

 

内容量 100g 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 22 ㎝×横 34 ㎝×高 12.5 ㎝ 

内容量 3.0kg 

入数 25 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 FSSC22000 

井ヶ田製茶株式会社 

所在地 宮城県仙台市大町二丁目７－２３ 

HP http://www.ocha-igeta.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 東北・食文化輸出推進事業協同組合 事務局 

TEL 022-383-6201 

FAX 022-383-6204 

E-Mail info@tohoku-focus.jp 

 

 

▶牛たんサイダー 原材料（原産国） 
果糖ぶどう糖液糖（国内製造）、コラーゲンペプチド（ゼ

ラチン）／炭酸、酸味料、香料、カラメル色素  

仙台名物牛たん風味のサイダー 保存温度帯 常温 

仙台名物の牛たんを再現したご当地サイダーです。本格的な炭火焼

風味に仕上げております。多数のメディアに取り上げられた実績も

あり、話題性も抜群です。 

消費期限 製造日から 540 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス ケース写真 

 

サイズ H210 ㎜×Φ60 ㎜ 

 

内容量 340 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 37.5 ㎝×高 22.5 ㎝ 

内容量 14.6 ㎏ 

入数 24 本 

最低納品数 10 ｹｰｽ（（混載可） 参考価格 200 円/本（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAS 日本農林規格製造工場認定（炭酸飲料）  

トレボン食品株式会社 

所在地 宮城県仙台市宮城野区小田原 2 丁目 3 番 18 号 

HP http://www.tresbon.co.jp/  

問
い
合
わ
せ 

担当 鶴戸 祐也 

TEL 022(256)4137 

FAX 022(256)4901 

E-Mail info@tresbon.co.jp  

 

 

http://www.ocha-igeta.co.jp/
mailto:info@tohoku-focus.jp
http://www.tresbon.co.jp/
mailto:info@tresbon.co.jp
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▶ずんだサイダー 原材料（原産国） 
果糖ぶどう糖液糖（（国内製造）、食塩、枝豆パウダー／炭酸、香料、

酸味料、紅花色素、クチナシ色素 ※アレルギー27 品目中 大豆 

仙台名物ずんだ風味のサイダー 保存温度帯 常温 

仙台名物のずんだを再現したご当地サイダーです。枝豆パウダーを

配合し、より本格的な枝豆の香りにこだわっております。 

消費期限 製造日から 540 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス ケース写真 

 

サイズ H210 ㎜×Φ60 ㎜ 

 

内容量 340 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 37.5 ㎝×高 22.5 ㎝ 

内容量 14.6 ㎏ 

入数 24 本 

最低納品数 10 ｹｰｽ（（混載可） 参考価格 200 円/本（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAS 日本農林規格製造工場認定（炭酸飲料） 

トレボン食品株式会社 

所在地 宮城県仙台市宮城野区小田原 2 丁目 3 番 18 号 

HP http://www.tresbon.co.jp/  

問
い
合
わ
せ 

担当 鶴戸 祐也 

TEL 022(256)4137 

FAX 022(256)4901 

E-Mail info@tresbon.co.jp  

 

 

▶伊達サイダー 原材料（原産国） 果糖ぶどう糖液糖（国内製造）／炭酸、酸味料、香料 

伊達政宗をモチーフにしたオリジナルサイダー 保存温度帯 常温 

全国的にも人気の高い武将である伊達政宗をモチーフにし、伊達家

の家紋も使用しているラベルが特徴のオリジナルサイダーです。お

土産としてご好評をいただいております。 

消費期限 製造日から 540 日以内 

商品用途 小売用  業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス ケース写真 

 

サイズ H210 ㎜×Φ60 ㎜ 

 

内容量 340 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 37.5 ㎝×高 22.5 ㎝ 

内容量 14.6 ㎏ 

入数 24 本 

最低納品数 10 ｹｰｽ（（混載可） 参考価格 200 円/本（税込） 

販売時期 通年 

取得済認証等 JAS 日本農林規格製造工場認定（炭酸飲料） 

トレボン食品株式会社 

所在地 宮城県仙台市宮城野区小田原 2 丁目 3 番 18 号 

HP http://www.tresbon.co.jp/  

問
い
合
わ
せ 

担当 鶴戸 祐也 

TEL 022(256)4137 

FAX 022(256)4901 

E-Mail info@tresbon.co.jp  

 

 

http://www.tresbon.co.jp/
mailto:info@tresbon.co.jp
http://www.tresbon.co.jp/
mailto:info@tresbon.co.jp
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▶ホヤぼーやコーヒーバッグ 6 個セット 原材料（原産国） ブラジル、ルワンダ、タンザニア 

カップオンコーヒーよりももっと手軽に 

おいしいコーヒーを楽しめる 
保存温度帯 常温 

 消費期限 製造より１年間 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET PE パッケージ写真 

 サイズ W11 ㎝×H12.3 ㎝×D1 ㎝ 

 内容量 6 個(１個あたり豆の量１０g) 

ケ
ー
ス 

材質 PP 

サイズ W33 ㎝×H12.3 ㎝×D2 ㎝ 

内容量 10g コーヒーバック×6 個 

入数 ６個 

最低納品数 6×80 参考価格 972 円(税込) 

販売時期 現行品 

取得済認証等 － 

株式会社オノデラコーポレーション 

＜調理例＞おいしい淹れ方  所在地 宮城県気仙沼市館山１丁目 6 番 31 号 

①袋からコーヒーバッグを取り出しカップへ。 

②カップに沸騰したお湯を注ぎ(約 160ｇ～200ｇ) 

4 分程浸します。 

③カップの中で 10 回程上下にしっかり動かして 

抽出し、コーヒーバッグを取り出してください。 

 
HP http://www.anchor2fullsail.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小野寺靖忠 

TEL 0226-23-8091 

FAX 0226-24-4566 

E-Mail info@anchor2fullsail.co.jp 

 

 

 

 

▶ライトハウスブレンド (5 個入) 原材料（原産国） タンザニア、ブラジル、グァテマラ 

眠らない灯台守のための深煎りブレンド！カップオンコーヒー 保存温度帯 常温 

 

消費期限 製造から１年間 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET PE パッケージ写真 

 

サイズ W11 ㎝×H12.3 ㎝×D1 ㎝ 

パッケージ写真 

内容量 ５個（１個あたり豆の量１２g ） 

ケ
ー
ス 

材質 紙 

サイズ W13.5 ㎝×H111.5 ㎝×D6.5 ㎝ 

内容量 12g カップオンコーヒー×5 個 

入数 ５個 

最低納品数 ５×80 参考価格 864 円(税込) 

販売時期 現行品 

取得済認証等 － 

株式会社オノデラコーポレーション 

＜調理例＞  所在地 宮城県気仙沼市館山１丁目 6 番 31 号 

簡単！カップにのせてお湯を注ぐだけ 

 カップにのせてお湯を注ぐだけで OK 

すぐに薫り高いコーヒーが楽しめます。 

 
HP http://www.anchor2fullsail.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小野寺靖忠 

TEL 0226-23-8091 

FAX 0226-24-4566 

E-Mail info@anchor2fullsail.co.jp 

 

http://www.anchor2fullsail.co.jp/
mailto:info@anchor2fullsail.co.jp
http://www.anchor2fullsail.co.jp/
mailto:info@anchor2fullsail.co.jp
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▶デカフェブレンド バラ５個（箱なし） 原材料（原産国） メキシコ、グァテマラ 

「ちゃんとおいしいデカフェ」をあなたに。カップオンコーヒー 保存温度帯 常温 

 

消費期限 製造から１年間 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 PET PE パッケージ写真 

 

サイズ W11 ㎝×H12.3 ㎝×D1 ㎝ 

 

内容量 ５個（１個あたり豆の量１２g ） 

ケ
ー
ス 

材質 紙 

サイズ W13.5 ㎝×H111.5 ㎝×D6.5 ㎝ 

内容量 12g カップオンコーヒー×5 個 

入数 ５個 

最低納品数 ５×80 参考価格 1,080 円(税込)  

販売時期 現行品 

取得済認証等 － 

株式会社オノデラコーポレーション 

＜調理例＞  所在地 宮城県気仙沼市館山１丁目 6 番 31 号 

簡単！カップにのせてお湯を注ぐだけ 

 カップにのせてお湯を注ぐだけで OK 

すぐに薫り高いコーヒーが楽しめます。 

 
HP http://www.anchor2fullsail.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 小野寺靖忠 

TEL 0226-23-8091 

FAX 0226-24-4566 

E-Mail info@anchor2fullsail.co.jp 

 

 

 

▶飲む鳴子温泉 500ml 原材料（原産国） 温泉水（日本） 

「飲む湯治」という発想から生まれた飲む温泉水 保存温度帯 常温 

「飲む湯治」という発想から心も身体も疲れている現代人が“美しく・健康”になれるよう

にとの想いから生まれました。素材は地下 600m から湧出する貴重な「鳴子温泉」とい

う極上の自然ただ、それだけです。 

消費期限 2 年 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ペット パッケージ写真 

 

サイズ 縦 6.3 ㎝×横 6.3 ㎝×高 19.5 ㎝ 

 
内容量 500ml 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 38.5 ㎝×高 21.9 ㎝ 

重量 13kg 

入数 24 本 

最低納品数 要相談 参考価格 150 円/本（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社サトーまつばら源泉精水所 

所在地 宮城県大崎市鳴子温泉字久田 46-2 

HP https://www.matsubaragensen.com 

問
い
合
わ
せ 

担当 淺沼 政幸 

TEL 0229-84-7770 

FAX 0229-84-7771 

E-Mail sales-div@matsubaragensen.com 

 

 

http://www.anchor2fullsail.co.jp/
mailto:info@anchor2fullsail.co.jp
https://www.matsubaragensen.com/
mailto:sales-div@matsubaragensen.com
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▶蒼天伝 大吟醸 原材料（原産国） 米、米麹、醸造アルコール(全て国産) 

男山本店の最高峰 保存温度帯 冷蔵（12~18℃） 

酒米の王様、山田錦を 35％まで精米し使用。果実様の華やかな香

り、柔らかい飲み口とキレのある後味が特徴。2019 年の

International Wine Challenge にてトロフィー（上位 1％）受賞。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.75 ㎝×横 7.75 ㎝×高 29.7 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 36 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 14.34 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社男山本店 

＜飲み方＞  所在地 宮城県気仙沼市入沢 3-8 

適温 12℃～15℃ 

ワイングラスなど香りを楽しめるグラスがおすすめ。 

HP https://www.kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 専務取締役 菅原 大樹 

TEL 0226-24-8088 

FAX 0226-22-3037 

E-Mail hiroki-s@kesennuma.co.jp 

 

 

▶蒼天伝 蔵の華 純米吟醸 原材料（原産国） 米、米麹（全て国産） 

洗練された香りと味が楽しめる 1 本 保存温度帯 冷蔵（12~18℃） 

宮城県産の酒米、「蔵の華」を全量使用。精米歩合 50％。 

柔らかく花のような香りが広がり、味わいは甘味とキレのバランス

が絶妙。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.75 ㎝×横 7.75 ㎝×高 29.7 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 36 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 14.34 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社男山本店 

＜飲み方＞  所在地 宮城県気仙沼市入沢 3-8 

適温は 12℃～15℃。 

酒器は特に選びませんが、ワイングラス、ガラスのおちょこがおすすめ。 

HP https://www.kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 専務取締役 菅原 大樹 

TEL 0226-24-8088 

FAX 0226-22-3037 

E-Mail hiroki-s@kesennuma.co.jp 

 

https://www.kesennuma.co.jp/
mailto:hiroki-s@kesennuma.co.jp
https://www.kesennuma.co.jp/
mailto:hiroki-s@kesennuma.co.jp
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▶蒼天伝 特別純米酒 原材料（原産国） 米、米麹(全て国産) 

男山本店の看板銘柄、「蒼天伝」のオリジン 保存温度帯 冷蔵（12~18℃） 

原料は宮城県産蔵の華を 55％まで磨いて使用。気仙沼で水揚げされる魚介類との相性を

念頭に生まれたお酒。甘辛のバランスが良く、シャープな味わいが楽しめます。このお酒

はパリの日本酒コンクール、「蔵マスター2019」にてプラチナ賞を受賞しています。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.75 ㎝×横 7.75 ㎝×高 29.7 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 36 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 14.34 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社男山本店 

＜飲み方＞  所在地 宮城県気仙沼市入沢 3-8 

おすすめの飲用温度は 12～15℃、または常温 

冷やすとシャープさが際立ち、常温だと酸を感じやすくなり、飲み疲れしませ

ん。 

HP https://www.kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 専務取締役 菅原 大樹 

TEL 0226-24-8088 

FAX 0226-22-3037 

E-Mail hiroki-s@kesennuma.co.jp 

 

 

▶蒼天伝 蔵の華 純米酒 原材料（原産国） 米、米麹(全て国産) 

飲用温度帯、シーン共にオールマイティーな 1 本 保存温度帯 冷蔵（12~18℃）、暗所であれば常温可 

酒米は宮城県産蔵の華でこれを 60％まで精米し、使用。 

スッキリした飲み口、甘さ控えめの落ち着いた味わいが特徴です。 

冷酒もおすすめですが、温めることで印象が変わります。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.75 ㎝×横 7.75 ㎝×高 29.7 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28 ㎝×横 36 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 14.34 ㎏ 

入数 12 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社男山本店 

＜飲み方＞  所在地 宮城県気仙沼市入沢 3-8 

最適な飲用温度は 15℃前後、または 36℃程度のぬる燗。 

酒器は特に選びませんが、陶器や錫製だと味がやわらかく広がります。 

HP https://www.kesennuma.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 専務取締役 菅原 大樹 

TEL 0226-24-8088 

FAX 0226-22-3037 

E-Mail hiroki-s@kesennuma.co.jp 

 

https://www.kesennuma.co.jp/
mailto:hiroki-s@kesennuma.co.jp
https://www.kesennuma.co.jp/
mailto:hiroki-s@kesennuma.co.jp
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▶金紋両國 水鳥記 純米大吟醸 蔵の華 原材料（原産国） 米・米麹 

宮城県産“蔵の華”を 44%まで磨き上げた純米大吟醸酒  保存温度帯 冷蔵（0～5℃） 

2018 年度 KuraMaster 金賞受賞酒。創業 115 年「品質第一」を旨とし、淡

麗さの中にも旨みを感じるその酒質は、特に新鮮な魚介類の持ち味を邪魔す

ることなく最初の一杯から最後の一滴まで飲み飽きることがありません。 

消費期限 製造後 180 日以内 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 10.5 ㎝×横 10.5 ㎝×高 39.7 ㎝ 

 

内容量 1.8Ｌ ※720 ㎖瓶もあります。 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24.5 ㎝×横 35.5 ㎝×高 44 ㎝ 

重量 17.63 ㎏ 

入数 6 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 角星 

所在地 宮城県気仙沼市切通 78 

HP http://kakuboshi.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務 斉藤 大介 

TEL 0226-22-0001 

＜飲み方＞ 

純米大吟醸ならではの米の旨みとコク、洗練された香りをお楽しみください。 

FAX 0226-23-8978 

E-Mail center@kakuboshi.co.jp 

 

 

▶金紋両國 気仙沼 ゆず酒 原材料（原産国） 日本酒・柚子果汁（国産）・果糖液糖 

蔵元が造る気仙沼・北限のゆず酒 保存温度帯 冷蔵（0～5℃） 

気仙沼産ゆず果汁を贅沢に使用した日本酒ベースのリキュールです｡ 消費期限 製造後 180 日以内 

 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

サイズ 縦 10.5 ㎝×横 10.5 ㎝×高 39.7 ㎝ 

 

内容量 1.8Ｌ ※720 ㎖瓶もあります。 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24.5 ㎝×横 35.5 ㎝×高 44 ㎝ 

重量 18.08 ㎏ 

入数 6 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 角星 

所在地 宮城県気仙沼市切通 78 

HP http://kakuboshi.co.jp 

＜飲み方＞ 

冷やしてそのままストレート、氷を入れてロック。又は炭酸レモンで割って

サッパリ酎ハイ感覚でお楽しみいただけます。 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務 斉藤 大介 

TEL 0226-22-0001 

FAX 0226-23-8978 

E-Mail center@kakuboshi.co.jp 

 

http://kakuboshi.co.jp/
mailto:center@kakuboshi.co.jp
http://kakuboshi.co.jp/
mailto:center@kakuboshi.co.jp
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▶純米吟醸 浦霞禅 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

浦霞の看板商品、食中酒に最適 保存温度帯 冷暗所保管 

浦霞禅は 1973 年に誕生いたしました。ほのぼのとした春のような酔い心地は飲み飽きせ

ず食中酒として最適です。メロンや心地良い蒸したお米のような香りがあり、吟醸香と旨

味の絶妙なバランスが印象的です。イタリアでのプラチナ賞の他、アメリカやベルギーな

ど世界各国のコンテストでも高い評価を得ている商品です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9 ㎝×横 9 ㎝×高さ 31.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 19.5 ㎝×横 28.5 ㎝×高 34 ㎝  

重量 8.7kg 

入数 6 本 ※12 本入もあります 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

浦霞醸造元 株式会社佐浦 

＜飲み方＞ 刺身 所在地 宮城県塩竈市本町 2-19 

軽く冷やして、もしくは常温でも味わいが

際立ちます。穏やかな吟醸香とスッキリと

したきれいな酸味が特徴です 

 

HP https://www.urakasumi.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 海外営業課 

TEL 022-362-4165 

FAX 022-362-7895 

E-Mail  info_en@urakasumi.com 

 

 

▶山田錦純米大吟醸 浦霞 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

海外での評価も高い純米大吟醸酒 保存温度帯 冷蔵（10℃以下推奨） 

パイナップルやバナナ、青リンゴ、梨のような果実に加え、白い花あるいはブロッサムの

ような香りと米の旨味がほどよく調和した、バランスの取れた味わいの純米大吟醸酒。ス

ペインのコンテスト「CINVE」で昨年最も栄誉ある「グラン CINVE」を受賞したことに

続き、本年も上位 5 アイテムのみに授与される「グランゴールド」を受賞、フランスのコ

ンテスト「KuraMaster」でも金賞を連続して受賞するなど、全世界で高く評価されてい

る商品です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

サイズ 縦 8.5 ㎝×横 8.5 ㎝×高さ 32 ㎝ 

 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 19.5 ㎝×横 28.5 ㎝×高 34 ㎝  

重量 8.1kg 

入数 6 本 ※12 本入もあります 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

浦霞醸造元 株式会社佐浦 

＜飲み方＞ 生ハム、ブルスケッタ 所在地 宮城県塩竈市本町 2-19 

軽く冷やしてお召しあがり下さい。ワイン

グラスに注ぐと豊かな吟醸香が更に膨ら

み、華やかな雰囲気がお楽しみいただけま

す。 
 

HP https://www.urakasumi.com/  

問
い
合
わ
せ 

担当 海外営業課 

TEL 022-362-4165 

FAX 022-362-7895 

E-Mail  info_en@urakasumi.com 

 

https://www.urakasumi.com/
mailto:info_en@urakasumi.com
https://www.urakasumi.com/
mailto:info_en@urakasumi.com
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▶純米酒 浦霞 原材料（原産国） 日本 

米の旨味と酸味の調和、すっきりした味わい、爽やか 保存温度帯 冷暗所保管 

IWC や Kura Master、全米日本酒歓票会、CINVE など、国際コン

テストで数多く受賞しており、最適なバランスがとれたお酒と言え

るでしょう。バナナやナッツなどの香りを楽しむことが出来、食中

酒として最適、加えて飲み飽きしない高級の純米酒です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 硝子瓶 パッケージ写真 

サイズ 縦 7.9cm×横 7.9cm×高さ 29.2cm 

 

 

内容量 720ml 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 35cm×横 26cm×高さ 33cm 

内容量 720ml×12 

入数 12 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

浦霞醸造元 株式会社佐浦 

＜調理例＞ 天ぷら、焼き鳥 所在地 宮城県塩竈市本町 2-19 

焼き鳥、天ぷら、刺身、寿司、焼き魚など。

料理の温度に合わせてお召し上がりくださ

い。ワイングラスでも楽しめるお酒です。 

 
HP https://www.urakasumi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 海外営業課 

TEL 022-362-4165 

FAX 022-362-7895 

E-Mail  info_en@urakasumi.com 

 

 

 

▶純米原酒につけた梅酒 浦霞 原材料（原産国） 日本 

控えめな甘さ、爽やかな酸味 保存温度帯 要冷蔵（10℃以下） 

宮城県内で収穫された梅の実だけを使用し、宮城県産米で醸した純米原酒に梅の実をじっ

くりと漬け込みました。弊社の立地する宮城県の米と梅の実を使用した、いわゆるテルワ

ールが特徴的な商品です。爽やかな酸味と控えめな甘みのバランスがお楽しみいただけま

す。梅の他に、アーモンドやチェリーなどの香りもあり、チョコレートとのペアリングが

おすすめです。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 硝子瓶 パッケージ写真 

サイズ 縦 8.5 ㎝×横 8.5 ㎝×高さ 31.5 ㎝ 

 

 

内容量 720ml 

ケ
ー
ス 

材質 段ボール 

サイズ 縦 37 ㎝×横 28 ㎝×高さ 34.4 ㎝ 

重量 15.8kg 

入数 12 本 

最低納品数 混載 10 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年、数量限定 

取得済認証等 － 

浦霞醸造元 株式会社佐浦 

＜調理例＞ チョコレート 所在地 宮城県塩竈市本町 2-19 

オンザロックやソーダを加えて、クラッシ

ュアイスに注ぐなど、冷やしてお召し上が

り下さい。暑気払いにもピッタリです。 

 

HP https://www.urakasumi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 海外営業課 

TEL 022-362-4165 

FAX 022-362-7895 

E-Mail  info_en@urakasumi.com 

https://www.urakasumi.com/
mailto:info_en@urakasumi.com
https://www.urakasumi.com/
mailto:info_en@urakasumi.com
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▶Migaki-Ichigo × 浦霞 原材料（原産国）  清酒（純米大吟醸）、苺、糖類、クエン酸 

最高の組み合わせ：純米大吟醸とミガキイチゴ 保存温度帯  要冷蔵 

食べる宝石をコンセプトとした「ミガキイチゴ」を、酒米の最高峰「山田錦」100%の純

米大吟醸につけ込んだリキュール。苺の甘味と酸味、芳醇な香り、後口にほのかな日本酒

の美味しさが広がります。冷やしてお楽しみください。ストレートがおすすめです。  

消費期限  なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質  瓶：グラス パッケージ写真 

 

サイズ  縦 61x 横 61ｘ高 310 (mm) 

 

内容量  375ml 

ケ
ー
ス 

材質  段ボール 

サイズ  縦 205x 横 140ｘ高 335 (mm) 

重量  5.1 Kg 

入数  6 

最低納品数  10 ケース 参考価格 ー  

販売時期  通年、予約必須 

取得済認証等  ー 

浦霞醸造元 株式会社佐浦 

＜調理例＞ ホワイト・チョコレート 所在地  宮城県塩竃市本町 2－19 

冷やしてお召し上がりください。 

ワイングラスや彫刻グラスなどがおす

すめです。 

 

HP  https://www.urakasumi.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 海外営業課 

TEL 022-362-4165 

FAX 022-362-7895 

E-Mail  info_en@urakasumi.com 

 

▶純米大吟醸 蔵王昇り龍 原材料（原産国） 米、米麹(すべて国産) 

淡麗旨口の純米大吟醸。食事とも合わせ頂ける万能型 保存温度帯 冷蔵（0℃～5℃） 

美山錦を 45％まで磨いた純米大吟醸。香りは穏やかに、程よい甘味と米の旨味が食事を

引き立てます。ラベルの龍は蔵元で所有している、江戸時代の仙台四大画家の一人「菊田

伊州」による作品から。大切な方への贈答用にもおすすめです。  

ワイングラスでおいしい日本酒アワード 2019 最高金賞 

全米日本酒歓評会 2017.2018.2019 3 年連続金賞 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス 箱：紙カートン パッケージ写真 

サイズ 縦 8 ㎝×横 8 ㎝×高 30.5 ㎝  

 

内容量 720 ㎖ ※1,800 ㎖もあります 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26.1 ㎝×横 34.6 ㎝×高 33.3 ㎝ 

重量 18 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 2,300 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

蔵王酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県白石市東小路 120-1 

おすすめの温度帯は常温～冷や。 

淡白な魚料理から、豊潤な肉料理まで幅広く料理に合わせていただける逸品で

す。 

HP https://www.zaoshuzo.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 渡邊毅一郎 

TEL 0224-25-3355 

FAX 0224-25-3272 

E-Mail eigyo@zaoshuzo.com 

https://www.urakasumi.com/
mailto:info_en@urakasumi.com
https://www.zaoshuzo.com/
mailto:eigyo@zaoshuzo.com
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▶特別純米酒 蔵王 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

爽やかな香味とキレのある飲み口が特徴。蔵王のスタンダード 保存温度帯 冷蔵（0℃～5℃） 

美山錦を 55％まで磨いた特別純米酒。メロンやマスカットを醸仏とさせる香りに、スッ

キリとした飲み口が、盃を重ねるほどに旨さを増していきます。蔵王の味の根幹をなす、

「飲み飽きしない酒」を体現する一本です。  

ワイングラスでおいしい日本酒アワード 2019 金賞 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス 箱：紙カートン パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8 ㎝×横 8 ㎝×高 30.5 ㎝  

内容量 720 ㎖ ※1,800 ㎖もあります 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26.1 ㎝×横 34.6 ㎝×高 33.3 ㎝ 

重量 18 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載 5 ケース 参考価格 1,400 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

蔵王酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県白石市東小路 120-1 

おすすめの温度帯は常温～冷や。 

出汁のきいた料理や野菜中心の素材を活かした味を何倍にも引き立てます。 

HP https://www.zaoshuzo.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 渡邊 毅一郎 

TEL 0224-25-3355 

FAX 0224-25-3272 

E-Mail eigyo@zaoshuzo.com 

 

 

▶純米酒 花撫子 Rose  原材料（原産国） 米、米麹(すべて国産) 

酵母由来の天然のピンク色が美しい低アルコール純米酒 保存温度帯 冷蔵（0℃～5℃） 

鮮やかな酒色が目を引く一本。着色料は一切使用せず、酵母菌由来の天然色です。 

8 度という低アルコールと甘酸っぱい飲み口が、カクテル感覚でおいしい新たな感覚の日

本酒です。紫外線による退色防止のため敢えて黒ビンでの商品となります。注いだ瞬間の

驚きも楽しめる一品です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 
サイズ 縦 6.4 ㎝×横 6.4 ㎝×高 24.5 ㎝  

内容量 360 ㎖  

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 20.6 ㎝×横 26.6 ㎝×高 28.1 ㎝ 

重量 9.3 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 820 円（税別） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

蔵王酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県白石市東小路 120-1 

おすすめの温度帯は冷やです。 

チーズや牛肉料理など甘味のある量との相性が抜群です。スイーツとの組み合

わせもおすすめです。 

HP https://www.zaoshuzo.com/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 常務取締役 渡邊 毅一郎 

TEL 0224-25-3355 

FAX 0224-25-3272 

E-Mail eigyo@zaoshuzo.com 

 

https://www.zaoshuzo.com/
mailto:eigyo@zaoshuzo.com
https://www.zaoshuzo.com/
mailto:eigyo@zaoshuzo.com
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▶雪の松島 大吟醸 原材料（原産国） 米、米麹、醸造用アルコール（すべて国産） 

雪の松島のフラッグシップ 保存温度帯 冷蔵推奨（常温可） 

日本でも有数の酒処「宮城」の蔵元、大和蔵酒造が、最高の技術（南部杜氏伝統の技）と

最高の酒米（兵庫県産山田錦）で醸した珠玉の大吟醸。熟れたバナナやパインを思わせる

フルーティーな香り、雑味のない柔らかでなめらかな口当たり。  

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.5 ㎝ cm×横 12 ㎝×高 34.5 ㎝  

内容量 720 ㎖ ※300 ㎖・1,800 ㎖も有 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27.5 ㎝×横 25.5 ㎝×高 36.3 ㎝ 

重量 8.5 ㎏ 

入数 6 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

大和蔵酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1 

冷やして、また常温で。 

酒器はリーデル社、大吟醸グラスがおススメです。 

HP https://taiwagura.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本郷 憲吉 

TEL 022-345-6886 

FAX 022-345-6881 

E-Mail hongo-k@yamaya.co.jp 

 

 

▶雪の松島 秀泉 純米大吟醸 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

カジュアルに飲んでほしい純米大吟醸 保存温度帯 冷蔵推奨（常温可） 

穏やかな吟醸香、純米のコクは残しつつも軽やかなでスッキリとし

た飲み口と後味の酸を生かしたキレの良さが特徴。 

 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.8 ㎝×横 7.8 ㎝×高 29.2 ㎝  

内容量 720 ㎖ ※300 ㎖・1800 ㎖も有 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 35 ㎝×高さ 33 ㎝ 

重量 15 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

大和蔵酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1 

冷やして。 

香りを楽しめるワイングラスなどでお試しください。 

HP https://taiwagura.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本郷 憲吉 

TEL 022-345-6886 

FAX 022-345-6881 

E-Mail hongo-k@yamaya.co.jp 

 

 

https://taiwagura.co.jp/
mailto:hongo-k@yamaya.co.jp
https://taiwagura.co.jp/
mailto:hongo-k@yamaya.co.jp
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▶雪の松島 蔵の華 純米吟醸 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

宮城県産蔵の華を使用した純米吟醸 保存温度帯 冷蔵推奨（常温可） 

宮城県が誇る酒米、蔵の華を５０％まで精米した贅沢な純米吟醸。

香りは洋ナシや桃を思わせる穏やかな果実香、口当たりなめらか

で、ほんのり優しい甘みが口の中に広がります。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.8 ㎝×横 7.8 ㎝×高 29.2 ㎝  

内容量 720 ㎖ ※300 ㎖も有 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 35 ㎝×高 33 ㎝ 

重量 15 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

大和蔵酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1 

冷やして。ガラス、陶器、錫など、酒器を変えて、味わいの変化を楽しむの

も面白い。エビ、カニ、ホタテなど甘みがある海の幸と好相性。 

HP https://taiwagura.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本郷 憲吉 

TEL 022-345-6886 

FAX 022-345-6881 

E-Mail hongo-k@yamaya.co.jp 

 

 

▶雪の松島 すっきり甘い純米酒 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

すっきり甘い純米酒 保存温度帯 冷蔵推奨（常温可） 

口に含むとやさしい甘さとともに軽やかな酸味が膨らみ、ヨーグルトや果実

酒のような甘酸っぱさを感じさせてくれます。甘いながらもすっきりさっぱ

りと飲みやすく、日本酒初心者の方や女性にもオススメの商品です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.8 ㎝×横 7.8 ㎝×高 29.2 ㎝ 
 

内容量 720 ㎖ ※300 ㎖・1,800 ㎖も有 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 35 ㎝×高 33 ㎝ 

重量 15 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

大和蔵酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1 

冷やして。オンザロックやソーダ割りもおすすめです。 

中華料理やスパイシーな料理によく合います。 

HP https://taiwagura.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本郷 憲吉 

TEL 022-345-6886 

FAX 022-345-6881 

E-Mail hongo-k@yamaya.co.jp 

 

 

https://taiwagura.co.jp/
mailto:hongo-k@yamaya.co.jp
https://taiwagura.co.jp/
mailto:hongo-k@yamaya.co.jp
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▶雪の松島 本醸造 入魂超辛+２０ 原材料（原産国） 米、米麹、醸造アルコール 

辛口酒の代表とも言える逸品 保存温度帯 冷蔵推奨（常温可） 

とびっきり軽く、まろやかな味と旨さのある杜氏入魂の酒。 

「雪の松島 入魂超辛＋２０」は他社の追随をゆるさない辛口酒の代表ともい

える逸品です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.8 ㎝×横 7.8 ㎝×高 29.2 ㎝  

内容量 720 ㎖ ※300 ㎖・1,800 ㎖も有 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 35 ㎝×高 33 ㎝ 

重量 15 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

大和蔵酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1 

冷酒からぬる燗まで楽しめます。 

白身魚のお刺身や、肉料理との相性が抜群です。 

HP https://taiwagura.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本郷 憲吉 

TEL 022-345-6886 

FAX 022-345-6881 

E-Mail hongo-k@yamaya.co.jp 

 

 

▶雪の松島 特別純米酒 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

冷酒でも燗でも旨い、ユーティリティ日本酒 保存温度帯 冷蔵推奨（常温可） 

穏やかな香りとふくらみのある味わい、純米酒らしいしっかりとし

た米本来の旨味があり、キレとともに余韻が残り、また口にしたく

なるお酒です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.8 ㎝×横 7.8 ㎝×高 29.2 ㎝  

内容量 720 ㎖ ※300 ㎖・1,800 ㎖も有 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26 ㎝×横 35 ㎝×高 33 ㎝ 

重量 15 ㎏ 

入数 12 入 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

大和蔵酒造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県黒川郡大和町松坂平 8-1 

冷酒から熱燗まで幅広い温度帯で楽しめます。特におすすめは、ぬる燗を湯

呑みで。2019 燗酒コンテスト金賞、2020 ワイングラスでおいしい日本酒ア

ワード金賞 

HP https://taiwagura.co.jp 

問
い
合
わ
せ 

担当 本郷 憲吉 

TEL 022-345-6886 

FAX 022-345-6881 

E-Mail hongo-k@yamaya.co.jp 

 

 

https://taiwagura.co.jp/
mailto:hongo-k@yamaya.co.jp
https://taiwagura.co.jp/
mailto:hongo-k@yamaya.co.jp
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▶真鶴 大吟醸 原材料（原産国） 米、米麹、醸造アルコール（全て国産） 

田中酒造店の最高峰 保存温度帯 冷蔵保管推奨（冷暗所保管可） 

兵庫県産山田錦を 40％まで磨き上げ、蔵人の持てる技術を集結し醸

した大吟醸酒。爽やかでありながら華やかな果実香。滑らかで軽快

な喉越し。香り・味のバランスに優れています。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.5 ㎝×横 14.0 ㎝×高 38.0 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 30.5 ㎝×横 30.0 ㎝×高 42.0 ㎝ 

重量 9.1 ㎏ 

入数 4 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 白身魚のカルパッチョ 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

10～15℃の温度帯がお勧めです。やや冷して、華

やかな香りながらもスッキリとキレのある味わいを

お楽しみ下さい。白身魚のカルパッチョ、棒棒鶏や

フルーツ等のシンプルな素材のものと相性が良い。  

 

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

▶真鶴 純米大吟醸 720ml 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

旨口の純米大吟醸。ヴィーガン認証取得済！ 保存温度帯 冷蔵保管推奨（冷暗所保管可） 

兵庫県産山田錦を 40％まで磨き上げ、蔵人の持てる技術を集結し醸

した純米大吟醸酒。穏やかながらもバナナやリンゴを思わせる様な

フルーティな香で、柔らかく滑らかな口当たりの純米大吟醸。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 9.0 ㎝×高さ 28.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29.5 ㎝×横 36.5 ㎝×高さ 31.0 ㎝ 

重量 17.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 3,500 JPY 

販売時期 通年 

取得済認証等 ヴィーガン認証 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 ホタテのバターソテー 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

15～20℃の温度帯がお勧めです。やや冷やして、

ワイングラスにて華やかな香りを楽しみながら芳醇

な味わいをお楽しみ下さい。ホタテのバターソテー

やグラタン、白身魚のムニエル等、乳脂肪系の料理

とのマッチングがお勧めです。  

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

http://www.manatsuru.co.jp/
mailto:tanaka@manatsuru.co.jp
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mailto:tanaka@manatsuru.co.jp
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▶真鶴 純米吟醸 720ml 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

宮城県産美山錦を 100％使った純米吟醸。ヴィーガン認証取得済！ 保存温度帯 冷蔵保管推奨（冷暗所保管可） 

宮城県産美山錦を 100％使用した純米吟醸。華やかながらも落ち着

いた吟醸香でスッキリとした味わいながらも穂のかな甘みを感じま

す。『ワイグラスでおいしい日本酒アワード 2021』最高金賞受賞。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 9.0 ㎝×高さ 28.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29.5 ㎝×横 36.5 ㎝×高さ 31.0 ㎝ 

重量 17.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 2,000 JPY 

販売時期 通年 

取得済認証等 ヴィーガン認証 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 チキンソテー 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

15～20℃の温度帯がお勧めです。ワイングラスに

て華やかな香りを楽しみながら食事とのペアリング

をお楽しみ下さい。しっかりとした酸味もあるの

で、チキンソテーやビーフシチュー、麻婆豆腐や八

宝菜等の味の濃い物との相性も良い。  

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

▶真鶴 生酛純米大吟醸 720ml 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

地元産山田錦を生酛造りで醸した純米大吟醸。ヴィーガン認証取得済！ 保存温度帯 冷蔵保管推奨（冷暗所保管可） 

宮城県産山田錦を 100％使用した純米大吟醸。伝統の生酛造りで醸

したお酒です。バナナを連想させるエレガントな吟醸香。口に含む

とほのかな甘みがあり、青りんごのような香ばしさがある。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 9.0 ㎝×高さ 28.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 29.5 ㎝×横 36.5 ㎝×高さ 31.0 ㎝ 

重量 17.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 3,000 JPY 

販売時期 通年 

取得済認証等 ヴィーガン認証 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 焼き鳥 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

余り冷やしすぎずお飲み頂くのがお薦めです。まろやか

な味わいの中にもしっかりとした酸味があり、心地よい

余韻が続きます。焼鳥やステーキなどの肉料理全般、脂

の乗ったお刺身などとの相性が良い日本酒です。 

 

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail mailto:tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

http://www.manatsuru.co.jp/
mailto:tanaka@manatsuru.co.jp
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▶真鶴 生酛特別純米酒 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

冷やでも燗でも美味しい通好みの酒 保存温度帯 冷暗所保管推奨（常温保管可） 

生酛ならではの豊かな風味、程よい酸味で冷やでも燗でもオールマ

イティーな 1 本。熟成による柔らかな口当たりで食中酒に最適。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 9.0 ㎝×高 28.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28.5 ㎝×横 36.5 ㎝×高 31.0 ㎝ 

重量 17.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 焼き鳥 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

常温～60℃の温度帯がお勧めです。冷やで良し燗

で良し、熱めの温度帯からの燗冷ましも美味しく頂

けます。焼鳥やステーキ等の肉料理全般、脂の乗っ

たお刺身などとの相性が良い。 

 

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

▶真鶴 超辛口特別純米酒 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

キレのある淡麗辛口の酒 保存温度帯 冷暗所保管推奨（常温保管可） 

淡麗辛口ならではのキレのある喉越しながらも、しっかりとした旨

味があります。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 9.0 ㎝×高 28.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28.5 ㎝×横 36.5 ㎝×高 31.0 ㎝ 

重量 17.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 麻婆豆腐 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

常温～50℃の温度帯がお勧めです。スッキリとし

た辛口で冷やでも燗でも料理を選ばず食中酒として

お勧めです。脂の乗った刺身やチーズ、ピザやパス

タ、カラスミ等の珍味やスパイスの効いた中華料理

などとの相性が良い。  

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

http://www.manatsuru.co.jp/
mailto:tanaka@manatsuru.co.jp
http://www.manatsuru.co.jp/
mailto:tanaka@manatsuru.co.jp
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▶真鶴 特別純米 美山錦 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

宮城県産美山錦を 100％使った特別純米酒 保存温度帯 冷暗所保管推奨（常温保管可） 

吟醸用の酵母を使用して醸した特別純米酒。華やかな香りが特徴だ

が、軽やかな甘みがありながらもスッキリとした味わい。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 外装箱：紙  びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 9.0 ㎝×横 9.0 ㎝×高 28.5 ㎝ 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 28.5 ㎝×横 36.5 ㎝×高 31.0 ㎝ 

重量 17.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載５ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社 田中酒造店 

〈飲み方〉 お刺身 所在地 宮城県加美郡加美町字西町 88-1 

15℃～常温がお勧めです。ワイングラスにて華や

かな香りを楽しみながら、穂のかな甘み・酸味をお

楽しみください。白身や貝類、イカ、タコの刺身、

煮物や焼き魚等あっさりとした味わいの料理がお勧

めです。  

HP http://www.manatsuru.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 取締役社長 永井 邦彦 

TEL 0229-63-3005 

FAX 0229-63-3003 

E-Mail tanaka@manatsuru.co.jp 

 

 

▶天上夢幻 大吟醸 山田錦 原材料（原産国） 米、米麹、醸造アルコール（全て国産） 

羽田・成田空港国際線ファーストクラス専用ラウンジ採用酒 保存温度帯 冷蔵（12～18℃） 

2019 SAKE COMPETITION「吟醸部門第 1 位」獲得 

華やかな吟醸香とともに果実の様な含み香があり、上品で柔らかく

円やかな口当たりの大吟醸酒。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 8.5cm×横 8.5cm×高 31.5cm 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 18cm×横 27cm×高 33cm 

重量 8 ㎏ 

入数 6 本 

最低納品数 混載３ケース 参考価格 2,700（税抜） 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社中勇酒造店 

＜飲み方＞ 所在地 宮城県加美郡加美町字南町 166 

10℃前後に冷やしてワイングラスでお飲み頂くスタイルですと、繊細な香りを

より楽しむことが出来ます。 

HP https://tenjo-mugen.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 専務取締役 中島崇文 

TEL 0229-63-2018 

FAX 0229-63-2089 

E-Mail takafumi@tenjo-mugen.co.jp 

 

 

http://www.manatsuru.co.jp/
mailto:tanaka@manatsuru.co.jp
https://tenjo-mugen.co.jp/
mailto:takafumi@tenjo-mugen.co.jp
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▶天上夢幻 旨口 特別純米 原材料（原産国） 米、米麹（すべて国産） 

飲食店から愛されるベストセラー純米酒 保存温度帯 冷蔵（12～18℃） 

ワイングラスでおいしい日本酒アワード 2021「メイン部門金賞」 

軽快で滑らかな口当たりと、お米の優しい旨味が特長です。冷から

燗まで幅広い温度帯で愉しめる純米酒です。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5cm×横 7.5cm×高 29.5cm 

 

内容量 720 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 26cm×横 34cm×高 32cm 

重量 15 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 混載 3 ケース 参考価格 1,200(税抜) 

販売時期 通年 

取得済認証等 － 

株式会社中勇酒造店 

＜飲み方＞ 所在地 宮城県加美郡加美町字南町 166 

冷～ぬる燗まで幅広く愉します。 

さばの味噌煮、金目鯛の煮付け、ブリの照り焼き、すき焼き等にも相性が抜群

です。 

HP https://tenjo-mugen.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 専務取締役 中島崇文 

TEL 0229-63-2018 

FAX 0229-63-2089 

E-Mail takafumi@tenjo-mugen.co.jp 

 

 

 

▶澤乃泉 特別純米酒 原材料（原産国） 米（国産）、米こうじ（国産米） 

宮城県産蔵の華を使用した特別純米酒。澤乃泉のド定番。 保存温度帯 常温（冷蔵保管推奨） 

深みのある味わいが楽しめ、コクと香りのバランスの取れた純米酒

です。冷でも燗でもおいしくいただけます。 

2022 年「全米日本酒歓評会」準グランプリ受賞商品 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン：ガラス 外箱：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 84 ㎜×横 84 ㎜×高さ 276 ㎜ 

    

内容量 720ml ＊1800ml（・300ml も有り 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 295 ㎜×横 385 ㎜×高さ 345 ㎜ 

重量 16.2 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 5 ケース（（混載） 参考価格 1391JPY 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

石越醸造株式会社 

＜飲み方＞       所在地 宮城県登米市石越町北郷字中澤 108-1 

軽く冷やしてお召し上がりください。より香りを楽しみたい方

はぬる燗程度に燗をつけていただくのもおススメです。 
      

HP https://sawanoizumi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 宮内康太郎 

TEL 0228-34-2005 

FAX 0228-34-2304 

E-Mail k.miyauchi@sawanoizumi.com 

 

https://tenjo-mugen.co.jp/
mailto:takafumi@tenjo-mugen.co.jp
https://sawanoizumi.jp/
mailto:k.miyauchi@sawanoizumi.com
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▶澤乃泉 純米大吟醸 三割五分原酒 原材料（原産国） 米（国産）、米こうじ（国産米） 

35％精米の美味さと高級感あるデザイン。 保存温度帯 常温（冷蔵保存推奨） 

宮城県産美山錦を 35％まで磨いた純米大吟醸。きれいな酒質の中に

もしっかりとうま味を感じられる飲み口が特徴です。 

2022 年「全米日本酒歓評会」金賞受賞商品 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン：ガラス 外箱：紙 パッケージ写真 

 

サイズ 縦 113 ㎜×横 111 ㎜×高さ 320 ㎜ 

 

内容量 720ml 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 225 ㎜×横 375 ㎜×高さ 345 ㎜ 

重量 10.8 ㎏ 

入数 6 本 

最低納品数 5 ケース（（混載） 参考価格 4500JPY 

販売時期 通年（本数限定） 

取得済認証等 ∸ 

石越醸造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県登米市石越町北郷字中澤 108-1 

よく冷やしてお飲みください。香りを楽しむならワイングラス

で。お料理はグリル料理やチーズなど動物性脂肪とよく合いま

す。 
 

HP https://sawanoizumi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 宮内康太郎 

TEL 0228-34-2005 

FAX 0228-34-2304 

E-Mail k.miyauchi@sawanoizumi.com 

 

 

 

蠱惑魔リキュール 魔女の誘い りんご 原材料（原産国） 日本酒（国内製造）、果汁、果糖、香料 

あなたはこの誘いに打ち勝てますか？ 保存温度帯 常温（冷蔵保管推奨・開栓後要冷蔵） 

澤乃泉の日本酒をベースに吟味した果汁を配合した日本酒リキュール。香り高く甘く濃厚

な味わいと斬新なパッケージで 2021 年発売後、数多くのメディアでも取り上げられまし

た。 

その他フレーバー（ゆず・いちご・マスカット・ブルーベリー・コーヒー・さくらハニ

ー・ローズワイン・パイナップル） 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン：ガラス  パッケージ写真 

 

＊画像は 200ml 

サイズ 縦 75 ㎜×横 75 ㎜×高さ 282 ㎜   

  

内容量 720ml ＊200ml も有り 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 170 ㎜×横 245 ㎜×高さ 310 ㎜ 

重量 7.85 ㎏ 

入数 6 本 

最低納品数 6 ケース（（混載） 参考価格 1500JPY 

販売時期 通年 

取得済認証等 - 

石越醸造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県登米市石越町北郷字中澤 108-1 

ロック、ストレート、ソーダ、ミルク割

り、ホットなど多彩な飲み方が可能。甘さ

を活かしスイーツのアクセントにもお勧め

です。  

HP https://sawanoizumi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 宮内康太郎 

TEL 0228-34-2005 

FAX 0228-34-2304 

E-Mail k.miyauchi@sawanoizumi.com 

https://sawanoizumi.jp/
mailto:k.miyauchi@sawanoizumi.com
https://sawanoizumi.jp/
mailto:k.miyauchi@sawanoizumi.com
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蠱惑魔リキュール 天照の慈悲 ゆず 原材料（原産国） 日本酒（国内製造）、果汁、果糖、香料 

あなたはこの誘いに打ち勝てますか？ 保存温度帯 常温（冷蔵保存推奨・開栓後要冷蔵） 

澤乃泉の日本酒をベースに吟味した果汁を配合した日本酒リキュール。香り高く甘く濃厚

な味わいと斬新なパッケージで 2021 年発売後、数多くのメディアでも取り上げられまし

た。 

その他フレーバー（りんご・いちご・マスカット・ブルーベリー・コーヒー・さくらハニ

ー・ローズワイン・パイナップル） 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可 

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 ビン：ガラス パッケージ写真 

 
＊画像は 200ml 

サイズ 縦 75 ㎜×横 75 ㎜×高さ 282 ㎜ 

 

内容量 720ml ＊200ml も有り 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 170 ㎜×横 245 ㎜×高さ 310 ㎜ 

重量 7.85 ㎏ 

入数 6 本 

最低納品数 6 ケース（（混載） 参考価格 1500JPY 

販売時期 通年 

取得済認証等 ∸ 

石越醸造株式会社 

＜飲み方＞  所在地 宮城県登米市石越町北郷字中澤 108-1 

ロック、ストレート、ソーダ、ミルク割

り、ホットなど多彩な飲み方が可能。甘さ

を活かしスイーツのアクセントにもお勧め

です。  

HP https://sawanoizumi.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 宮内康太郎 

TEL 0228-34-2005 

FAX 0228-34-2304 

E-Mail k.miyauchi@sawanoizumi.com 

 

 

▶リバーウインズ ブラン 原材料（原産国） ぶどう（山形県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

華やかな香りとフルーティな味わいが人気です 保存温度帯 常温 

山形県産のデラウエア、ネオマスカットをそれぞれステンレスタンクで醸しました。洋梨

やはちみつ、花やハーブのアロマティックな香りに優しい甘味と口当たりの良い酸が合わ

さったフルーティなワインです。幅広い料理に寄り添うバランスの良い味わいにブレンド

しました。※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5 ㎝×横 7.5 ㎝×高 30 ㎝ 

 

内容量 750 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 32 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 15.6 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 

 

 

https://sawanoizumi.jp/
mailto:k.miyauchi@sawanoizumi.com
http://akiuwinery.co.jp/
mailto:info@akiuwinery.co.jp
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▶リバーウインズ ロゼ 原材料（原産国） ぶどう（山形県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

味わいしっかり＆色も香りも華やかなロゼです 保存温度帯 常温 

山形県産のマスカットベーリーA を使い、白ワインと同じ製法で品種由来の香りを最大限

引き出せるよう醸しました。イチゴやラズベリー、バラの優しい香りとともに爽やかな甘

さが広がります。スイーツなど甘いものから軽めのお肉料理までマリアージュを楽しめる

ワインです。※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。  

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5 ㎝×横 7.5 ㎝×高 30 ㎝ 

 

内容量 750 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 32 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 15.6 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 １ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 

 

 

▶リバーウインズ ルージュ 原材料（原産国） ぶどう（山梨県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

さわやかな酸味と程よいタンニンが飲み心地の良い赤ワインです 保存温度帯 常温 

マスカットベーリーA の持つ華やかな果実味に、さわやかな酸味と程よいタンニンがバラ

ンスよく調和しています。スパイスとほのかな樽の香りで深みとボリューム感が感じら

れ、心地よい余韻が楽しめます。和食をはじめ、様々なお料理との組み合わせが楽しめま

す。※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。  

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5 ㎝×横 7.5 ㎝×高 30 ㎝ 

 

内容量 750 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 32 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 15.6 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 

 

 

http://akiuwinery.co.jp/
mailto:info@akiuwinery.co.jp
http://akiuwinery.co.jp/
mailto:info@akiuwinery.co.jp
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▶アキウ クラフトシードル 原材料（原産国） りんご（宮城県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

宮城県産のリンゴを使い宮城県で作った”ALL 宮城県生まれ”のシードルです  保存温度帯 常温 

宮城県の亘理町・加美町・仙台市・名取市で生産された ふじ、ジョナゴールド、紅玉、

サワールージュを使い、お食事に合う辛口のシードルに仕上げました。ほのかな甘い香り

と酸味を活かした爽やかな味わいです。魚介料理や出汁を使った和食などともぴったりで

す。飲みきりサイズの 330 ㎖です。※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 6 ㎝×横 6 ㎝×高 21 ㎝ 

 

内容量 330 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 27 ㎝×横 20.5 ㎝×高 22.5 ㎝ 

重量 6.9 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 

 

 

▶甲州シュールリー 原材料（原産国） ぶどう（山梨県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

和食との相性ＮＯ．１！すっきり辛口のワインです 保存温度帯 常温 

長時間澱の上で熟成させ、酵母由来の旨味を引き出すシュールリー製法で醸造しました。 

すだちなどの和柑橘、青りんご、白桃の果実の香り豊かで、溌剌とした酸味と後味を引き

締める苦味がバランスよく感じられます。洋食だけでなく和食とも組み合わせを楽しめる

ワインです。※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。  

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5 ㎝×横 7.5 ㎝×高 30 ㎝ 

 

内容量 750 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 32 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 15.6 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 
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▶シャルドネ 原材料（原産国） ぶどう（山形県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

切れのある芳醇で豊かな味わいが人気です 保存温度帯 常温 

味わいを活かすため低圧でプレスし、低温発酵しました。完熟したグレープフルーツ、花

梨や白い花のような華やかな香りにミネラルの爽やかなニュアンス。  

しっかりとした果実味と 10 ヶ月の瓶内熟成で生まれた程よい厚みが、きれいな余韻を残

します。※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。  

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5 ㎝×横 7.5 ㎝×高 30 ㎝ 

 

内容量 750 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 32 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 15.6 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 

 

 

▶メルロー 原材料（原産国） ぶどう（山形県・山梨県産）、酸化防止剤（亜硫酸塩） 

やわらかく心地よい口当たりで食事にもよく合います 保存温度帯 常温 

チェリーや木苺など赤いベリーの生き生きとした色調にスミレや甘草のよう

なやわらかくスパイシーな香り。程よい酸を包み込む優しいタンニンと樽の

香りを伴った果実味の余韻が深みを与えてくれます。 

※ヴィンテージワインとして、毎年製造しております。 

消費期限 なし 

商品用途 小売用 業務用 両方対応可  

パ
ッ
ケ
ー
ジ 

材質 びん：ガラス パッケージ写真 

 

サイズ 縦 7.5 ㎝×横 7.5 ㎝×高 30 ㎝ 

 

内容量 750 ㎖ 

ケ
ー
ス 

材質 ダンボール 

サイズ 縦 24 ㎝×横 32 ㎝×高 32 ㎝ 

重量 15.6 ㎏ 

入数 12 本 

最低納品数 1 ケース 参考価格 － 

販売時期 通年 ※数量限定 

取得済認証等 － 

株式会社仙台秋保醸造所 

所在地 宮城県仙台市太白区秋保町湯元字枇杷原西６ 

HP http://akiuwinery.co.jp/ 

問
い
合
わ
せ 

担当 横山 

TEL 022-226-7475 

FAX 022-226-7622 

E-Mail info@akiuwinery.co.jp 
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社 名 索 引 
あ 

▶株式会社阿部長商店 ･････････････････････････････････････  13,14,17,22,23,24,26,49,50 

▶井ヶ田製茶株式会社 ･････････････････････････････････････････････････････････････････101,102 

▶石越醸造株式会社 ･･･････････････････････････････････････････････････････････････120,121,122 

▶有限会社イーストファームみやぎ ･･･････････････････････････････････････････････････････ 59 

▶株式会社大沼製菓 ･････････････････････････････････････････････････････････････････ 100,101 

▶株式会社男山本店 ･････････････････････････････････････････････････････････････････  106,107 

▶株式会社オノデラコーポレーション ･････････････････････････････････････････････････ 104,105 

▶株式会社オフィス・ミント ･･･････････････････････････････････････････････････････････････  90 

か 

▶株式会社海祥 ･････････････････････････････････････････････････････････････････  52,53,90 

▶株式会社角星 ･･･････････････････････････････････････････････････････････････････････  108 

▶株式会社カネタ・ツーワン ･･････････････････････････････････････････････ 12,23,28,47,48,83 

▶株式会社カネダイ  ･･････････････････････････････････････････  15,16,19,20,30,31,33,41 

▶株式会社加美町振興公社 ･････････････････････････････････････････････････････････････････  76 

▶狩野食品株式会社 ････････････････････････････････････････････････････････････････  78,79,81 

▶有限会社川口納豆 ･･･････････････････････････････････････････････････････････････････････ 82 

▶株式会社きちみ製麺 ･･････････････････････････････････････････････････････････････  69,74 

▶木徳神糧株式会社 ････････････････････････････････････････････････････････････････････ 58,59 

▶株式会社ケーエス ･･･････････････････････････････････････････････････････････････････････  63 

▶小池産業株式会社 ･･･････････････････････････････････････････････････････ 13,18,20,21,25,26 

▶五光食品株式会社 ･････････････････････････････････････････････････････････････  37,38,55 

▶コヤマ菓子店 ･･････････････････････････････････････････････････････････････････････ 99,100 

▶株式会社コンストラクト・モーメント ･･･････････････････････････････････････････････････ 80,81 

▶有限会社今野醸造 ････････････････････････････････････････････････････････････････････  78,89 

▶有限会社今野商店 ･･･････････････････････････････････････････････････････････････････････  91 

さ 

▶株式会社佐浦 ･････････････････････････････････････････････････････････････････ 109,110,111 

▶蔵王酒造株式会社 ････････････････････････････････････････････････････････････････ 111,112 

▶株式会社サトーまつばら源泉精水所 ･････････････････････････････････････････････････････  105 

▶株式会社三陸オーシャン･･･････････････････････････････････････････････････････････  43,44 

▶JA 全農ラドファ株式会社 ･････････････････････････････････････････････････････････････ 61,62 

▶盛信冷凍庫株式会社 ･･････････････････････････････････････････････････････････････････  11 

▶株式会社仙台秋保醸造所 ･･････････････････････････････････････････････････ 122,123,124,125 

▶末永海産株式会社 ････････････････････････････････････････････････････････････････  33,36,45 

▶全国農業協同組合連合会宮城県本部 ･･･････････････････････････････････････････････････  54,75 

▶仙台農業協同組合 ･･････････････････････････････････････････････････････････ 75,95,96,97,98 

▶株式会社鮮冷 ････････････････････････････････････････････････････････････････  8,40,41 
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た 

▶株式会社だい久製麺 ････････････････････････････････････････････････････････ 85,86,87,88,89 

▶大和蔵酒造株式会社 ･･･････････････････････････････････････････････････････････  113,114,115 

▶株式会社武田の笹かまぼこ  ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･ ･･ ･ ･ ･51 

▶株式会社田中酒造店 ･･･････････････････････････････････････････････････  116,117,118,119 

▶東源物産株式会社 ･････････････････････････････････････････････････････････････  71,72,73,74 

▶株式会社 TOKIO＆SALLY’ｓ ･･････････････････････････････････････････････････････････ 56,57 

▶トレボン食品株式会社 ･････････････････････････････････････････････････････････････  102,103 

 

な 

▶株式会社中勇酒造店 ･･･････････････････････････････････････････････････････････････  119,120 

▶株式会社七つ森ふもと舞茸 ･･･････････････････････････････････････････････････････････ 76 

 

は 

▶はたけなか製麺株式会社 ･･････････････････････････････････････････････････････････････  70,71 

▶株式会社八葉水産 ･････････････････････････････････････････････････････  38,39,45,46,47,48 

▶株式会社パラマウント ･････････････････････････････････････････････････  64,65,66,67,68 

▶有限会社 PFT サービス ･･････････････････････････････････････････････････････････････････ 60 

▶株式会社フィッシャーマン・ジャパン・マーケティング ･････････････････････････････････ 8,10,44 

▶本田水産株式会社  ･･･････････････････････････････････････････････････････  34,35 

 

ま 

▶マキシマファーム株式会社･･･････････････････････････････････････････････････  77 

▶株式会社松倉 ････････････････････････････････････････････････････････････････････  92,93,94 

▶有限会社マルキチ阿部商店 ･････････････････････････････････････････････････････ 12,17,24,42 

▶マルヤ水産株式会社 ････････････････････････････････････････････････････････ 11,32,35,36,40 

▶湊水産株式会社 ･･････････････････････････････････････････････････････････････････････  27,28 

▶宮城県漁業協同組合 ･････････････････････････････････････････････････････････････････････  10 

▶株式会社明豊 ･･････････････････････････････････････････････････････････････････････････ 9 

▶株式会社モリヤ ･･････････････････････････････････････････････････････････････････････  14,18 

 

ら・や・わ 

▶株式会社ライシー宮城 ････････････････････････････････････････････････････････････ 60,61 

▶株式会社冷水  ･････････････････････････････････････････････････････････････  29 

▶株式会社山形屋商店 ･･････････････････････････････････････････････････････････････ 83,84,85 

▶WIDEFOOD 株式会社 ･･･････････････････････････････････････････････････････････････････ 54 
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